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Cas Zmien ,
a dobrého vina

Ked'si priroda zacne obliekat zlaté tény a ohniva Cervend, vieme, Ze sa
[G€ime s letom. Dni su kratSie, veCery na terase si pytaju deky a objavi sa prvy ohen
v kozube. Spolu s prirodou sa nam zacne menit aj apetit. Letné girlovacky, lahké
Salaty a chladené napoje vymieriame za tazSie, mastnejSie jedla a k tomu nieco na
zahriatie. Na jarmokoch oslavujeme dobru Urodu a nechdvame sa rozmaznavat
chutami, ktoré nam tento cas prinasa. A ta najdominantnejsSia z nich je chut vina.

Kone¢ne mame moznost okusit rozmanitost zberov a hladat v nich malé detaily
pridanych korenin ¢i ovocia, ktoré dodavaji danému vinu jedine¢nost. Je to ten
najdolezitejsi ¢as na doplnenie svojich pivniciek a domacich vinoték. Aby sme si
v chladnom obdobi vzdy nasli hrejivy Ukryt s poharikom dobrého vina.
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MAPA VINARSTIEV

Tradicie.

Ktoré chutia

Vinarstvo je u nas bohatym dedi¢stvom, tostou chuti a histérie. Na vychode zas stale
ktoré si pestujeme dlhé generacie. Zacina pri kraluje sladka, korenista chut tokajského
Malokarpatskej oblasti, v historickom Pezinku vina, ktora sa po starocia vyvaza do sveta.

a okoli Modry, ktoré by sme mohli nazvat

koliskou slovenskych vin. V tomto kraji sa Dlhoro¢né skusenosti nasich vinarov sa daju
zmienky o miestnych vinaroch objavili uz v 13. najst v kazdom dusku. Objavte ich jedi-
storodi. storo€i. Vyznacuje sa hlavne lahkymi nec¢nost a ochutnajte histériu slovenského
bielymi vinami, ktoré st dokonalé na letné vinarstva.

popijanie. Okolie Nitry sa nezaprie Urodnou
pbddou. Aj preto vas vie ofarit svojou rozmani-
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O VINE

O(gari f
vasu dusu

PALAVA

Vinarstvo: Chateau Modra

Krajina povodu: Slovensko / 4
Typ vina: Biele polosuché /

FARBA VINA:
Vino ma zItd farbu
so zlatistymi az

sInecnicovymi odtierimi.

AROMA VINA:

Vino Palava ma
charakteristickl a bohatu
arému. Mozete ocakavat
vbne tropického ovocia.

Ve

CHUT VINA:

Na jazyku sa prejavuju
intenzivne ovocné chute,
ako su broskyne, hrusky
a citrusove tony.
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BIELE VINO

DEVIN

Vinarstvo: Chateau Modra
Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele polosuché

FARBA VINA:

Vino ma svetloZltu
farbu so zlatistymi

az slnecnicovymi
odtienmi.

AROMA VINA:
Vyznacuje sa jemnou

a osviezujucou arémou.

Chut vina:
Vino ma Jemnu chut.

Na jazyku sa prejavuju
jemné ovocné chute.

DEVIN




Vinarstvo

VILLA VINO RACA

Kvalitu svojich vin pravidelne potvr-
dzuju v domacich aj zahrani¢nych
sutaziach, ako napriklad Vinalies
Mondial du Rosé, Bacchus Madrid,
AWC Vienna alebo Sakura Japan. Dari
sa im to dosahovat najma prostred-
nictvom najmodernejSich techno-
|6gii, Setrného spracovania hrozna

a v neposlednom rade vdaka velkému
entuziazmu pracovnikov. Samotné
vinarstvo vzniklo v roku 2004 a jeho
korene siahaju az do roku 1949. V su-
Casnosti spolocnost Villa Vino Raca
obhospodaruje takmer 30 hektarov
racianskych vinohradov. Okrem
vlastnej produkcie vinarstvo spracu-
va hrozno najma z Malokarpatskej,

BIELE VINO

Nitrianskej a Juznoslovenskej vino-
hradnickej oblasti. Jednym z hlavnych
cielov vinarstva je neustale prepajat
inovacie a najnovsie vedecké poznat-
ky s tradi¢nymi postupmi. Aj vdaka
tomu je racianske vino nepochybne
autentické a unikatne. Najdete v nom
kopu ,é€ok” - nie cudzorodych, ale
tych, ktoré vystihuju kvalitu. Racian-
ske vino je nielen emotivne, elegant-
né, éterické, energické, ale aj elitné

a exkluzivne. Prijmite naSe pozvanie
a zoznamte sa s jedinecnymi vinami
odzrkadlujucimi kvalitu racianskej
oblasti.



BIELE VINO

CHARDONNAY
EXCLUSIVE

Vinarstvo: Villa Vino Raca
Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele suché
ry zber

FARBA VINA:

Vino ma zlatistu
farbu s jemnymi odtieAmi
medu a slnecnicovej Zlte.

AROMA VINA:

Ocakavat mdzete vone
tropického ovocia,

ktoré sa spajaju

s jemnymi tonmi vanilky,
prazenych orechov

a medovych nuéns.

CHUT VINA:
Na jazyku mozete
citit intenzivne ovocné

chute, ako su zrelé
broskyne.

i
B

Tramin éerveny
e 1949

nesko

TRAMIN
CERVEN)
EXCLUSIVE

Vinarstvo: Villa Vino Raca
Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele suché - vyber
7z hrozna

FARBA VINA:
Vino so sytozltym
farebnym odtiefiom.

AROMA VINA:

Vino je zname svojou
intenzivnou

a aromatickou vonou.
MoZete ocakavat

vOne exotického ovocia.
CHUT VINA:

Chut je Cista, bohata,
ovocno-korenista

Vo vybornej
harmaénii.

.
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RULANDSKE
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EXCLUSIVE

4 AR b 4
Vinarstvo: Villa Vino Raca
Krajina povodu: Slovensko

Typ vina: Biele polosuché
vyber z hrozna

FARBA VINA:
Vino je svetlej,
slamovozltej farby.
AROMA VINA:

Ovocno-kvetinova véna
po zrelych hrozienkach
a agatovych kvietkoch.

CHUT VINA:

Svieza chut pripomina
kokteil z tropickych
plodov.



O VINE

Zlaty pok

VIO s

CHARDONNAY

Vinarstvo: Vinum Nobile Winery
Krajina povodu: Slovensko

Typ vina: Biele suché

FARBA VINA:
Vino ma svetlozItu farbu
so zlatistymi az

slnecnicovymi odtierimi.

AROMA VINA:

(,> Vyznacuje sa komplexnou
arémou. MéZete ocakavat
jemné tony exotického
ovocia, ako st ananas,
marakuja a papaja.

CHUT VINA:
Toto vino je zname svojou
plnou a bohatou chutou.
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BIELE VINO

Vinum
Nobile
Winery

Vinum Nobile Winery je moderné
slovenské vinarstvo, ktoré pred

11 rokmi vyrastlo na ,zelenej luke".
Uz od svojho zaloZenia ziskavaju ich
vina mnoZstvo oceneni na najpopred-
nejSich medzinarodnych sutaziach.
Prvoradym cielom tohto vinarstva

je vyrabat kvalitné a cenovo velmi
dostupné vina pre Sirokud verejnost,
ale aj pre narocnejsich milovnikov.
Vinarstvo sa nachadza v Malych Rip-
nanoch, v blizkosti Topol¢ian. Dnes
obhospodaruje 86 ha vlastnych vino-
hradov, ktoré su Setrné k prirode.

RULANDSKE
SEDE

Vinarstvo: Vinum Nobile
Winery

Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele suché

= TRAMIN
CERVENY

Vinarstvo: Vinum Nobile
Winery

Krajina povodu:
Slovensko

Typ vina: Biele polosuché

FARBA VINA:
Vino jemnej a Ziarivej
zlatej farby.

FARBA VINA:
Vino jasnej,

ZItozelenej farby. AROMA VINA:

AROMA VINA: Vino je pIné, vysoko extrak-
Vino je zndme svojou tivne, vo voni sa nachadzaju
intenzivnou L e—— pomarancové tony, jablka,
a aromatickou arémou. : hrusky a naznaky medu.
CHUT VINA: %ﬁé CHUT VINA:

PIné ovocnej chuti AK
s prijemnou rovnovahou
kyselin a cukrov,

v dochuti s ndznakom
exotického ovocia

a listov ruzi.

Vino ma ¢asto suchsiu
chut s decentnym
ndznakom mineralnosti.




O VINE

charakter

RULANDSKE SEDE

Vinarstvo: MOVINO

Krajina povodu: Slovensko

Vyrazny 7

Typ vina: Biele suché

FARBA VINA:
Dominuje zelenozIta farba
vina. Jeho farba je jasna

a priehladna.

AROMA VINA:

(,> Vino je zname svojou plnou
a intenzivnou arémou.
Md&Zete ocakavat vone
zrelého bieleho ovocia, ako
su hrusky, jablka a brosky-
ne. Okrem toho sa v aréme
mo&Zu objavit jemné kveti-
nové tény, medové nuansy
a subtilny drevity charakter.

CHUT VINA:

Toto vino ma plnd a harmo-
nickd chut. Na jazyku sa pre-
javuju bohaté ovocné chute,
ako su zrelé hrusky, broskyne
a citrusoveé tony.

08§g3




BIELE VINO

Vinarstvo MOVINO
Velky Krtis

Vinarstvo patri medzi vyrobcov vina
s dlhorocnou tradiciou. MoZno ho
predstavit aj ako ,klasické” vinar-
stvo, pretoze vyrabané vina v znac-
nej miere pochadzaju z vlastnych
vinohradov. Samotna vyroba vina
prebieha od roku 1972. S budova-
nim vlastnych vinohradov sa zacalo
v roku 1994 a dnes sa rozprestiera
na ploche 300 ha. Vlastné vinohrady
davaju priestor na optimalizaciu
odrodovej skladby a dodrZanie

pestovatelskych postupov nezatazu-
jucich Zivotné prostredie. Zachova-
vaju si harméniu medzi biologickymi
a technickymi opatreniami. Najvac-
Sie plochy vinohradov ma MOVINO
v Stredoslovenskej vinohradnickej
oblasti, v okoli obci Cebovce a Bu-
Since. Od roku 2019 pribudli vino-
hrady aj v Nitrianskej vinohradnickej
oblasti v obci Velké Lovce.




BIELE VINO

CHARDONNAY

Vinarstvo: MOVINO
Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele suché

TRAMIN
CERVENY
Vinarstvo: MOVINO

Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele suché

FARBA VINA:

Vino ma
svetlozItu farbu
so zlatistymi odtiefmi.

AROMA VINA:

Vlyznacuje sa bohatou

a komplexnou arémou.

MoZete ocakavat vone e iy

tropického ovocia. sl o

. CHUT VINA:

CHUT VINA: TRAMIN L, .
CERVENY Dominuju suseneé ovocie,

tropické ovocie, med alebo

ruze. Chut je rovnako tazsia

a silnd, extraktivna.

FARBA VINA:
Farba vina je svetloZIta.

AROMA VINA:

Tramin je pInSie, vysoko ex-
traktivne, velmi aromatické
a korenisté vino s krasnym

CHARDONNAY . o
Na jazyku sa prejavuju

ovocné chute, ako su

ananas, citrusy a hrusky.
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IRSAT OLIVER

Vinarstvo: MOVINO
Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele polosuché

FARBA VINA:
Farba vina je zlatoZIta.

AROMA VINA:
Vyznacuje sa vyrazne
muskatovou arémou.

CHUT VINA:
Chut je pIna a prijemne
korenista.
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PInené kuracie prsia Dusené zemiaky s hubami a Spenatom
Nadrobno nakrajanu cibulu opecieme v hrn- Umyté a ocistené zemiaky nakrajame na
ci, v ktorom sme rozohriali 1 lyZicu masti. mensie kusky. V hrnci rozohrejeme olivo-
Ochutime solou, korenim a 2 bobkovymi vy olej, na ktorom opecieme na mensie
listami. Ked'je cibula opecena dozlatista, kusky nakrajany por. Osolime, okorenime
pridame premytu, odkvapkanu a nakrajanu a pridame zvySné bobkové listy. Ked poér
kapustu. PremieSame a podla potreby osoli- trochu zmakne, priddme na mensie kocky
me a okorenime. Stiahneme z ohfa a necha- nakrajanu hlivu kotdcovu a huby shimeji.
me mierne vychladnut. Kratko spolu opecieme. Potom pridame
Umyté a osuSené kuracie prsia rozrezeme nakrajané zemiaky, sol, korenie a podle-
tak, aby vznikli ploché rezne. Prikryjeme ich jeme vinom. Ked'sa z vina odpari alkohol,
potravinovou féliou a naklepeme. Osolime podlejeme vodou, prikryjeme pokrievkou
a okorenime. Na kazdy rezen polozime 2 a na miernom plameni za obcasného
platky schwarzwaldskej Sunky a pripravenu mieSania dusime domakka. Priblizne 5
kyslu kapustu. prelozime ich tak, aby vznikli minut pred koncom primieSame umyté
kapsy a uzatvorime pomocou Sparadiel. a osusené listky Spenatu a smotanu na
Kapsy opekame po oboch stranach do Slahanie. Nechdme prejst varom.

zlatohneda na panvici, v ktorej sme rozo-
hriali 1 lyZicu masti. Potom ich prelozime do
zapekacej misy a peCieme v rure vyhriatej na
200 °C priblizne 5 minut. Pred servirovanim
z nich odstranime Sparadla.

Lidl

VINOTEKA
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JM Vinarstvo Dolany
nasim srdcom je vinica

»Nasa vinica je nasim srdcom preto,
aby ste v kazdom pohari vina pocitili
srdce vinara, jeho odbornost, sku-
senosti a profesionalny pristup.” JM
Vinarstvo Dolany je rodinné vinarstvo
nachadzajuce sa v Dolanoch, neda-
leko hradu Cerveny Kamef. Ich vina
pochadzaju zo srdca vinic na Upati
Malokarpatskej vinohradnickej oblasti,
kde pestuju viac ako 30 odréd vinica

v Dolanoch, Dolnych OreSanoch a v DI-
hej. Tradicia a laska k pestovaniu vinica
a vyrobe vina v rodine pretrvava uz

po 3 generacie. Kazdy krok pri vyrobe
vina je dékladne premysleny a kontro-
lovany, aby mohli ponukat to najlepSie
vino. Idylka, kde maijitel podniku sedi

v kancelarii cely defi odkial si manazuje
firmu, v JM Vinarstvo Dolany neexistuje
- prave naopak. Ing. Jozef Mikus dohlia-
da na spracovanie, uskladnenie, az sa-

motnu vyrobu vina. Syn Marek sa kazdy der
nachadza vo viniciach, kde osobne dohliada
na spravne agrotechnické postupy, starost-

livost o vinic€ a rast hrozna. Uz od narodenia

sa dcéra Vivien potuluje po vinohradoch, uci
sa reSpektovat Zivotné prostredie a postup-

ne si buduje lasku k prirode a vinohradu.

Zasvdtili sme svoj
zivot vinohradnictvu
a vinu. Vino je nasou
vdsnou, hobby. zivo
bvtim a celoZivotnou

laskou.”

{&ﬁ} rodinna tradicia 180 ha vinic viac ako 30 odrod
i - pestujeme tradicné aj nové odrody



BIELE VINO

IRSAI OLIVER

Vinarstvo: JM Vinarstvo
Dolany

Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele suché

FARBA VINA:

Vino ma zlatozltu farbu.
Jeho farba je jasna

a priehladna.

AROMA VINA:

MoZete ocakavat intenzivnu
vonu kytice kvetov
a jemnej stopy korenia.

CHUT VINA:
V chuti p6sobi lahko,
Stavnato a zaroven

e

v sebe nesie =
s, v I MUSKAT
OLIVER tony Cerstvého o :;lu:\-:m'
® hrozna.

V strede Jozef Mikus
zakladatel IM Vindrstva

Ing. Jozef Mikus
majitel M Vindrstva

Ing. Marek MikusS s dcérou
syn majitela

MUSKAT
MORAVSK)

Vinarstvo: JM Vinarstvo
Dolany

Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele suché

FARBA VINA:

Muskat moravsky ma
svetlo Zltozelenu farbu.
AROMA VINA:
Lahodne stavnaté vino
s muskatovou vonou.
CHUT VINA:

V chuti tény Ciernych
ribezli a prijemné
kyselinky.
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Vinarstvo

Tokaj& Co

Dobré vino sa rodi uz vo vinohradoch.
Nadviazanim na Uspe3né pdsobenie
svojich predchodcov méa Tokaj&Co,
s.r.o. viac ako 60-ro¢nu tradiciu. V su-
casnosti obhospodaruje 90 ha vinohra-
dov vylucne vo Vinohradnickej oblasti
Tokaj. Slovenska tokajska oblast je
okrem jedine¢ného vina znama aj pre
svoje krasne vinohrady a klenoty ar-
chitektdry. Historicka pivnica vinarstva
Tokaj&Co v obci Mala Tffia je narod-
nou kultdrnou pamiatkou. Turisti sem
chodia, aby ochutnali miestne vino,
navstivili vinohrady a uZzili si prirodné
krasy tokajskej oblasti. Neexistuje na
svete miesto, kde by na vas tokajské
vino zap&sobilo lepSie ako v mieste
svojho vzniku - v historickej pivnici vi-
narstva Tokaj&Co z 15. storocia. Kom-
plex pivnic mé celkovd dizku 2,5 km

a ukryva 1500 sudov, dve degustacné
miestnosti a vinarsky archiv. Najddle-
ZitejSim priaznivym faktorom pre vino
je jeho teplota. V pivnici je celoro¢ne

9 - 12 °C a vlhkost sa drzi na 98%.

To su ideadlne podmienky pre tvorbu
uslachtilej plesne, ktora sa udrziava na
stenach pivnice. Podiela sa na procese
tvorby vina a sluzi ako biologicky filter
ovzdusia. Prave tu dozrievaju v dreve-
nych sudoch najvacsie skvosty tohto
vinarstva.



BIELE VINO
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LIPOVINA

polosladke

FURMINT

Vinarstvo: Tokaj&Co
Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele polosladké

FARBA VINA:

Vino ma vyraznu farbu
s nadychom
zlatistého ténu.

AROMA VINA:

Vino sa vyznacuje
bohatou a komplexnou
arémou. Mozete
ocakavat vone
exotického ovocia.
CHUT VINA:

Na jazyku sa prejavuju
ovocné chute, ako su
hrozno, citrusy,
exotické ovocie

a Stavnaté biele
ovocie.

LIPOVINA

Vinarstvo: Tokaj&Co
Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele polosladké

FARBA VINA:

Ma medovu farbu a ovocnu
vonu s charakterom
[G€nych kvetov.

AROMA VINA:

Vino sa vyznacuje intenziv-
nou a komplexnou arémou.
MoZete ocakavat vdne exo-
tického ovocia, ako sU ana-
nas, marakuja a broskyne.

CHUT VINA:

Vino ma plnu a hladku tex-

turu s bohatym telom. Jeho
polosladka chut je vyvazena
s prijemnym zaverom.

USKAT ZLTY(

pnlos!adké |

i

MUSKAT ZLTY
Vinarstvo: Tokaj&Co

Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele polosladké

FARBA VINA:

Ma svetlozItd farbu s jemnymi
zelenkastymi odtiefimi.

AROMA VINA:

Vino sa vyznacuje
intenzivnou

a charakteristickou
arémou. MoOzZete ocakavat
vbne Cerstvych kvetov,
ruze, bieleho hrozna

a citrusovych plodov.

CHUT VINA:
Chut sa vyznacuje
intenzivnou
ovocnou chutou.

nadych
sladkosti

Rovnovaha medzi sladkou
chutou a sviezostou sa

v polosladkych vinach vytvara
zastavenim fermentacie. Jeho
vyrovnana chut krasne vynika
pri modrych syroch

a korenistych jedlach.




O VINE
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Vinarstvo: Virex
Krajina povodu: Slovensko

Typ vina: Biele polosladké

Vino ocaruje
ZItozelenym farebnym
odtiefiom.

Vino ma vyraznu,
intenzivnu

a pritazliva arému
lupenov

bielych ruzi a Stipky
bieleho korenia.

Chut je rovnako
atraktivna ako vona.
Vino pdsobi
harmonicky a sviezo.

latinum

‘ polosladke

| b Devin

ving



BIELE VINO
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Tramit
Eerver)

TRAMIN
CERVENY
Vinarstvo: Virex

Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele polosladké

FARBA VINA:
Vino ZItozelenej
farby, ktora je jasna
a ziariva.

AROMA VINA:

Vino ma arému
bielych ruzi

s musSkatovym
podténom.

CHUT VINA:

V korenistej chuti
vystupuju do popredia
tony medu a hrusiek.



O VINE
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MUSKAT ZLTY

Vinarstvo: Vino Nitra

Krajina povodu: Slovensko

-f\ \ Typ vina: Biele polosuché

AROMA VINA:

Lahodne Stavnaté vino
s muskatovou vorou.

FARBA VINA:
Svetlo ZItozelenej farby
2

&? CHUT VINA:
©§ Vchuti tony Ciernych ribezli
a prijemné kyselinky.

(0]

USKA
SLOVENSKE

M



O VINE

Sviezost
v !(vazdo
dusku

VELTLINSKE
ZELENE

Vinarstvo: Pivnica Tibava
Krajina povodu: Slovensko

Typ vina: Biele suché

FARBA VINA:

Ma svetlt slamovu farbu so
zelenymi odtierimi.

O

AROMA VINA:

Aréma zahfna tény bieleho
korenia, zeleného korenia,
citrusovych plodov.

CHUT VINA:

Vino je zname svojou
vyraznou kyslostou

a plnou chutou. Na jazyku
moZete ocakavat kombinaciu
citrusovych ténov,
korenistych prvkov,
ovocnych ténov

S
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VINTEKA

RIZLING
RYNSKY

Vinarstvoa: Pivnica Tibava

Krajina povodu: Slovensko

Typ vina: Biele suché

FARBA VINA:

Rizling Rynsky ma
svetloZIty az zlatistu farbu.
AROMA VINA:

Vino ma vyraznu arému,
ktora sa pohybuje

od kvetinovej (akacia, fialka)

po ovocnu (zrelé biele

hrozno, broskyne, marhule)

a citrusové tony.
CHUT VINA:
Toto vino je suché,

s vysokou kyslostou
a jemnou mineralitou.

CHARDONNAY

Vinarstvo: Pivnica Tibava

Krajina povodu: Slovensko

Typ vina: Biele suché

FARBA VINA:

Chardonnay ma svetlozItu
farbu s odtiefimi zlata.

AROMA VINA:

Vino je zndme svojou
bohatou a komplexnou
arémou. Mézete
ocakavat vone
tropického ovocia,

ako su ananas,
marakuja a mango.

CHUT VINA:
Chardonnay ma
plnu a bohatu chut.

BIELE VINO

RIZLING
VLASSKY
Vinarstvo: Pivnica Tibava

Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele suché

FARBA VIiNA:

Ma svetloZItd farbu
so zlatistymi odtienmi.

AROMA VINA:

MobZete ocakavat vone
zrelych borievok, hrusiek
a citrusovych plodov.

CHUT VINA:
Toto vino je zname
svojou vysokou kyslostou,

ktora mu dodava
osviezujuci charakter.

SAUVIGNON

Vinarstvo: Pivnica Tibava
Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele suché

FARBA VINA:

Vino ma svetlu
slamovu farbu
s odtienimi zelene;j.

AROMA VINA:

MozZete ocakavat tony
cerstvého ovocia, ako
su marakuja, grapefruit,
zrelé citrusy a ribezle.

CHUT VINA:

Ma typicky vysoku kyslost,
ktora prispieva k jeho
osviezujucej povesti.



BIELE VINO

RULANDSKE ' TRAMIN
SEDE CERVEN)

Vinarstvo: Pivnica Tibava Vinarstvo: Pivnica Tibava
Krajina povodu: Slovensko Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Biele suché Typ vina: Biele suché
FARBA VINA: y b FARBA VINA:

Vino ma zlatavu farbu. Vino ma svetloZIta farbu,
Jeho farba ktora je jasna a zZiariva.

je jemna a Ziariva.
AROMA VINA:

Vino je pIné, vysoko
extraktivne, vo voni sa
nachadzaju pomarancové
tony, jablka, hrusky

a naznaky medu. CHUT VINA:

CHUT VINA: Dominuju susené ovocie,
Rulandské Sedé ma tropické ovocie, med
suchsiu chut alebo ruze.

s decentnym
naznakom
mineralnosti.

AROMA VINA:

Tramin je pInSie, vysoko
extraktivne, velmi
aromatické a korenisté
vino s krdsnym buketom.
Aréma vina je silna.

starovekého
Grécka

Tramin pudi na jar medzi

poslednymi a velmi neskoro
kvitne. Jeho tradi¢na ovocnatost
vznika vdaka rychlemu
hromadeniu cukrov.




O VINE

Slachtena
tradicia

TOKAJI
SZAMORODRN

Krajina povodu: Madarsk

Typ vina: Biele slad

FARBA VIiNA:
Farba vina moz
od zlatej az po j

> AROMA VINA

C~) Vino ma vyrazné tény
suseného ovocia, medu,
kandizovaného ovocia
a orechov.

CHUT VINA:
Chut je vyrazne sladka,

no zaroven s dobre
vyvazenou kyslostou.

e

VINOTEKA
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BIELE VINO

TOKAJI . MUSKOTAL)
FURMINT Krajina povodu: Madarsko

.. . g Typ vina: Biele polosladké
Krajina povodu: Madarsko :

Typ vina: Biele polosladké —

FARBA VINA:

Ma svetll azZ strednu

4 FARBA VINA: = |
r i i o 5, slamovu farbu.
/ Ma zlatu farbu 4 y ) )
so zlatistymi az AROMA VINA:
jantarovymi odtiefimi. Vino méa arému kvetov,
AROMA ViNA: najma ruzi a lalif, spolu
Vi < bohatd ard s ovocnymi ténmi, ako su
TO KAJ' e (] [TInield ) & ki N broskyne, hrozienka
X

FURMINT s kombinaciou a marakuja.

2021 ovocnych a mineralnych | : o

tonov. y CHUT VINA:

CHUT VINA: | / Mé‘jemnu az strednu kys—
lost s ovocnou sladkostou,

Chutovy profil zahfria ktora previada
’ ovocné tony, ako su MUSKOTALY ’

broskyne, hrozienka | SEMESERY
a susené ovocie, spolu H

s jemnymi korenistymi
a medovymi prvkami. r

MUSKOTALY

Krajina povodu: Madarsko
Typ vina: Biele sladké

FARBA VINA:

Mb6zZe méa svetlu

az strednu slamovu
farbu, s niekedy
zlatymi odtienmi.

- . .
AROMA VINA: s )
) . Mnoho ludi sa domnieva,

Vino ma arébmu

kvetov, najma ruzf Ze vyrazna chut sladkych vin je
a lalif, spolu dosiahnuta pridanym cukrom.
S ovocnymi tonmi. o R oA v
. V skutocnosti, je to hroznovym
CHUT VINA: . ,
zostatkovym cukor, ktory

Ma jemnu az strednu kyslost, .
s ovocnou sladkostou, sa nepremenil na alkohol.

ktora prevlada.

vyrazny
charakter




O VINE

Uzitok

7. prirody
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GRUNER VELTLINER

Krajina povodu: Rak

Typ vina: Biele such

FARBA VINA:
Vino ma zlatu
farbu s jantarovymi
odtienmi.

AROMA ViNA:

Toto vino ma bohatu
arému s vyraznymi
kvetinovymi ténmi.
CHUT VINA:

Vino ma vyraznu kyslost,
ktora je dobre vyvazena
ovocnou sladkostou

a jemnou mineralnou
povahou.




BIELE VINO

Gruner
Veltliner

tracken

GRUNER
VELTLINER

Krajina povodu: Rakisko
Typ vina: Biele suché

FARBA VINA:

Svetla az stredne slamova
farba s niektorymi
zelenymi odtiefimi.
AROMA VINA:

Ma typicky intenzivnu
arému s naznakmi bielych

kvetov, citrénovej kory,
bieleho korenia a byliniek.

CHUT VINA:
Stredna az plna chut,

s dérazom na ovocné
toény a korenisté nuansy.

s

/

LOSSERATHER
T. MICHAEL
MOSEL

2022

RIESLING

Krajina povodu: Nemecko
Typ vina: Biele sladké

FARBA VINA:

Farba vina méze byt
od zlatej az po jantarovu.

AROMA VINA:

Vo vbni presved¢i domi-
nantnou arémou Zltého
kdstkového ovocia, ktoru
sprevadzaju bylinkové
tony a nadych zrelého
manga.

CHUT VINA:
V chuti vino zaujme

harmonickou sthrou
sladkosti a kyslosti.

Obidve tieto biele odrody vina su
popularne pre svoju jedinecnu

chutovu paletu a mézu ponuknut
skvely zazitok pri vinnych
degustaciach a parovani s jedlami.



O VINE

Pingt |8
ariglo |

Terre Siciliane

st (reografica Tipiea

PINOT GRIGIO

Krajina povodu: Taliansko

Typ vina: Biele

FARBA VINA:

Svetla slamova farba so
zlatistymi alebo zltymi
odtienmi. Tato farba je
charakteristicka pre vina
vyrobené z hrozna odrody
Pinot Grigio.

AROMA VINA:

MoZete ocakavat arému
citrusovych plodov, spolu
s nuansami bieleho ovocia,
ako su hrusky a zrelé biele
broskyne. M6zZe sa tiez vy-
skytovat jemna vona kvetov
a bylin.

CHUT VINA:

Je zndme svojou sviezou

a suchou chutou. Na jazyku
citit citrusovu kyslost, ktora
prispieva k osviezujicemu
charak f



VNDTERS

CASTELLI r
ROMANI DOP

Krajina povodu: Taliansko
Typ vina: Biele suché

VEGA DEL
CEGA

Krajina povodu:
Spanielsko
Typ vina: Biele suché

FARBA VINA:

Svetla slamova farba

so zlatistymi odtiefimi.
AROMA ViNA:

MoZete ocakavat arému
citrusovych plodov,

FARBA VINA:
Jasné a svetloZIté vino.

AROMA VINA:

Ma charakteristicku
arému s ovocnymi

ako su citrony a kvetinovymi ténmi.

a grapefruity, spolu N

s kvetinovymi ténmi, 022 VEGA CHU I,\ IN \

ako su biele kvety a lalia. _DER® Toto vino mfli( I
B . osviezujucu kyslost.

CHUT ViNA: CEGA e s

Toto biele suché vino
ma vyraznu kyslost,
ktora dodava
osviezujuci charakter.

CHENIN
BLANC
Krajina povodu: Juzna

\frika

Typ vina: Biele suché

FARBA VINA:
Mo&Ze mat svetlozltu
az zlatu farbu.
AROMA ViNA:
Aréma tohto vina je
ovocna a svieza.
CHUT VINA:

Je osviezujlca

S jemnou

kyslostou.

Chutovy profil zahffia
ovocné tony, ako su zrelé
hrusky, zelené jablka

a jemné citrusové
nuansy.

CHARDONNAY

Krajina povodu: Austrilia
Typ vina: Biele suché

FARBA VINA:

Vino sa vyznacuje svetlou
az stredneZltou

farbou s jemnymi
zelenkastymi odtierimi.

AROMA VINA:

Ma bohatu
arému s tonmi
tropického ovocia.

CHUT VINA:
Prejavuje sa plnou

chutou a vyvazenou
kyslostou.
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Pecena kacka

Kacicu idedlne den vopred osolime

a nechame ju odlezat v chladnicke. Na
druhy den ju preloZzime na plech, oko-
renime a dovnutra vloZzime vetvicky
tymianu. Kacku oblozime tymianom,
cibulami nakrajanymi na vacsie kusy,
podlejeme vinom a vodou. PeCieme

v rure vyhriatej na 180 °C priblizne

1,5 - 2 hodiny. Kacku pocas pecenia
pravidelne polievame vypekom a pod-
[a potreby prilejeme aj vodu, aby po
upeceni zostala Stavnata.

Lidl
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Jablkova omacka

V priblizne v polovici €asu pe-
Cenia jablka oSupeme, zbavime
jadrovnika a nakrajame na tenké
platky. V stredne velkom kastroéle
roztopime 50 g masla. Potom pri-
sypeme cukor a na miernom ohni
rozpustime. Priddme nakrajané
jablka, premieSame a varime. Po
chvili priddme zvySnych 50 g masla
a zalejeme citrénovou Stavou. Pod
pokrievkou dusime asi 30 minut,
kym sa jablka rozvaria.
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FANKOVKA IDI’I'E‘

RUZOVE ViNO

FRANKOVKA
MODRA ROSE

Vinarstvo: JM Vinarstvo
Dolany

Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Ruzové polosladké

FARBA VINA:

Vino ma svetly a jasny
ruzovy odtiefi.

AROMA VINA:
Lahodna vona s ténmi

drobného cerveného
ovocia.

CHUT VINA:

Na jazyku sa prejavuju
ovocné chute, ako su
jahody, maliny a CereSne,
s jemnou kyslostou.

KUNSAGI
KEKFRANKOS

Krajina povodu: Madarsko
Typ vina: Ruzové polosladké

FARBA VINA:
Vino so sytym ruzovo-lo-
sosovym odtiefiom.

AROMA VINA:

MozZete ocakavat

vone exotického ovocia,
ako su lychee, maracuja
a grapefruit, spolu

s kvetinovymi tonmi,
ruzami a dalSimi kvetmi.
CHUT VINA:

CABERNET
SAUVIGNON
ROSE

Vinarstvo: Vinum Nobile
Winery

Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Ruzové polosu
ché

FARBA VINA:

Vino lososovo-malinovej
ruzovej farby.

AROMA VINA:

Vyrazne ovocna atraktivn
vona lesnych jahéd, malin
a Ciernych ribezli.

CHUT VINA:

Chut vina je Stavnata

a ovocna, s jahodovo
smotanovym podténom.

BALATONI
ROSE

Krajina povodu: Madarsko

Typ vina: Ruzové sladké

FARBA VINA:

Vino ma svetly a jasny
ruzovy odtien.

AROMA VINA:

Toto vino ponuka vénu
c¢erveného ovocia,

ako su jahody a maliny,
spolu s jemnymi
kvetinovymi

a bylinkovymi tonmi.

CHUT VINA:

KUNSAGI Chut je Cista, bohata,
EKFRANKOS ovocno-korenista.

s, oltalom alntt 48
reaatmegjeislessel
allatott roxdbor

Na jazyku sa mdzu
prejavit ovocné chute
Cerveného ovocia.
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[INFANDEL
ROSE

(11

PORTUGIESER
WEISSHERBST
Krajina povodu: Nemecko

Typ vina: Ruzové
polosladké

FARBA VINA:

Vino ma svetly

a jasny ruzovy odtien.
Jeho farba mdze

byt lososovoruzova
az svetloruzova.

AROMA VINA:

Toto vino ponuka
cerstvu a ovocnu vonu.
CHUT VINA:

Na jazyku sa prejavuju
ovocné chute, ako su

jahody, maliny a CereSne,
s jemnou kyslostou.

ZINFANDEL
ROSE

Krajina povodu: USA
Typ vina: Ruzové polosladké

FARBA VINA:
Vino ma jasny ruzovy
az lososovy odtien.

AROMA VINA:

Toto vino ponuka
bohatt a ovocnu
arému.

CHUT VINA:

Ovocna a osvieZujuca
chut. Na jazyku sa
prejavuju chutové
toény Cervenych bobulovin,
ako su jahody, maliny
a Cernice, s jemnou
kyslostou.

| BARDOLINO

RUZOVE VINO

CHIARETTO
DI BARDOLINO

Krajina povodu: Taliansko
Typ vina: Ruzové suché

FARBA VINA:

Vino ma svetly a jasny ruzovy
odtien. Jeho farba moze byt
lososovoruzova az svetloru-
Zova.

AROMA VINA:

Toto vino ponuka sviezu
a ovocnu vonu.

CHUT VINA:
Na jazyku sa mbZu prejavit
ovocné chute cerveného

ovocia, spolu s ténmi
Stavnatosti citrusov.

ETTO

vecne mladé

RuZoveé vino je Udajne najstarsim

vinom, ktorého 9000 rokov staré
pozostatky nasli v Gruzinsku.

Na druhu stranu, malo by sa
skonzumovat do 2-3 rokov

od vyroby.




RECEPT

POSTUP

F

Maso ocistime, nakrajame na
platky, naklepeme, narezeme
Slachy a ochutime solou a ko-
renim. Platky z oboch stran
obalime v muke a opekame
na rozohriatej panvici s olejom
do zlatohneda. Prihodime
nasekany cesnak a nakra-
jané biele casti lahddkovej
cibulky a chvilu orestujeme.
Maso prelozime do zapekacej
misy. K cibulke s cesnakom
pridame pretlak, ktory sprud-
ka orestujeme a zalejeme
vinom. Omacku osolime,
okorenime, premieSame

a kratko povarime. Prilejeme
hortcu vodu, a podla potreby

Lidl
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priddme sol a korenie. Prihodime 1
lyZicu masla, ktoré nechame rozpustit
a pripravenou omackou prelejeme
maso v pekaci. Zakryjeme alobalom

a pecieme v rure vyhriatej na 200 °C
priblizne 60 az 90 minut. Pocas pece-
nia podla potreby prilievame horucu
vodu.

Kym sa maso pecie, pripravime tar-
honu.

Do kastréla dame olej, prisypeme
tarhonu, osolime, okorenime a za
obfasného miesania restujeme, kym
ziska zlatistu farbu. Zalejeme vri-
acou vodou a varime domakka. Pred
koncom prihodime 1 lyZicu masla,
premieSame a pridame Spenat.



VINDTEKA

URBAN

Vinarstvo: JM Vinarstvo
Dolany

Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:
Zamatové vino

AROMA VINA:

Vino s plnou chutou
zrelého lesného ovocia,
horucej cokolady

s vonou prazenej kavy,
hebké s jemnou
trieslovinou a dlhou
prijemnou dochutou.

CHUT VINA:
PIna bohata
a svieza chut.

&
“platinum
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CERVENE VINO

DUNAJ

Vinarstvo: JM Vinarstvo Dolany

Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:

Tmava, rubinovocervena
farba.

AROMA VINA:

Prekrasna a intenzivna
véna tmavého bobulového
ovocia, jemny naznak
Cokolady a talianskeho
espressa.

CHUT VINA:
V chuti vlacne,
hladké a velmi ovocné

s dlhou a cistou
dochutou.

ALIBERNET

Vinarstvo: Virex
Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:

Alibernet je vino
tmavorubinovej farby
prechadzajuce;j

do tehlovocervene;.

AROMA ViNA:
Vénou pripomina
zrelé drobné ovocie
s prevahou ostruziny.

CHUT VINA:

Chut je pIng, ovocnj,

s jemnou trieslovinou,
ktora lezanim ziskava

na zamatovej
vznesSenosti.



CERVENE VINO

CABERNET
SAUVIGNON

Vinarstvo: Pivnica Tibava
Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:

Prekrasna temno-rubinova
syta farba.

Ve

\ROMA ViNA: Ell&]:LlELlIl(B
Ocakavat mozete vone
lesného ovocia a jahod.
CHUT VINA: Cabernet Sauvignon je jednou
Chis]e Telpeiei: z najtradi¢nejsich

s peknou kyselinou : ) " )
a sladkastou a najuznavanejsich hroznovych

ovocnou dochutou. odrod na svete.

RIBEES

Vinarstvo: Miluvin
Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Cervené polosladké

RIBESSA

Vinarstvo: Villa vino raca
Krajina povodu: Slovensko
Typ vina: Cervené
polosladké

FARBA VINA:

Vino ma hlboku
rubinovocervenu farbu.

AROMA VINA:

S prenikavou a najma
prirodzenou vbnou

z bobulového ovocia
- Ciernych ribezli.

CHUT VINA:

Ovocné chute, s tonmi
tmavsieho ovocia.
Objavuju sa jemné tony
korenin a tabaku.

FARBA VINA:

Ovocné vino s intenzivnou
rubinovocervenou farbou.
AROMA VINA:

Vyrazna vona, plna
ribezlovych ténov.

CHUT VINA:

Chut je extraktivna,
ovocna, s prijemnou

harméniou kyselin
a zbytkového cukru.

LA VING RACA
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EGRI BIKAVER

Krajina povodu: Madarsko
Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:

HIboky a Ziarivy rubinovy
az granatovy odtien.
AROMA VINA:
Ocakavat mdZzete vone
¢erveného ovocia, ako su
Ceredne, jahody a maliny,
spolu s ténmi tmavého
ovocia, ako su slivky

a ostruziny. Jeho komplexna chut ho robf
CHUT VINA: vynikajucim napojom

Na jazyku sa prejavuji na degustacie vina a parovania
ovocné chute spolu . .

s jemnymi ténmi tabaku s jedlami.

a korenia.

DANKO CUVEE

Krajina povodu: Madarsko
Typ vina: Cervené sladké

ZWEIGELT
CUVEE BA

Krajina povodu: Rakusko

Typ vina: Cervené suché
FARBA VINA:

Vino ma typicky hlboky
a intenzivny rubinovy
az purpurovy odtier.

AROMA VINA:

Vino bude mat sladku
a bohatu arému

S vyraznymi ovocnymi
tonmi.

CHUT VINA:

Sladké cervené vino
ma plnu a sladku chut,
v ktorej dominuju
ovocné chute.

FARBA VINA:
Rubinové farba

AROMA VINA:

Jemna dubova vona
CHUT VINA:

Elegantna kyslost

a plna ovocna chut.
Buket je tiez velmi ovocny
a pripomina CeresSne
alebo Cernice.
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CERVENE VINO

PRIMITIVO

Krajina povodu: Taliansko
Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:

Mo6Ze mat hlboku a sytu
farbu. Ocakavaijte rubinovu
farbu s odtiefimi purpuro-
vej.

AROMA VINA:

Aréma tohto vina bude in-
tenzivna a bohatd. Zasiahnu
vas vone zrelych cervenych
plodov, ako su Ceresdne,
slivky a téony Cernic.

CHUT VINA:

Vino mbéze mat
StruktUrované

a zaoblené taniny,

ktoré mu dodavaju
hladkost a komplexnost.

MERLOT DEL
VENETO

Krajina povodu: Taliansko
Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:

Vino ma robinovocervenu

farbu s fialovym odtieniom.
AROMA ViNA:

Intenzivna lahodné vona

s ténmi ¢erveného ovocia.

CHUT VINA:

Poctivé telo, plne

harmonické a na jazyku
dlhotrvacne.

MONTEPULCIA
NO D*ABRUZ70

Krajina povodu: Taliansko
Typ vina: Cervené suché

FARBA ViNA:

Vino tmavorubinovej
farby.

AROMA ViNA:

Vo voni mozeme citit
tony Ciernych ribezli,
cernic, santalového
dreva a tabakové listy.

CHUT VINA:
Stredne plné vino
s jemnymi taninmi
na podnebi.

PRIMITIVO
PUGLIA

Krajina povodu: Taliansko
Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:

Vyrazna podmaniva farba,
viskézna textura.

AROMA VIiNA:

Aréma cerveného ovocia
s pikantnou
korenistostou.

CHUT VINA:

Chut vina je intenzivna,
nie prilis komplexna,
ale harmonicka.

Zavarané slivky,
Ceresne, sladkasta dochut.
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"PA LEBREL

TEMPRANILLO

Krajina povodu: Spanielsko
Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:

Vino ma hlboky

a Ziarivy Cerveny odtien.
Jeho farba je atraktivna
a posobiva.

AROMA VINA:

Toto vino ponuka
bohatt arému, ktora sa
vyznacuje tonmi
cerveného ovocia.
CHUT VINA:

Na jazyku sa prejavuju
intenzivne ovocné chute,
spolu s ténmi tmavého
ovocia a jemnymi ténmi
korenia.

RIOJA DOCa
JOVEN

Krajina povodu: Spanielsko

Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:

Vino ma jasne rubinovu
farbu s odtiefimi
purpuru.

AROMA VINA:

Ocakavat mozete

vone Cerstvého cerveného
ovocia, ako su ceresSne,
maliny, jahody a Cerveny
ribezle.

CHUT VINA:

Na jazyku sa prejavuju
pIné ovocné

chute, ktoré odrazaju
arému Cerveného ovocia.

CERVENE VINO

TEMPRANILLO

Krajina povodu: Spanielsko
Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:

Vino ma hlboky a intenzivny
rubinovy odtien.

AROMA VINA:

Toto vino ponuka

bohatt a komplexnu
arému, v ktorej sa miesaju
ovocneé tony cerveného
ovocia a téony tmavého
ovocia.

CHUT VINA:

Na jazyku sa prejavuju
intenzivne ovocné chute,
spolu s tdnmi tmavého
ovocia a jemnymi ténmi
korenia.

VINO TINTO

Krajina povodu: Spanielsko
Typ vina: Cervené polosladké

FARBA VINA:

Vino méa tmavu farbu,
ktora sa pohybuje

od jasne Cervenej

aZz po tmavu fialovd.

AROMA VINA:

Vino ma bohatu

a komplexnu arému.
Mozete ocakavat vone
c¢erveného ovocia,

ako su CereSne, jahody,
maliny, ale aj tmavsie
ovocie, ako su slivky

¢i Cierne ribezle.

CHUT VINA:
Chut vina je plna
a hlboka.



O VINE

Bohatstvo
a hladiSOSt

BORDEAL X
\OP SUPERIEUR

Krajina povodu: Francuzsko

Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA
% Ma hlboku a Ziarivu farbu.
Jeho farba sa pohybuje od
tmavej rubinovej az po hlbo-
ky granatovy odtien, ktory
naznacuje koncentraciu
a zrelost.

AROMA VINA:

Aréma sa moze prejavovat
cez rozne ovocné chute,
zvyCajne dozreté a zrelé, so
Struktdrovanymi taninmi.
Zaroveh mozu byt pritomné
aj tony drevitosti a korenis-
tosti, ktoré dodavaju vinu
hibku a charakter.

Wy CHUT VINA:
000
0O Jeho chut, aréma a farba su
(o) ;
spolu prepletené do har-
monického celku, ktory je

charakteristicky pre tento

§ prestizny vinarsky region.
£

VINOTEKA
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PORTO

Krajina povodu:
|)

BORDEAUX AOP

Krajina povodu: Francuzsko
Typ vina: Cervené suché

ortugalsko
Typ vina: Cervené sladké

FARBA VINA:

MoZe ist od jasne
Cervenej po tmavu fialovd,
v zavislosti od odrod
hrozna a zrelosti.

AROMA VINA:

Vino ma typicku a bohatu
arému.

CHUT VINA:

Na jazyku sa prejavuju
rézne chute, ako su
Cervené bobuloviny,

tmavé ovocie, korenie
a jemné taniny.

FARBA VINA:

Vino ma bohatu hnedu
farbu, ktord sa moze
liSit od jasnej jantarovej
az po tmavsiu
cervenohnedu farbu.

AROMA VINA:

Vino ma arému zrelého
ovocia, ako su susené
hrozienka, figy a dalSie
suSené ovocie.

CHUT VINA:

Na jazyku sa prejavuju
komplexné ovocné chute,
spolu s jemnymi ténmi
orechov, vanilky

a korenin.

Armilar
PORTO

je pokladom portugalskej kultary
a je to vino, ktoreé si zasluzi skusit
pre jeho jedinecné vlastnosti

a bohatu chutovu paletu




CERVENE VINO

' GABERNET
SAUVIGNON

OUTH AFRICA

CIMARIS:

CABERNET
SAUVIGNON

Krajina povodu: South Africa

Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:

Cabernet Sauvignon
je tmavocervené vino
s fialovymi odtiefimi
v pohari.

AROMA VINA:

Vo vbni sa objavi naznak
Cerstvo nazbieranych
Cervenych bobul,

ktoré sa spajaju

s nuansami klin¢ekov

a cédrového dreva.

CHUT VINA:

Pri ochutnavke vina
objavime tmavu ¢okoladu,
jemnu drevitd vénu

a dobre zaoblené taniny.

MERLOT

Krajina povodu: Chile
Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:

Vino ma hlboku
rubinovo-Cervenu farbu
a plné telo.

AROMA VINA:

Vyznacuje sa ovocnou
arémou lesnych plodov
a Ceresni s jemnym
sladkym vanilkovym
tébnom.

CHUT VINA:
Ocakavat mbzete ovocné
chute s tbnmi tmavsieho

ovocia. M6Zu sa tieZ objavit

jemné tény korenin
a tabaku, ¢o dodava vinu
dodatonu komplexnost.

SHIRAZ

AUSTRALIA

SHIRAZ

Krajina povodu: Australia
Typ vina: Cervené suché

FARBA VINA:

Shiraz je zndme svojou
intenzivnou
tmavocervenou farbou.

AROMA VINA:

Pre tuto odrodu hrozna
je typicka vona Ciernych
ribezli, mokky a nadych
vanilky.

CHUT VINA:

Jemné, zamatové taniny
Strukturuju vino a vedu

k dlhému a prijemnému
zaveru.



Ocistené maso osolime, oko-
renime a vkladdme do hrnca s ro-
zohriatym olejom. Za ob¢asného
obracania sprudka opekame.
Ochutime bobkovymi listami

a natrhanym rozmarinom. Ked
je maso opecené, priddme na
hranolCeky nakrajanu korenovu
zeleninu (mrkvy, petrZleny, zeler)
a cibulu nasekanu na drobno.
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VINOTEKA

Ked zelenina zmakne, podlejeme
vinom a kratko povarime, aby sa

z neho odparil alkohol. Osolime,
okorenime a prilejeme paradajky

z konzervy. PremieSame, prikryjeme
pokrievkou a dusime do makka prib-
lizne hodinu. Pocas dusenia podla
potreby prilievame vyvar.



PROSECCO
FRIZZANTE
Krajina povodu: Taliansko

Typ vina: Prosecco Frizzantes

- biele suché

FARBA VINA:

Ma jasnu slamovozItd farbu
s jemnymi zelenymi
odtierimi.

AROMA VINA:
Ponuka sviezu a ovocnu

arému. Ocakavat mozete :
vone zrelého ovocia, ako su
jablka, hrusky, citrusy a biela

broskyna. Aréma je cist4,
jemna a prijemne kvetinova.

CHUT VINA:

Chut je lahka, osvieZujuca
a sucha. Na jazyku sa pre-
javuju ovocné chute spolu ’

,

s jemnymi ténmi kvetin a cit- .
rusovych plodov.
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PROSECCO

Krajina povodu: Taliansko
Typ vina: Prosecco
Supramante - biele suché

FARBA VINA:

Vino ma svetld slamovozltu
farbu s jemnymi
zelenymi odtiefimi.

AROMA VINA:

Ponuka kvetinovu

a ovocnu arému.
CHUT VINA:

Chut je osviezujuca,
sucha a lahka.

Na jazyku sa prejavuju
ovocné chute, spolu

s tonmi citrusovych
plodov a jemnymi
kvetinovymi nuansami.

SERT TROCKEN

Krajina povodu: Nemecko
Typ vina: Sekt  biele suché

FARBA VINA:

Od svetloZltej az
po jemne ruzovd.

AROMA VINA:

Aréma Sumivého vina
suchého je €asto ovocna
s ténmi citrusovych
plodov a jemnymi
kvetinovymi nuansami.
CHUT VINA:

Toto vino je zname
pre svoju vyraznu
kyslost a jemné
bublinky,

ktoré dodavaju
osviezujucu

a prijemnu chut.

SUMIVE ViNO

PIU SECCO

Krajina povodu: Taliansko

Typ vina: Frizzante - biele suché

FARBA VINA:

Ma svetld slamovoZzitu
farbu s jemnymi
zelenymi odtiefimi.

AROMA VINA:

Ponuka ovocnu

a kvetinovd arému.
CHUT VINA:

Je sucha a osviezZujuca.
Na jazyku sa prejavuju
ovocné chute, spolu

s ténmi citrusovych
plodov a jemnymi
kvetinovymi nuansami.

SEKT
HALBTROCKEN
Krajina povodu: Nemecko

Typ vina: Sekt - biele polo
suché

FARBA VINA:

Od svetloZltej az po
jemne ruzovd.

AROMA VINA:

Aréma Sumivého vina
polosuchého méze byt
ovocna s ténmi jemnych
kvetinovych nuans.

CHUT VINA:

Toto vino ma stredne
sladky charakter, ktory je
vyvazeny s kyslostou,

€o zarucuje prijemnu

a osviezujucu chut.

BURG
SCHONECK
SEKT

BURG
SCHONECK
SEKT

_ T
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PROSECCO s
ROSE T

Krajina povodu: Ta&atsko

Typ vina: Prosecco Supramante ruzové

FARBA VINA: \
Ma jasne ruZovy az
jahodovy odtien.

Jeho farba je svieza

a prilaka pozornost. \

AROMA VINA:

Ponuka ovocnu a kvetinov "‘g '
arému.

CHUT VINA:

Je osviezujuca, sucha a lah-
ka. Na jazyku sa prejavuiju
ovocné chute, spolu s jem-
nymi tény cervenych bobul
a citrusovych plodov.




SPUMANTE

Krajina povodu: Australia
Typ vina: Supramante
biele sladké

FARBA VINA:

Vino ma typicky svetloZItd
farbu.

AROMA VINA:
Sladka aréma.
CHUT VINA:

Vino ma sladku chut

S vyraznymi ovocnymi
tonmi.

HUGO
FRIZZANTE

Vyrobea: Allini

Krajina povodu: Nemecko
Typ vina: Frizzante - vinny
koktejl

FARBA VINA:

Ma svetlo slamovo

ZItda farbu so zelenymi
odtierimi.

AROMA VIiNA:

Aréma bazového kvetu.
CHUT VINA:

S prichutou bazového
kvetu.
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SUMIVE ViNO

pozi¢ana
od susedov

Sladké Sumivé vina sa prvy krat
objavili v Anglicku. Francuzi si
osvojili techniku vyroby a zacali
pouzivat “bublinky” na oslavné
ritualy.

HUGO
FRIZZANTE

i E Vyrobea: Allini

i Krajina povodu: Nemecko
Typ vina: Frizzante - vinny
koktejl

FARBA VINA:

Ma jasne ruzovy

az jahodovy odtien.
AROMA ViNA:

Aréma bazového kvetu
a limetky.

CHUT VINA:
S prichutou bazového
. kvetu a limetky.




O VINE

Osvie?u'ﬁea

radost

SECCO BIANCO
FRIZZANTE

Krajina povodu: Taliansko

Typ vina: Frizzante - biele suché

FARBA VINA:

Ma svetl slamovozItu
farbu s jemnymi
zelenymi odtierimi.

AROMA VINA:

Ponuka ovocnu

a kvetinovu arému.
CHUT VINA:

Je sucha a osvieZujuca. Na
jazyku sa prejavuju ovocné
chute, spolu s ténmi citru-

B & P

etinovymi nuansami.



SECCO
ROSATO
FRIZZANTE

Krajina povodu: Taliansko
Typ vina: I'rizzante - ruzové
suché

FARBA VINA:
Vino ma ruzovy
az lososovy odtien.

AROMA VINA:
Ocakavat mbzete vone
cerveného ovocia,
ako su jahody, maliny
a tony Cernic.

CHUT VINA:

Vino ma zivu kyslost
a jemné perlenie,

¢o ho robi prijemnym
a osviezujucim
napojom.

HUGO
FRIZZANTE
Krajina povodu: Nemecko

Typ vina: Frizzante
vinny koktejl

FARBA VINA:

Ma svetll slamovozItu
farbu s cervenymi
odtienmi.

AROMA ViNA:

Aréma granatového
jablka.

CHUT VINA:
Sladkokysla kombinacia
perlivého vina s osvieZu-

jucou chutou exotického
manga.

SUMIVE ViNO

HUGO
FRIZZANTE
Krajina povodu: Nemecko

Typ vina: Frizzante - vinny

koktejl

FARBA VIiNA:

Ma svetll slamovozItu
farbu s Cervenymi
odtienmi.

AROMA ViNA:

Aréma granatového
jablka.

CHUT VINA:

Osviezujuce spojenie perlivé-
ho vina s chutou granatového
jablka

HUGO
FRIZZANTE
Krajina povodu: Nemecko

Typ vina: Frizzante
vinny koktejl

FARBA VIiNA:

Ma svetll slamovozItu
farbu s jelenymi zelenymi
odtierimi.

AROMA VINA:

Aréma bazového kvetu
a limetky.

CHUT VINA:

Lahka chut vina doplnena

o sviezo-sladké tony limetky
a bazového kvetu.
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Umyté kuracie stehna uvarime
domakka. Maso oberieme od
kosti a natrhdme na mensie
kusky. Kozi syr vlozime na chvilu
do mraznicky, aby sme ho mohli
nastruhat.

Tagliatelle uvarime vo vriacej
osolenej vode ,al dente”. Potom
ich scedime.

Cesnak nakrajame na platky

a orestujeme ho na rozohriatej
panvici s olivovym olejom. Po chvili
priddame petrzlen nakrajany na

malé kocky a restujeme, kym trochu
nezmakne. Potom pridame brokolicu,
susené paradajky nakrajané
nadrobno a podlejeme vyvarom.
PrimieSame scedené cestoviny,

kusky vareného masa a nasekanu
petrzlenovu vhat. Osolime,
okorenime a nechame kratko povarit.




Objavte
svel vin na

kuchynalidla.sk



