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5:51 Ukusni luksuz za Uskrs? Naravno! Deluxe
'/iz Lidla po uobicajeno niskoj ceni ¢ini te
 kuvarom. Umesto da dugo stoji§ u kuhinji i

i pnpremas praznicne recepte koji oduzimaju

: 3’ mnogo vremena, Deluxe proizvodi u tren

i oka donose ekskluzivne ideje za hranu

iz celog sveta. Na Uskrs slavimo nesto
posebno za svaki ukus i prepustamo se
ugadanju - uz najbolje sastojke, odli¢ne
zitke i nepogreswo ukusan Deluxe oseca].

i pravi prazni¢ni duh za svako']el
Ukusna predjela, elegantna glavna jela




B
.

Uz Deluxe smo tvoj savr$eni partner za
proleéne trenutke uZivanja. Genijalno

brzo i super jednostavno, mozes pretvoriti
svakodnevni Zivot u proslavu sa nasim
luksuznim proizvodima. Plemeniti klasici i
delikatesne ideje iz celog sveta uéiniée tvoju
uskr$nju gozbu posebnom. A najbolja stvar
je: sa nasim sastojcima imas vise vremena za

sebe, jer mi olak§avamo pripremu uzbudljivih

jela. Zajedno ¢inimo vise od Uskrsa.




Grissini

Grissini
Basil and garlic

Snack Day
Grisini
» \/iSevrsta

obasica
Tradicionalna
kobasica na
katalonski
nacin

Susena sala

« 100 g proizvoda
proizvedeno je od 189°¢
svinjskog mesa :

2009

399.%

__1kg=2000-din

Deluxe
Catni namaz
od smokava

150 g

169.°

1kg=1134- din

Kupovina je moguca samo u koli¢inama primerenim za domacinstvo. Sve cene su izrazene u dinarima sa PDV-om.
Fotografije ne moraju odgovarati stvarnom izgledu proizvoda i izvinj; se zbog mogucih § ih gresaka.




' Lomiid

| EDITION

Deluxe
Kremasti
Aceto

ACENTIN [ I Balsamico
|« Italijanski
dresing
visokog
kvaliteta
» Klasik, sa
limunom ili

ACENTING

mangom
150 ml
Camembert sir 99
-+ Punomasni, meki sir sa belim 1 8 9
plemenitim plesnima (]
Min. 55% m. m. ) 1kg=1560-din & 11=1267- din
# 202159 2 # 261135

Lonidid
EDITION

. 225/260/270g
Kania

Luksuzni senf 2 2 9 99
«  ViSevrsta [ ]

1kg=1023-/ 884.58 / 851.82 din
R #225606

Proizvodi su dostupni do isteka zaliha ili do zavr3etka akcijskog perioda. 5
Mofze se desiti da se proizvodi rasprodaju pre kraja trajanja akcije.* Ponudu moZete videti i na nadem sajtu.



e 8jaja
e 2 kasike majoneza
 1kasika jogurta (1,5% m. m.)
¢ 1kasic¢ica Kania luksuznog senfa
e Soibiber po ukusu
¢ 2 kasike sveZeg kavijara
(alternativno kavijar od lososa)
‘ e 4 kriske hleba
(npr. baget ili hleb od integralnog brasna)
¢ 4 kasike Deluxe maslaca sa Camargue
morskom solju, na sobnoj temperaturi
¢ Opciono: sveZe mikrobilje ili vlasac

Za punjena jaja:
Preliti jaja u loncu sa vodom i kuvati na
srednjoj vatri 10 - 12 minuta. Zatim ohladiti
u hladnoj vodi i oguliti. Kuvana i oljustena
jaja prepoloviti po duzini i pazljivo izvaditi
Zumanca. Staviti zumanca u ¢iniju.

Zumanca pomesati u ¢iniji sa majonezom,
jogurtom, luksuznim senfom, solju
i biberom dok ne postane glatki krem.
Krem od Zumanaca ravnomerno sipati u
izdubljena belanca. Ovo je najbolje uraditi sa
dve kasicice ili kesom sa srednjim zvezdastim
vrhom. A potom staviti malu kasic¢icu kavijara
na svako napunjeno jaje.

Za prepeceni hleb sa maslacem
sa morskom solju:
Tostirati kriske hleba u tosteru ili na rostilju
dok ne postanu zlatno smede i hrskave.
Potom prepeceni hleb namazati maslacem
sa morskom solju.

v Punjena jaja poredati na tanjir za serviranje

i posluziti uz tostirane kriske hleba. Po zelji,

jaja ukrasiti i sa malo svezeg mikrobilja ili sitno
seckanog vlasca.

4 porcije
20 min.
lako

Deluxe 250 ¢

Maslac 99

« Sa Camargue morskom solju

{ 1kg 1720-- din
,\,, -

6 Kupovina je moguca samo u koli¢inama primerenim za domacinstvo. Sve cene su izrazene u dinarima sa PDV-om.

Fotografije ne moraju odgovarati stvarnom izgledu proizvoda i izvinj se zbog mogucih § ih gresaka.



Veliki trenuci ugadanja éekaju
u jednostavnim stvarima. Kao

u maslacu sa Camargue solju iz
tradicionalne belgijske mlekare
Mathot-Sofra.

Izmedu zelenih reénih livada,
prostranih Suma i planina Ardena,
Belgija je zemlja sa kulinarskom
istorijom koja magi¢no privladi
ne samo poznavaoce. Artur

Mato (Arthur Mathot) je ovde
osnovao svoju porodi¢nu mlekaru
Mathot-Sofra 1948. godine i od
tada isporucuje visokokvalitetne
proizvode koji slave originalnu

i sadasnju Belgiju u svoj njenoj
raznolikosti.

Zajedno sa odabranim regionalnim
ugovornim mlekarama, Mathot-Sofra
proizvodi maslac koji se i danas
pravi kao i pre vise od 100 godina.
Strpljivo, dugo gnjecenje daje
neverovatno meku teksturu.

Kravlje mleko dolazi od stoke koja se
uzgaja na pasnjacima na visoravni
Ardena. Mali cvet soli (Fleur de

Sel) iz Camarguea (Kamarga)
zaokruzuje dozivljaj ¢istog ukusa, u
kojem se moze u potpunosti razviti
oraSasta aroma putera.

Camargue je mocvarno podrucje u
delti Rone u Francuskoj. So se ovde
vadi jo$ od rimskih vremena. So za
Mathot-Sofra maslac se dobija ru¢no
u dugotrajnom procesu u solanama
oko Eg-Mort (Aigues-Mortes). Cvet
soli (Fleur de Sel) ima svetlo roze
boju i delikatan miris koji podseca
na more. To je zbog mikroalgi koje
mogu da prezive u vodi sa visokom
sadrzajem soli.

Od osnivanja kompanije, Sestoro
od sedmoro dece Artura Matoa
pridruzilo se poslu i nastavlja da
ga vodi i danas kao samostalan
porodié¢ni biznis, jacajudi region i

¢uvajuéi njegovo kulinarsko naslede.
Gladni za izuzetnim zalogajem
autenti¢nosti? Maslac iz Mathot-
Sofra sa Camargue solju savrseno
ide uz svez hleb - to je sve §to vam
trebal

Proizvodi su dostupni do isteka zaliha ili do zavr3etka akcijskog perioda.
Moze se desiti da se proizvodi rasprodaju pre kraja trajanja akcije.* Ponudu moZete videti i na nadem sajtu.



Deluxe 1909
Pesto sos
+ Satartufima, 4 9 99
bosiljkom i rukolom ([
ili tunom i povréem Tkg=1316- din

#203177

Deluxe

Ravioli

« Sapunjenjem od
rikota sira i pistaca

250¢g

269.”

1kg =1080.-- din
#233239

Tagliatelle

» Sajajima, lovorom ili &ilijem

Kupovina je moguca samo u koli¢inama primerenim za domacinstvo. Sve cene su izrazene u dinarima sa PDV-om.
Fotografije ne moraju odgovarati stvarnom izgledu proizvoda i izvinj; se zbog mogucih § ih gresaka.




o A

A; (il i /] i e 3 #203102

Deluxe
Paradajz sos za paste 330 ml
YA e Saderiparadajzom i sirom,
' sa rukolom i parmezan z z 9 99
o sirom ili sa Bardo vinom [
g P 11=696.94 din

o

Moze se desiti da se proizvodi rasprodaju pre kraja trajanja akcije.* Ponudu moZete videti i na nadem sajtu.

Proizvodi su dostupni do isteka zaliha ili do zavr3etka akcijskog perioda.

EDITION

¢ 50 g Deluxe paradajz sosa za paste
¢ 30 ml Deluxe balzamiko siréeta

¢ 20 ml Deluxe ulja od avokada

¢ 1kasi¢ica Deluxe Dijon senfa

¢ Med, soibiber po ukusu

e 250 g Deluxe raviola

¢ 100 g zelenih maslina

¢ 2 stabljike bosiljka

¢ 2avokada

Pomesati sos za paste u Serpi sa balzamiko
sir¢etom i uljem avokada. Prokuvati sos i
zadiniti solju, biberom i medom.

Dodati prethodno kuvane raviole u sos i

kuvati 2 minuta. Zatim ostaviti da se ohladi.
U meduvremenu iseckati zelene masline i
bosiljak, a avokado iseéi na kockice.

Raviole sa sosom podeliti po teglama i
potom dodati sveze sastojke odozgo.

Za 2 teglice
20 min.
Lako

Baresa [

Dzinovske ™ \4
: SN

zelene masline 540 e

* Bez kostica

¢ Ocedenamasa 31 9 99 AL
2604 ° \

Tkg =1231- din
L #7000037



Easter pasta

Combino

Tricolore testenina
e Sa uskr§njim motivima

5009

199.”°

Tkg =399.98 din
#250205

Deluxe
Grana Padano
DOPﬂr

Italijanski
punomasni,
ekstra tvrdi sir
Dozrevan
najmanje

20 meseci
Min. 32% m. m.

2009

629 99

Tkg =3150.- din
# 211436

Deluxe
Aromatizovano

10 Kupovina je moguca samo u koli¢inama primerenim za domacinstvo. Sve cene su izrazene u dinarima sa PDV-om.

Fotografije ne moraju odgovarati stvarnom izgledu proizvoda i izvinj se zbog mogucih § ih gresaka.



EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL
CHANIA KRITIS

CHANIA KRETA
G.G.A.

Deluxe

Maslinovo ulje
» Ekstra devic¢ansko
+ Hladno cedeno

« SaKrita

750 ml R ¢

1299.7° =

750 mi 11=1734.- din —m

# 211606

Proizvodi su dostupni do isteka zaliha ili do zavr3etka akcijskog perioda. 11
Mofze se desiti da se proizvodi rasprodaju pre kraja trajanja akcije.* Ponudu moZete videti i na nadem sajtu.



SALMON
IN PIIH—‘ PASTRY

% Deluxe S
! Losos 7009
u lisnatom testu 99
« Sakremom od pavlake Y
i mirodije ili spanada Tkg =1715- din

#256228

( r) CER“HED
FARMING
WWW.GGN.ORG

Deluxe

Mesavina 99

morskih plodova

12 Kupovina je moguca samo u koli¢inama primerenim za domacinstvo. Sve cene su izrazene u dinarima sa PDV-om.

Fotografije ne moraju odgovarati stvarnom izgledu proizvoda i izvinj se zbog mogucih § ih gresaka.



- Biti zajedno, slaviti zajedno i uzivati
u tradiciji je ono Sto vidimo kao lepo
za Uskrs. Takav festival sa sobom
nosi Sirok spektar tradicija.

Hajde da zajedno pogledamo

favorite svake zemlje.

Svaki kraj ima svoj pocetak

U Irskoj, na primer, haringa je
zakopana. Da li ti sahrana za ribu
zvudi priliéno ¢udno? Ali to se lako
moze objasniti: Uskrs je kraj Velikog

posta, vremena kada, po hri§éanskom

predaniju, nije bilo mesa, samo riba.
Za Uskrs, meso je kona¢no ponovo
dozvoljeno na trpezi i Irci su toliko
sre¢ni zbog toga da je haringa
bukvalno zakopana.

Kako ljuljaske Stite od komaraca

U Letoniji je deo uskr3nje tradicije da
se postavljaju velike drvene ljuljaske i
na kojima se zajedno ljuljaju. Re¢eno
je da ovo donosi srec¢u, obezbeduje
zetvu tokom leta i — zapanjujuce
, — Stiti one koji se ljuljaju od ujeda

Proizvodi su dostupni do isteka zaliha ili do zavr3etka akcijskog perioda.

komaraca tokom ostatka godine.
Mozda bi svi trebali vise da se
ljuljamo?

Uskrsnuée zmajeva

Na Bermudskim ostrvima, alii na
Haitiju i Dominikanskoj Republici,
ljudi na Uskrs pustaju rué¢no pravljene
zmajeve. Ovi zmajevi simbolizuju
Isusovo vaskrsenje. Zmajevi su ¢esto
osmougaoni i napravljeni od $arenog
papira. Sareno je i veselo, a zmajevi
od drvenih Stapova i §arenog papira
Cesto su neobitno dizajnirani. Zar to

‘ne zvuci kao dobra aktivnost nakon

Sto smo svi lovili dovoljno uskr$njih
jaja?

Vestice i kolekcionari

Deca obucena kao vestice idu

od vrata do vrata u Svedskoj na
Uskrs. Poklanjaju domacde uskrsnje
¢estitke i zauzvrat dobijaju slatkiSe.
Prerusavanje je zasnovano na legendi
da vestice lete u svojevrsni Svedski
Bloksberg na Veliki ¢etvrtak - tada
se sakupljaju i slatkisi. Na Uskrsnju
nedelju vestice lete nazad i uz velike
uskr$nje lomace se sprecava njihov
dolazak.

Tajanstvena posta _
Deca u Danskoj prakticno mogu da
zarade svoja uskr$nja jaja: pre Uskrsa
prave kartice sa malim porukama za
odrasle. Primalac mora da pogodi ime
posiljaoca, a zatim dobija ¢okoladno
jaje. Ako odrasla osoba ne zna od
koga je pismo - ili ne zeli da pokvari
zabavu deci - mali pisac pisama
dobija ¢okoladno jaje.

Moze se desiti da se proizvodi rasprodaju pre kraja trajanja akcije.* Ponudu moZete videti i na nadem sajtu.
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EDITION

Freshona
Zamrznuta
mes$avina
povréa

750 g

269.”

kg =359.99 din
#203183

Deluxe _ o ﬁ

Mesavina zaéina 40/45/50/55¢

sa mlinom L)
e Zameso divljaci, hot & spicy, PY

garﬁm masala na _baZI . 100 g =549.98 / 488.87 / 439.98 / 399.99 din
korijandera, za pripremu jela
od Zivinskog mesa ili za

pripremu ribljih specijaliteta

#203245

Deluxe Deluxe
Grilovane Ljuti umak
zelene Spargle od ¢ili paprike

« U ekstra devi¢anskom
maslinovom ulju

« U siréetu od prosa
e Ocedenamasal85g

W 389 9 249.%

#202922 4; #203677

14 Kupovina je moguca samo u koli¢inama primerenim za domacinstvo. Sve cene su izrazene u dinarima sa PDV-om.

Fotografije ne moraju odgovarati stvarnom izgledu proizvoda i izvinj se zbog mogucih § ih gresaka.



J

Abbaye de Vauclair

IMPERIALE Pivo Impériale
= » Jako svetlo pivo
BIERE BLONDE ° 7,5% Vol.

AIC 75% oL 75CL 0,751
|

329,

11=439.99 din
# 264967

Proizvodi su dostupni do isteka zaliha ili do zavr3etka akcijskog perioda. 15
Moze se desiti da se proizvodi rasprodaju pre kraja trajanja akcije.* Ponudu moZete videti i na nadem sajtu.



40

kesica

Deluxe 40x17/2g

Caj u piramidalnim
kesicama 3 2 9 99
« ViSevrsta

1 kesma =8.25din §

#229441

Deluxe
Tortice

sa suvim voéem
*  Smokve
sa bademima ili
urme sa orasima
Tkg =1650- din
# 214794




12

komada
<
: P g
- - - ; S N
1 E PRALINE FAIRTRADE || )
‘ § GANAEEm te Cups \“*,
o ffle Filling i Deluxe
with Exquis te Tru ~ = .
; Cokoladne praline
R | ¢ Mesavina
.;_V@J _— i ¢okoladnih pralina

sa finim punjenjem

v

130g

329.%

1kg =2 539- din
#202521

Deluxe
Namaz

od orasastih plodova -
+ Kremnamaz od badema 190¢g

sa komadié¢ima lesnika,
krem namaz od lesnika 99
sa komadi¢ima le3nika ili ®

krem namaz od pistaca 1kg=1737- din
#212322

igter
&hoe

ca Cream

a-Moc
Coco an Pieces

with Coffee Be
2009€
sise

Hazelnut CTé!
zeln

2009%
20 bpread

Iy &
6] Ay

20096

Mister Choc 200g

Cokoladni krem

+ Le3nik krem sa mrvicama leSnika, mle¢ni krem 9 9
sa mrvicama kokosa, moka krem sa mrvicama
kafe ili toffee krem sa ukusom karamele ®

1kg=1150.- din

Proizvodi su dostupni do isteka zaliha ili do zavr3etka akcijskog perioda. 17
Mofze se desiti da se proizvodi rasprodaju pre kraja trajanja akcije.* Ponudu moZete videti i na nadem sajtu.
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e 1pakovanje Deluxe Tiramisua
e 1pakovanje kumkvata
| ¢ 1pomorandza
s e 50gsecera
* 400 ml espresso sladoleda
e Opciono: bobice nara

™ Narezati kumkvat. Karamelizovati Secer u
nelepljivom tiganju na srednjoj vatri dok ne
porumeni, preliti sokom od pomorandze i
dodati kriske kumkvata. Pustiti da se sve kr¢ka
oko 2 minuta, a zatim ostaviti da se ohladi u
maloj posudi. Pripremiti 4 tanjira za serviranje.
Na svaki tanjir staviti po jedan komad tiramisua,
dodati kuglicu espresso sladoleda po osobi i na
kraju pored sladoleda poredati karamelizovani
kumkvat. Po Zelji ukrasiti bobicama nara.

Maks. 5 pakovanja

TIRAMISU DESSERT

With Mascarpone Cream

Deluxe

Tiramisu desert
« Porodi¢no pakovanje
o Sadrzi alkohol

500g Pl

B 329,991 %

Aktiviraj i ustedi 1kg = 659.98 din

Od subote 13.04.
do petka 19.04.

#204009

Kupovina je moguca samo u koli¢inama primerenim za domacinstvo. Sve cene su izrazene u dinarima sa PDV-om.
Fotografije ne moraju odgovarati stvarnom izgledu proizvoda i izvinj; se zbog mogucih § ih gresaka.




e 1pakovanje Deluxe Proiterole
e 2belanca

¢ 100 g Secera

e 200 g svezeg Sumskog voca

—
(npr. ribizle, borovnice)
e Opciono: seckani pistaéi
|

Umutiti mikserom dva belanca sa prstohvatom >
soli u posudi bez masti. Cim belanca

postanu penasta, postepeno dodavati Secer.
Mutiti dok se Seéer ne rastvori i dok se ne
formira ¢vrst beli krem. Izvaditi profiterole

iz pakovanja i staviti na tanjir za serviranje.
Koristedi 2 kasicice ili kesicu, staviti meSavinu
belog krema na profiterole veli¢ine oraha.
Pazljivo karamelizirati beli krem dok ne
postane zlatno-Zute boje pomoc¢u gorionika za
flambiranje. Ukrasiti svezim Sumskim voéem i

seckanim pista¢ima. /

Maks. 5 pakovanja

PROFT TEROLES
C_ream Puffs Coateq
Wwith Chocolate Sauce I

LING

Deluxe

Cokoladne

profiterole

e Sakremastim
punjenjem na
bazi alkohola i
slatke pavlake

Aktiviraj i ustedi

Od subote 13.04.
do petka 19.94.

#204036

Proizvodi su dostupni do isteka zaliha ili do zavr3etka akcijskog perioda. 19
Moze se desiti da se proizvodi rasprodaju pre kraja trajanja akcije.* Ponudu moZete videti i na nadem sajtu.



ICE CREAM BITES
MIXED BERRIES

. L &

10

komada

ICE CREAM
QUARK & RAS

Deluxe

Sladoled praline

» \/iSe vrsta

10 x 10 ml

169.°°

11=1700- din
#202138

CARAME

Dark Chocolate Fondants

20

komada

DESSER

Milk &

Deluxe

v ve 2x60g
Desert u ¢asi 99
» Satamnom ¢okoladom
ili mleénom i tamnom 2 9 9.
¢okoladom 1kg =2 500 din

#219192

- -

DARK CHOCOLATE
& HAZELNUT

Law.

1kg =1612- din
#262231

Kupovina je moguca samo u koli¢inama primerenim za domacinstvo. Sve cene su izrazene u dinarima sa PDV-om.
Fotografije ne moraju odgovarati stvarnom izgledu proizvoda i izvinj; se zbog mogucih § ih gresaka.




¢ Bele konusne svece
¢ Vosak u granulama
¢ Boje za vosak
(u obliku praha ili komada)
¢ Prazne, uske tegle za dzem
o Serpica
o Stapiéi za raznjice
¢ Papir za peéenje

Napuniti tegle za dzem voskom u |
granulama do priblizno 3 cm ispod ivice.

Napuniti Serpicu vodom.
Posuti boje za vosak u tegle i staviti tegle

u Serpicu. Paznja: Voda ne sme da dospe u
tegle.

Zagrejati vodu, ali ne dovoditi je do
klju¢anja, inace ¢e vosak postati previse vrué.

Mesati vosak pomocu $tapica za
raznjice dok se potpuno ne istopi i boje se
ravnomerno rasporede.
Skinuti Serpicu sa teglama sa vatre.
Umoditi sveée do pola u teéni vosak.
Pustiti da se vosak osusi nekoliko sekundi.
Ako je potrebno, ponoviti postupak da bi bio

jati rezultat boje.

Sada umociti drugi kraj sveée u drugu boju
i ostaviti da se ponovo kratko osusi.

Zatim stavite svece na papir za pecenje i
ostaviti da se dobro osuse.

Proizvodi su dostupni do isteka zaliha ili do zavrietka akcijskog perioda. 21
Motze se desiti da se proizvodi rasprodaju pre kraja trajanja akcije.* Ponudu mozete videti i na nasem sajtu.



Deluxe
Premium
sladoledni
Delpe . fE> = desert
; «  Sumsko voce
ivanilaili
¢okolada

I FRUITS
NIL

900 ml

599.%

11=666.66 din
#203719
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PANNA COTTA PEACH
CAKE %

AV el A

=is

ALY

S e te 2

FEAST
THIS DELICIOUS CAKE IS AN {NIMTABLE FEAS
FORYOUR GENSES

-_” :

THE
SHU;I;U;‘F;;E?USSE BETWEEN DaRK SPONGE CAKE AND FINE
MAKES THIS CAKE CREATION A CHOCOLATEY TREAT

THIS FRUITY CREAMY CAKE CREATION
{5 A TREAT TO MAKE YOU DREAM

"4 N
750 g
'} i-L._"'

799.%°'

Tkg=1067-din
al l:l.':im","i‘”‘?fm J

&
W/

Deluxe

Premium torta

« Panakota i breskva, ¢okoladni
mus ili stracatela i viSnja

gy
|1

:




Zvanicni partner
prazniéne trpeze






