V KVALITE SA

Mortadella Bologna
15049

00
azEU

| MORTADEL 4 -
BOLOGNA
IGp

ZNATKA
KVALITY

so zelenyl

oliva
70 g
1kg=12,143 €

pultovy predaj
Niva Original
porciovana

cenaza 100g
Tkg=12900€

Sledujte nasna @ Akciova ponuka plati od 10. 9. do 30. 9. 2025 www.billa.sk



Trata tuniak

3druhy 249

80g

1 kg=31,125€
1 Do vypredania zasob

5 ~—  -pultovy predaj

B2 Tekovsky

NS (saldmovy syr

M \ b 6 Gdeny, neddeny

cenaza100g

»" \‘\f‘r‘: 1kg=11,900€ ‘
119 fl

»

Karicka eidam
platky klasik
100g
1kg=15900€

dopecené
/" vnasej peci
Visnova
tasticka
105 ¢
11=5619€

059

1kg=21,357€
V ponuke aj Husacia pecen
v husacej masti v.cene
3,29 €/Tkg=23,500 €




NAJLEPSIE
sezonne

_ delikatesy

Salamini
Italiani alla

Cacciatora

709

1kg=28,428€

Bravcové méso pochadza
ZEU

Extra Virgin
olivovy olej
[ 250ml
| 11=19960€

ower in your pocket

2 ATA

.aPocket

liat in olive
1on & I'huile d'clive
hsticke in Olivendl

— e T—

** Puntalevante

o ) Primitivo Puglia
v £ ‘ I.G.P., Cervené vino
) t 0,751
_— . 11=3,587€
2
=== 2 : '
= = i




JATERNICE

ZABIIACKOVA
SPECIALITA

L 4

Chute
Slovenska,
Mecom

jaternice
400 g
1kg=5,475€

219

bez eciek

— S

+

anish Tapas

zaboduj

Daréek

Jamon Serrano, Chorizo,

Salchichén

BILLA
knedla

parena

500 g
1kg=3,180€

159

Pick
salama
cenaza100g

1kg=24,750€
Bravcové méso pochadza z EU

* tRaditiong|
Recipe
* Thin slices

CHUTOVKY,
ktore vzdy

o ”

'

BILLA tapas
120 g

1kg=20,750 €
Bravcové maso
pochadza z EU

249

BILLA Premium

pastéta s brusnicami
125¢

1kg=16720€

Bravéové maso pochadza z EU



Syrokrém Giga
250 g
Tkg=11,960€

Liptov parenica
Gdend, netdena 179

1059/109 g

1kg=17,047 €/

16,422 €

Leerdammer

Zottarella 149 Original 279

rézne druhy rézne druhy, platky

125¢ 160g
Tkg=11,920€ Tkg=17,438 €

BILLA skyr 149 Zott Toasty 165

natur ementaler

500¢g 150 g
1kg=2,980€ 1kg=11,000€

ST Natur farm

Bambino Maxi aricka feferony

Erievko 159 Super Maxi 399 gulaté 219
140g 360g 720 ml

1kg=11,357€ 1kg=11,083€ 1kg=6,636€



ATE CHUT
na nieco
dobre?

<

FubkRary, |
MILK
A MI ARANYKERTONK PROTENY) » *
NAZSA ZLATA ZAHRADA J -

Zitnoostrovsky #  Kukkonia
smotanovy ' smotanovy
jogurt

JOGURT
150g

BIELY Tkg=4,333€

! 150 g 065

Sk ' Kinder
‘| 5SIMA ¥ ‘ecn
E% PRESE) 'i”‘i i y A \eoﬂg rez

Ristorante

Chute Slovenska 729 Piccolissima 320 i E(inder 075

kuracie rezne Salame, Prosciutto, Treformaggi mllecny rez
vochrannej atmosfére 288¢g 289
cenaza 1 kg 1kg=11111€ 1kg=26,786 €

*

S0S

ryza

hneda

500 g

1kg=2980€
i i US Black Angus

Milka croissant (3 9Q 49 g 99

Cokoladovy/vanilkovy Denver steak
50¢g 2509
Tkg=19,800 € 1kg=35,960 €

Akciovd ponuka neplati pre predajiiu: % * Bratislava - Carlton, Banskd Bystrica - Robotnicka, Valaskd
Akciovd ponuka neplati pre predajiiu: % % > Bratislava - Carlton, Bratislava - KaradZicova, Bratislava - Bottova, Valaskd, Poltar, Dudince, Strazske

6




Sous vide
kuracia pecen
vochrannej atmosfére

450 g
1kg=6,640€

Kapso
Plostiinn jedy olej Rapso
repkovy olej
750 ml

11=6,653 €

Chute Slovenska

kapusta cervena
1kg

Zemiakové lokse

Matko a Kubko
400 g
1kg=6225€

RECEPTY Kulinarium

RECCPTY recepty od influencerov
Elg&&‘mm a kuchdrov

kacacim mdsom
a cervenou cibulou

Na nakladanu cibulu:
1 vacsia ¢ervena cibula
% hrnceka olivového oleja

Na pe¢ené mdso:
2 kacacie stehnd
sol, korenie
2 lyZice masla

lokSe na servirovanie
trochu syra feta

1lyZica Cerveného octu
1lyzica suseného oregana

RUru si rozohrejeme na 170 stupnov Celzia. Medzitym si mdso

v pekdci osolime a okorenime zo vsetkych strdn. So solou tentoraz
trochu opatrne. Syr na servirovanie je uz slany dost.

Ked je rura vyhriata, ddme do nej mdso v prikrytom pekadi piect
na cca 2 hodiny. Pocas pecenia mdso obcas skontrolujeme

a podlejeme vypekom. Keby v pekdci vela vypeku nezostdvalo

a maso Stavu nepustilo, mézeme pridat niekolko lyzic vody.

Pocas pecenia si mézeme pripravit nakladanu cibulu. Je skveld
nielen k tomuto receptu, mézeme ju vyuzit napriklad v Saldtoch
alebo k inému pe¢enému mdsu.

Cibulu oSUpeme a cell ju nakrdjame na tensie kriuzky.

Ddme do misky, zalejeme olejom, octom a zasypeme susenym
oreganom. Mézeme ju hned konzumovat a alebo napriklad
uchovavat az niekolko dni prikrytu v chlade.

Po upeceni mdso vyberieme do misky, vykostime, a pomocou
dvoch vidliciek natrhame.

Pred servirovanim lokse trochu prehrejeme bud nasucho na panvici

alebo v mikrovinnej rire. Nasledne je napinime trochou trhaného
mdsa, niekolkymi kiskami syra feta a trochou nakladanej cibule.

.



autor receptu
Lubomir Smindak

Chef from the woods

S mrvenicou

vacsia hrst susenych hribov (idedine 3 lyZice soleného masla

namocenych pdr hodin pred varenim) BILLA Premium

1vacsia cibula el}

1mrkva mleté cierne korenie

1petrZlen majordanka /
1500 ml vyvaru (akéhokolvek bujénu) 2 bobkové listy \
rajbanicka/mrvenicka 5 guli¢iek nového korenia p:
Chute Slovenska lyZicka mletej rasce G

Vsetko si pokrajame. Cibulu najemno, mrkvu na kolieska, petrzlen a zemiaky na mensie kocky.
Ndsledne do rozohriateho hrnca priddme maslo, na ktorom spenime cibulku a priddme vsetku
zvysnu zeleninu. VSetko spolu orestujeme.

Ked zelenina za¢ne chytat farbu, priddme nové korenie, bobkovy list, rascu a mierne tento

zdaklad okorenime ¢iernym korenim. Nakoniec zalejeme vyvarom. Teraz prichddza ¢as na huby.
Idedlne je ich vopred namocit a ndsledne pridat do polievky aj s vodou, v ktorej sa mocili.

Polievku varime na malom plameni cca 25 min. Tesne pred koncom priddme rajbani¢ku a polievku
eSte chvilu prevarime na malom plameni. S rajbani¢ckou opatrne, zvykne polievku velmi zahustit.
Nakoniec polievku dochutime susenou majordankou. Poddvame s cibulovym chlebikom.




rAW.\"/.\

NA CELY RAD BILLA
HIGH PROTEIN VYROBKOV

BILLA Protein
tvarohova tycinka

chladend 049 Galbani 599

kakao mascarpone
40g 500 g
1kg=12,250€ 1kg=11,980€

; z

ki "/
ks

plansirovan .
Zemiaky
Hellmann’s osupané
omacka _ ~ varené
rézne druhy L 4 gulicky
250 ml | 4509
11=9,560€ < 1kg=2,200€

239 | 029

(0 MRO; A
oo ST
e oUAES = - .
r 7 8% -
/ PR ;
/ KRAL SYR& ROZPLYVAVY
PAERMELTN | ZAZITEK

/ .ORIGINAL.

McCain
s oo Chute Slovenska
Goldentongs | 949 Kralsyrd = 319 karota 419
7504 2x120g zvazok
1kg=3,320€ 1kg=13,292€ 1ks
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KOKOSOVY KOLAC

INGREDIENCIE:

- 250 g hladkej muky
-120 g praskového cukru
-1 prasok do peciva

-150 g masla

- 250 g hladkého tvarohu

POSTUP:

- 250 g mascarpone

- 3 PL prdaskového cukru

- 2 vajicka

- 90 g struhaného kokosu
- cca 250 g ribezli

- Z muky, cukru, prdsku do peciva a masla vytvorime
drobenicku. Cca dve tretiny rozsypeme na spodok
formy s priemerom 23 cm. Tvaroh, mascarpone,
vajicka a cukor premixujeme. Priddme kokos
a polovicu ocistenych ribezli. PremieSame.

- PInku navrstvime do formy. Zvysok ribezli rozsypeme

na povrch a zasypeme zvySnou mrvenickou.
Pecieme pri teplote 180 °C asi 50 min. Po dopeceni
nechdme vychladnut, zachladime a pred
poddvanim posypeme prdaskovym cukrom.

-0 POHARD B |
-NA KOKTEILY E5

g &

Maliny
mrazené

200 g
Tkg=7450€

: 149

L,‘ ’i“"

P 029

TVAROH ODTUCNENY [

] et s ot ey 8, B

M opTuENENT

BILLA Big 139

tvaroh makky

250 g
1kg=5,560€

Rajo
 smotanana
# Slahanie 30 %

trvanliva

250 ml
1=

7960€

g
]
[
et BILLA
3 f muka
A | o
. ' polohruba,
m _# hruba
il 1 kg
ﬁ?ﬁ;ﬁna muka
2 079
5 Txg
f.UHIU CUROR ||| Dr.Oetker
vanilkovy
S T cukor
1kg= 36250€



Franz Josef
kokosovy olej
panensky

500 ml
11=11,580€

Kikkoman
sojova
omacka

s davkovacom

150 ml
11=25933€

Teazz
ladovy caj
2 druhy
1t

+zaloh za flasu 0,15 €*

149

Cans
prirodna pramenita
voda ochutend

0,331

11=3,909€

+ zaloh za plechovku
0,15 €*

129

energeticky napoj

+ zaloh za plechovku

>
3
2
o
2
®
o
3
~
P
=
i
£
©
3
3
©
z
&
@
c
o°
o
F=
>
213
)

449

Natura
ochutend
mineralnavoda
2 druhy

1,51

11=0,660€
+zaloh za fladu 0,15 €*

099
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Habanskeé
sklepy
Rulandské
sedeé

rézne druhy

0,751
11=6,253€

469

|

Bostavan

Chardonnay
rézne druhy

0,751
11=3987¢€

299

CHARDONNAY

< LAGIOIOSA ¢

Elesko
Marina
Rulandské
sede

rézne druhy

0,751
11=5,053€

379

La Gioiosa
Brut

0,751
£ 11=19,187€

OBBIAD,
< &y,

N

7y G

Op o
..l 41439

PROSECCO
DOC.

Cielo prosecco
Frivolo

0,751
11=9,853€

739

Villa Vino
Raca
Exclusive
rézne druhy

0,751
T1=6,653€

499



Beata Vinkova

Honordrna prezidentka
Asocidcie somelierov SR

Ako dlho vydrzi otvorend

Movino Tuzba
cabernet

Sauvignon
rézne druhy

0,751
11=5,320€

Nitra .:;»’.Y,;
Veltlinske Y

zelené
Salamandra SU na skladovanie otvorenej flase najndrocnejsie. |

0,751 Prosecco s uzdverom na Sumivé vina vypite najneskor do 24 hodin,
11=3987¢€ bez uzdaveru do niekolkych hodin. Champagne, Cava a dalsie
s uzdverom na Sumiveé vina vydrZzia 1-2 dni, bez uzdveru len
niekolko hodin.

Lahké suché vina (Sauvignon Blanc, Veltlinske zelené z posledného
rocnika) vydrzia 2-3 dni, vina s pInsim telom (Rizling rynsky,
Chardonnay) 3 — 5 dni, vyzreté vina zvlddnu v chladnicke
maximalne 2-3 dni.

El
Slovenské
vinice Lahké éervené vina (Pinot noir, Modry Portugal a pod.) 1 - 3 dni,
Rulandské stredne plné (Frankovka modrd) 3 — 5 dni, vina s plnym telom
gedé (Dunaj, Hron) 4-5 dni.
rézne druhy

0,751
11=5,853€

439

Po otvoreni skladujte vzdy v chladnicke s vakuovym uzdverom.
Tokaj vydrzi do 10 dni, Portské Ruby do 2 tyzdriov a Porstké Tawny
do 6 tyzdnov.



Radegast
pivo
12%,0,51
plechovka
11=1900€

+zaloh za
plechovku 0,15 €*

Desperados Velkopovicky
Original Kozel

svetlé ochutené pivo svetlé pivo
5,9 %, 0,5 12%,0,5 L
plechovka plechovka

11=2,300€ 11=1900€

+zaloh za plechovku 0,15 €*

+zaloh za plechovku 0,15 €*

095

ot wirs assion von g

£ I.AGQ

S
Helnekeﬁ Heineken
¥ svetlé pivo, 12 %

0,5l plechovka
11=1980€
+ zaloh za plechovku 0,15 €*

099

Birell
pomelo & grep

8x 0,5 L plechovka 699
1ks=0,874€
11=1748€
+ zaloh za plechovku 0,15 €*

14

095

Gambrinus
svetlé pivo
12%,0,51
plechovka

11=1780€
+zaloh za plechovku 0,15 €*

089

Saris
svetlé pivo, 12 %
0,5 L plechovka

11=1,900€
+zaloh za plechovku 0,15 €*

095



NA GURMANSKY

<)

Nz
/""\lilfl

> SOUR MASH o

i} WHISKEY

) J 70c! 40% Vol.

DISTILLED AND BOTTLED BY
NIEL D] ERY

H
: \k JACK DA
3 "

Jack Daniel’s
Tennessee whiskey
40 %, 0,7
11=32,843€

2299

y

ZAZl

Thags = = = mems e

Sl
E——

Standard
vodka

40 %, 0,71
11=25,700€

zitok!

1799

| DIPLOMATICO
1 2y

A&

Diplomatico
Reserva Exclusiva
40 %, 0,71
11=48,557€

3399

15



W Manner
oblatky

rozne druhy
40049
1kg=8725€

‘ﬂDoritos Nacho

cheese
100g
1kg=15900€

159

16

Lindt
Lindor
dezert
rézne druhy

200 g
1kg=34950€

Baked Chips

solené, paprikové
90g
1kg=17,667€

159

MALE
RADOSTI

Lindor tycinky 129

rézne druhy
384g
1kg=33947€

Lindt Lindor
cokolada

100¢g
Tkg=29,900 €

IRRESISTIBLY SMOOTH 2

MILK

Pepe

arasidové

1259
Tkg=6,320€

07°



Targa Florio
viac druhov
0,331

11=2,697€
+ zaloh za plechovku 0,15 €*

=

F
\

Natura
mineralnavoda, jemne
sytend, dojcenska, sytena
151

11=0,460€

+zaloh za fladu 0,15 €*

089

NATURA

JEMNE SYTENA

Nie je vhodné pre deti a mladez do 18 rokov

ORIGINAL

Semtex
energeticky napoj
viac druhov

0,251
11=3,160€
+ zaloh za plechovku 0,15 €*

079

HaPPY
Black Curran®

Pepsi,
Pepsi Max
Zero,
Mirinda

11

+zaloh za
flasu 0,15 €*

LE

Happy Day Happy
dzus

viac druhov

1L

i (]
SRiGINAL 1AST

A oave2uJich
vigzus0eh

quikd
(aHoowA & osvERI
AHODNA & 08VIEY

Zlaticko -
doj¢enské voda, 1,51 A,

+zaloh za fladu 0,15 €*

A A
| . Ul=0572 ese nce_ssnce}se I'l(:e=

059

Sl Rl

¥ 2 &A

Coca-Cola,
Coca-Cola

Zero, Fanta
4%x0,331
11=1962€

+ zéloh za plechovky 4 x
0,15 €*

259

Mattoni
Esence

y ochutena
\ minerélna
\ voda
3druhy
1,51
11=0,660€

+zaloh za
flasu 0,15 €*

099

17



'DROBNOSTI
pre WAU efekt

Suprava
4 servirovacich

misiek

SR
N
399 Servirovacia 11 29
NoZe na syr doska na syr r
3ks rézne motivy na vino

Bh v

_. m HANE DravenG Darcekova

4 H ~ (4 v Ja Ia - Ia
Nalievka IR+ - e Sparadla papierova
na vino B\ ¢ v kelimku taska
2ks El?o 190 ks 12x 9 x40 cm
Tks=1245€ g’g-,.,.,ﬁ 1ks=0,003€ navino

I

060 259

Dodavatelia: Dr. Octker, spol. s.r.0., Fleischwaren Berger GmbH & CO KG, Goodmills Cesko s.r.o., Goral, spol. st.0., Lactalis Slovakia, s. . 0., Levické mliekarne a.s., Mecom Group s.r.0., Mondelez Slovakia s.r.o., Pick Szeged Zrt., PPM Distribution a.s., REWE GroBhandel GmbH,
1 8 Rewe Group Buying Italy S.R.L., Robert Gasparik, Savencia Fromage & Dairy SK a.s., Stanislav s.r.o., SYRAREN BEL SLOVENSKO .., Transtrade s.r.o., Unilever Slovensko spol. s.r.0., VOG s.r.0., Zott s.r.0.
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