
1 9 / 2 0 2 4Li dl l o h nt si c h. S P L I T  1 · D E - C H

w w w.li dl. c h

A b Mi, 8. 5.
Li dl l o h nt si c h. 

Li dl # o n y o u rt e a m # o n y o urt e a m

Offi zi ell er P art n er
d ei n er S o m m er z eit

G rill-  
C h a m pi o n s

S u n L oll y I c e L olli e s
• di v ers e S ort e n
• pr o 4 8 0  ml
• 1 l = 4 .1 5  

E nt d e c k e  
vi el e w eit er e 
Pr o d u kt e i n 

d ei n er Fili al e! 

 It ali e n, V e n eti e n

 1 0. 5 % V ol.

 Gl er a

 J etzt  
g e ni ess e n

 K alt e Pl att e,  
A p ér o

Pr os e c c o D O C  
2 0 2 2
• It ali e n – V e n eti e n
• pr o 0 ,3 7 5  l
• 1 l = 1 0.6 4   ,  L P 9 .31

Kl ei n &  
h a n dli c h  
0, 3 7 5 l

 
E x kl usi v mit 

- 2 7 %
 5. 4 9

  3 .
9 9

- 3 6 %
 5. 4 9

  3 .
4 9

# 
01

27
9
82

G ülti g bis 1 5. 5.

Hi g hli g ht

    1 .
9 9

# 
65

02
05

0

Hi g hli g ht

    2 .
6 9

# 
51

0
83

7
9

S p ar e Ri bs N at ur e  /  B B Q
• Terr a N at ur a
• pr o 1 0 0 g
• c a. 4 5 0 -8 5 0  g   

C a pri S u n Gl a c e  
Kirs c h e / Or a n g e  
• pr o 1 2 x  3 5  ml
• 1 l = 9 .5 0
* K o n k urr e nz v er gl ei c h:  
1 8. 4. 2 0 2 4  

- 4 9 %
  7 . 9 5 *

  3 .
9 9

# 
01

8
07

5
6

C H _ D E _ 1- 4 _ K W 1 9 _ U E F A- B B Q.i n d d   1C H _ D E _ 1- 4 _ K W 1 9 _ U E F A- B B Q.i n d d   1 2 2. 0 4. 2 4   1 7: 2 32 2. 0 4. 2 4   1 7: 2 3



Offi zi ell er P art n er
d ei n er S o m m er z eit

Li dl # o n y o u rt e a m # o n y o urt e a m

Bi o G ar n el e n s pi e s s m ari ni ert
• L e m o n & P e p p er  /  P a pri k a
• pr o 1 6 0 g
• 1 0 0 g = 5 . –  

    7 .
9 9

# 
51

1
03

5
0

L a u g e n b a g u ett e  
mit Kr ä ut er n
• pr o 1 7 5 g
• 1 0 0 g = –.8 6   

    1 .
4 9

# 
01

51
23

0

Grill k ä s e
• di v ers e S ort e n
• pr o 1 5 0 g
• 1 0 0 g = 2 . –  

    2 .
9 9

# 
77

03
21

5

Br at w urst s c h n e c k e
• P o ul et / S c h w ei n
• pr o 1 5 0 g, 1 8 0 g
• 1 0 0 g = 2 .6 6 , 2 .2 2   

    3 .
9 9

# 
01

21
53

4

N ür n b er g er  
R ost br at w ürst e X X L
• pr o 5 0 0  g
• 1 0 0 g = 1.7 7   

-1 Fr.
  9. 8 1

  8 .
8 1

# 
01

3
01

2
6

V e g et ari s c h e B B Q W urst   
• Grill w urst  /  Br at w urst
• pr o 1 8 0 g, 2 0 0  g
• 1 0 0 g = 1.6 4 , 1.4 8

    2 .
9 5

# 
51

0
8
87

8

Grillf a c k el n m ari ni ert
• pr o 6 0 0  g
• 1 0 0 g = 1.6 7   

    9 .
9 9

# 
51

0
8
85

0

i n u n s e r e m S o rti m e nt

S ai s o n al

1 9/ 2 4Li dl l o h nt si c h.

C H _ D E _ 1- 4 _ K W 1 9 _ U E F A- B B Q.i n d d   2C H _ D E _ 1- 4 _ K W 1 9 _ U E F A- B B Q.i n d d   2 2 2. 0 4. 2 4   1 7: 2 72 2. 0 4. 2 4   1 7: 2 7



Offi zi ell er P art n er
d ei n er S o m m er z eit

Li dl # o n y o u rt e a m # o n y o urt e a m

# 
01

51
23

0
# 

01
3
01

2
6

Ei s A m eri c a n St yl e
• di v ers e S ort e n
• pr o 5 0 0  ml
• 1 l = 7.9 8

    3 .
9 9

# 
6
6
01

57
0

Mi ni Mi x a s s orti ert
• pr o 1 2 x  5 0  ml
• 1 l = 6 .6 5

    3 .
9 9

# 
0
02

75
47

S o n n e n mil c h Cl a s si c
• L S F 3 0
• pr o 2 5 0  ml
• 1 l = 1 4.7 6

    3 .
6 9

# 
0
07

21
2
6

Tr a n s p ar e nt e s S o n n e n s pr a y
• L S F 3 0
• pro 2 0 0  ml
• 1 l = 2 4 . 95

    4 .
9 9

# 
0
02

49
72

Ei s s c h al e n
• V a nill e / Tri c ol or e
• pr o 2 5 0 0  ml
• 1 l = 1.5 4

    3 .
8 5

# 
01

35
95

5

V a nill e- C or n et s
• pr o 8  x  1 2 0 ml
• 1 l = 2 .91

    2 .
7 9

# 
0
03

17
1
6

S o n n e n cr e m e S p ort / A nti- A g e
• L S F 3 0
• pr o 7 5  ml
• 1 0 0 ml = 5 .3 2

    3 .
9 9

# 
0
02

73
7
0

A pr è s S u n G el / L oti o n
• pr o 2 5 0  ml
• 1 l = 11.9 6

    2 .
9 9

# 
01

2
07

42

Gl a c e a m Sti el
• di v ers e S ort e n
• pr o 6  x  1 2 0 ml
• 1 l = 4 .0 2

    2 .
8 9

# 
0
02

1
9
0
0/

32

S o n n e n mil c h Cl a s si c
• L S F 5 0
• pr o 2 5 0  ml
• 1 l = 1 9.9 6

    4 .
9 9

# 
01

33
62

1

S o n n e n s pr a y f ür Ki n d er
• L S F 5 0 +
• pr o 2 5 0  ml
• 1 l = 21 .9 6

    5 .
4 9

# 
0
05

11
61

H urri c a n e  
• pr o 7  x  7 5  ml
• 1 l = 5 .7 0

    2 .
9 9

# 
57

02
61

2

1 9 / 2 4

C H _ D E _ 1- 4 _ K W 1 9 _ U E F A- B B Q.i n d d   3C H _ D E _ 1- 4 _ K W 1 9 _ U E F A- B B Q.i n d d   3 2 2. 0 4. 2 4   1 7: 2 82 2. 0 4. 2 4   1 7: 2 8



Li dl # o n y o urt e a m # o n y o urt e a m

Gr atis W L A N i n u ns er e n Fili al e n

K u n d e ns er vi c e Z eit e n

 Öff n u n gs z eit e n

 R o ut e n pl a n er

 A nf a hrt

Fili al fi n d er

w w w.li dl. c h / Fili alfi n d er Tel ef o n + 41 71 5 8 8 0 5 1 0

w w w.li dl. c h / K o nt a kt

All e Pr ei s e i n S c h w ei z er Fr a n k e n ( C H F). A n g e b ot e 
s ol a n g e V orr at. A b g a b e n ur i n h a u s h alt s ü bli c h e n 
M e n g e n. V er k a uf o h n e D e k or ati o n. Pr o d u kt e mit 
d er B e z ei c h n u n g « A kti o n » si n d ni c ht d a u er h aft 
i m S orti m e nt u n d k ö n n e n n ur i n b e gr e n zt e n 
M e n g e n a n g e b ot e n w er d e n. H aft u n g f ür S at z- 
u n d Dr u c kf e hl er a u s g e s c hl o s s e n.

D as « pr o cli m a»- L a b el k e n nz ei c h n et 
kli m a n e utr al e S e n d u n g e n, di e u ns er e 
U m w elt s c h o n e n.

 M o nt a g – S a mst a g 
     ( 8: 0 0 – 1 8: 0 0 U hr)

Offi zi ell er P art n er
d ei n er S o m m er z eit

A b Mi, 8. 5.
n ur f ür k ur z e Z eit

i n u n s e r e m S o rti m e nt

S ai s o n al

- 3 7 %
 1. 7 9

  1 .
1 1

G ülti g bis 1 5. 5.

# 
01

37
65

3

Z wi e b elri n g e
• pr o 1 0 0 g   

    –. 7 9 # 
0
05

11
35

S U P E R A K T I O N

 It ali e n, V e n eti e n

 1 0. 5 % V ol.

 Gl er a

 J etzt  
g e ni ess e n

 K alt e Pl att e,  
A p ér o

Pr os e c c o Tr e vi s o  
D O C  2 0 2 2
• It ali e n – V e n eti e n
• pr o 0 ,7 5  l
• 1 l = 5 .2 7   

-1. 5 0 Fr.
 5. 4 5

  3 .
9 5

G ülti g bis 1 5. 5.

# 
0
0
4
8
6
41

- 5 0 R p.
 1. 7 9

  1 .
2 9

G ülti g bis 1 5. 5. # 
0
05

47
72

/
0
05

85
28

 It ali e n

 1 0 % Vol.

 C u v é e a us  
it ali e nis c h e n  
W ei n e n

 J etzt  
g e ni ess e n

 A p ér o,  
P art y

S e c c o  
• R os at o / Bi a n c o
• pr o 0 ,2  l
• 1 l = 6 .4 5   

F a x e Pr e mi u m
• 5 % V ol.
• pr o 1 l  

    1 .
9 9

# 
65

01
6
9
0

B a c o n S n a c k
• pr o 1 3 0 g
• 1 0 0 g = 1.1 5  

    1 .
4 9

# 
0
0
97

3
4
4

H u g o Frizz a nt e   
• di v ers e S ort e n
• pr o 0 ,2  l
• 1 l = 5 .5 5   

C H _ D E _ 1- 4 _ K W 1 9 _ U E F A- B B Q.i n d d   4C H _ D E _ 1- 4 _ K W 1 9 _ U E F A- B B Q.i n d d   4 2 2. 0 4. 2 4   1 7: 2 92 2. 0 4. 2 4   1 7: 2 9
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