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“Hager® Mamickine dobroty
Kuracie diely chladené 1 kg

+ koreninova sol'zadarmo 1 bal.
jednotkova cena 2,59 EUR/kg

*Ceny niektorych tovarov platia do ddtumu uvedeného pri tovare.

Sirokd ponuka

chutnych potravin

[lustracné foto



Zlaté kurca chladené 1 kg
jednotkova cena 3,69 EUR/kg
Balené v ochrannej atmosfére

jednotkova cena 0,18 EUR/ks
llustracné foto
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MADARKA
KRASNO

Madarka
klobasa 190 ¢

jednotkova cena
12,58 EUR/kg

Gouda platky 2 druhy 100 g

jednotkova cena 14,90 EUR/kg _“




Bambino
crievkosyr3x100g

2 +1zadarmo 1 bal.
jednotkova cena 13,95 EUR/kg

Hermelin 2 druhy 120 ¢
jednotkova cena 11,58 EUR/kg

169
prikupe 1ks
jednotkova cena 14,08 EUR/kg




President Salakis

Balkansky syr 250 g
jednotkova cena 8,76 EUR/kg

Maslo 125 g
jednotkova cena 9,52 EUR/kg




Mamickine dobroty

Smotana kysla 16% 200 g
jednotkova cena 3,25 EUR/kg
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Mamickine dobroty
Halusky zemiakove
hibokozmrazené 1kg
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3 Raffaello

mrazeny krém 70 ml
' jednotkova cena 19,86 EUR/I

Katalanska bageta 80 ¢

Toskanska bageta 80 g
jednotkova cena 4,13 EUR/kg




CHOCOLATE FLAVOUR

protein puding 180 g
jednotkova cena 7,17 EUR/kg

J % DRINK

1 B CHOCOLATE

YoPRO
napoj 250 ml
jednotkova cena
516 EUR/I




Za kvalitnymi potravinami nemusite chodit do drahyc
1

Cerstvé potraviny a dokonaly kulinarsky zazitok si doprajet
www.coop.sk -1



https://www.facebook.com/COOPJednota/
https://www.instagram.com/coop_jednota/?hl=en
https://www.youtube.com/@COOPJednotaSlovensko/videos
https://coop.sk/

Hrusky zelené ukladané 1kg
jednotkova cena 1,79 EUR/kg
llustracné foto

ZELOVOC
Polievkova zmes
500 ¢ 1bal.

jednotkova cena
2,70 EUR/kg
IIustraéné foto
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JARNA ZELEROVA POLIEVKA

Ingrediencie:
500 g ocisteného 1CL soli
a nastruhaného zeleru 200 ml smotany na $lahanie
1zvazok jarnej cibulky Mamickine dobroty
2 PL masla Tradicna kvalita vyvar podla chuti

Na masle orestujeme nakrdjand mladu cibulku
s nastruhanym zelerom (struhame na struhadle
Nna jablka). Zalejeme vodou alebo vyvarom,
osolime a varime domakka. Naberackou
odoberieme 1/3 z polievky (nastrihanu cast
zeleniny) a zvysok rozmixujeme ponornym
mixérom. Zeleninu vratime naspat

k rozmixovanej Casti, zalejeme

smotanou a nechame zovriet.

Cibulka
lahodkova

Mnoho dal$ich indpiracii ndjdete na ZV&Z(v)kJ ks
www.netradicnerecepty.sk llustracné foto



https://www.netradicnerecepty.sk/
https://www.facebook.com/COOPJednota/
https://www.youtube.com/channel/UCSLHHP320ETYUg9-AN2eNWg
https://www.instagram.com/coop_jednota/?hl=en
https://www.netradicnerecepty.sk/
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PEStra ponuka zberatelskych
predmetov s motivmi Labkovej patroly

Nakupte v COOP Jednote aspori za a ziskajte k ndkupu zadarmo magnetku. Pri ndkupe tieZ dostanete
mateuzvsetky.sk na vankusiky. Magnetky si mozete aj samostatne zakupit. V ponuke je i tabula na magnetky.

Magnetka prinakupeod20€ zadarmo | Vankusiky soziavouso% 5,99 € | Magneticka tabula 3,50 €
Samostatne predajna: 0,99 € Bez zlavy: 14,99 €
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Najlepsie domace potraviny

Aktivita trva od 2. 5. do 12. 6. 2024 alebo do vycerpania zasob zberatelskych predmetov.



https://www.facebook.com/COOPJednota/
https://www.instagram.com/coop_jednota/?hl=en
https://www.youtube.com/@COOPJednotaSlovensko/videos
https://mateuzvsetky.sk/

Mamickine dobroty
=" Nitovky kratke

- 8-vajecné 250 ¢
Mrvenica
¥ 8-vajecna 250 g
jednotkova cena
3,16 EUR/kg
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MELKIWE | JABLECNE

chipsy mix

9 Jablka susené

platky mix 20 g
jednotkova cena 29,50 EUR/kg




PEZ
hroznovy cukor

jahoda 39 ¢
jednotkova cena 15,13 EUR/kg
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Lindt Excellence horka

jednotkova cena 16,90 EUR/kg 1 .

cokolada 90% 100 g




Elixir
Cyprianova
apothéka
bylinny caj 30 ¢
jednotkova cena
69,67 EUR/kg
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jednotkova cena

0,53 EUR/I
+ zaloh za obal 0,15 €




Aperol 11% 0,7

jednotkova cena 15,70 EUR/I
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| 70l 40% Val
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| Heart Prosecco e
Frizzante Jack Daniel’s

Screwcap 0,75 | Whisky 40% 0,/ |
jednotkova cena 5,99 EUR/I jednotkova cena 28,56 EUR/I




Signal White Now zubna pasta 75 ml
jednotkova cena 37,20 EUR/I
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Harmony Exclusive 4-vrstvovy 19
toaletny papier 2 druhy 8 ks 1 bal

jednotkové cena 0,35 FUR/ks _“
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e 1. Shine & Dry lestidlo
y do umyvacky riadu 400 m|
jednotkova cena 6,23 EUR/I

/ S 2. Cistic umyvacky riadu 250 ml
' jednotkova cena 9,96 EUR/I
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Kazenie potravin je komplexny proces, kto-
rg je bud nemikrobidlneho, alebo mikrobi-
alneho charakteru. Nemikrobidlne kazenie
suvisi najma s oxidaciou a s tym spojenymi
senzorickymi zmenami potravin. Mikrobi-
alne kazenie je sposobené najma baktéria-
mi, hubami, kvasinkami a enzgmami. Tie sa
prirodzene nachadzaju vo vSetkom Zivam,
pri nespravnom skladovani potravin sa
vSak zatnu mnozit, rozkladat' ziviny a vy-
tvarat'rozne vedlajSie produkty. To je prici-
na kazenia potravin, ked' dochadza k zme-
ne ich vzhladu, farby, chuti, konzistencie aj
samotnych vlastnosti. Dobrou spravou je,
ze pri spravnom skladovani, kanzervaciou,
Upravou ¢i skladovacimi podmienkami do-
kazeme cerstvost' a neSkodnost' potravin
vgrazne predZit.

KVASINKY A INA (NE)ZELANA SPOLOCNOST
KVASINKY patria medzi jednobunkové
mikroorganizmy (huby), ktoré davaju
prednost'teplému, vihkému a mierne kys-
|ému prostrediu. SU narocnejsie na vege-

‘éastejSie koncia v kesis

" ##Tym prispievame nielen ™=

' “kcelospoloienskému prob=, ;p
lefau's plytvanim potfavis
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vin a ako ich uchovévat) '
aby vydrzali bez zndamok

skazy?

tatné podmienky ako napriklad plesne
a baktérie, ale su prisposobivejsSie neaob-
vyklgm podmienkam. Pre Zivot potfrebuju
dusik, malé mnozstvo kyslika, organicke
zlti€eniny a minerdlne latky. Rastu iba na
urtitom substrate, ktorgm je najcastejsie
konkrétny druh cukru, ale niekedy rozkla-
daju aj alkohol alebo organické kyseliny.
Niektoré kvasinky su uzitocné, pretoze
rozkladaju cukry, ktoré sa tak premiena-
ju na alkohol a oxid uhligity. Vdaka nim si
mozeme pochutnat' na kysnutom chlebe
alebo kvasenej kapuste. Iné druhy kva-
siniek vsak potraviny kazia a spésobuju
infekcie.

PLESNE su mikroskopické vlaknité hubuy,
ktoré su sucastou zivej prirody uz milio-
ny rokov. NajlepSie sa im dari vo vihkom
prostredi, k rastu nepotrebuju svetlo ani
narocné ziviny. Optimalnou teplotou pre
ich rast je rozmedzie medzi 18 az 28 °C,
niektoré vsak rastu aj pri teplote minus 10
alebo 60 °C. Zaujimavé je, Ze su schopné
vhodne si upravit'pH prostredie, v ktorom
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rastu. Niektoré su uzitoéné, napriklad tie,
ktoré sa vyuzivaju pri vgrobe plesfovych
syrov. Vacsina plesni je vsak skodliva, su
alergénmi, spésobuju kazenie potravin
a mozu obsahovat' nebezpecné toxiny,
z ktorych ¢loveka najviac ohrozuju miko-
toxiny.

BAKTERIE sU tieZ jednobunkové organiz-
my a patria medzi najrozsirenejSie orga-
nizmy na svete. Za optimalnych podmie-
nok sa velmi rgchlo rozmnoZzujd, darisaim
najma v rozmedzi teplét 20 az 40 °C, pri-
¢om nezvladaju teploty vyssie ako 60 °C,
vtedy zomieraju. Docasne zneskodnit, nie
vSak zahubif; ich dokaze mrdz. Vacsina
baktérii je neSkodna, niektoré sa dokonca
vyuzivaju aj pri vyrobe potravin, napriklad
pri jogurtoch a kyslomlie¢nych vyrobkach.
Su vsak aj nebezpectné druhy, ktoré spo-
sobuju kazenie potravin a su hrozbou pre
[udské zdravie. M6Zu napadnut' priamo
tkaniva alebo produkovat' toxické latky,
ktoré dokazu menit' normalne telesné
funkcie.



ENZYMY su bielkoviny nachadzajlce sa
v rastlinngch a ZivotiSnych organizmoch
aj mikroarganizmoch. Ich aktivita zavisi od
teploty, koncentracie substratu aj od pH.
Su schopné urgchlovat' chemické reakcie
vyvolané mikroorganizmami, ktoré menia
vzhlad, chut'a konzistenciu potravin. Na-
priklad neziaducu zmenu farby oSupanej
zeleniny, hnilobné kazenie masa rozkla-
dom bielkovin, zZltnutie fukov, kysnutie
pokrmov a podobne. Vyhnudt' sa tomu
mozno tepelnym osSetrenim (pecenie,
blansirovanie, sterilizacia), zabranenim
pristupu vzduchu, svetla alebo znizenim
teploty. Enzgmy su chilostivé na vysoké
teploty, pri nich dochadza k ich inaktiva-
cii. Ich ginnost'sa da spomalit' pdsobenim
silného chladu.

CO PATRI A NEPATRI DO CHLADNICKY

Aby potraviny zostali dlhy ¢as Cerstvé aj
zdravotne neskodné, odporica sa dodr-
Ziavat'zasaduy, vdaka ktorgm pred|zite ich
zivotnost. Jednou z najéastejsich chyb pri
skladovani potravin je nespravna teplota
v chladni¢ke. Odporaéand je v rozmedzi
0 az 5°C, pri nizsej teplote mdzu potravi-
ny namfzat, pri vyssej zase hrozi hnilobny
proces a zlepsSuju sa zivotné podmienky
pre mikrobidlne kazenie, ktoré potraviny
znehodnocuje. Nevhodné je tiez chladenie
teplého jedla v chladnicke! To zohrieva os-
tatné potraviny a hrozi ich kazenie. Preto
uvarené jedlo nechajte vzdy vychladnut'
na izbovu teplotu, az potom ho umiestni-
te do chladnitky. Vkladanim teplého jedla
do chladnigky riskujete nielen pokazenie
samotného pokrmu, ale aj nadmernu spo-
trebu, zataZenie spotrebita a opotrebova-
nie kompresora.

Kazda zelenina a ovocie potrebuje pri
skladovani iné podmienky, aby vydrzala
¢o najdlhsie. Nie kazdyg druh je vhodné
umiestnit' do chladnictky. Pokojne do nej
mozZete dat' Saladt, Spendt, kapustu, por,
rebarboru, mrkvu, petrzlen, brokolicu, kar-
fiol, Sparglu, cviklu, huby a niektoré bylin-
ky. Z ovocia tucoriedky, ribezle, maliny,
hrozno, lici, ceresne a figy. Do chladnitky
nepatria tie druhy, ktoré pri chladnych
teplotach stracaju chuf, arému ¢&i Struk-
tdru, ako napriklad paradajky, paprika,
uhorky ¢i baklazan. Ani cesnak, cibula
a zemiaky do chladnitky nepatria, skla-
dujte ich na suchom, chladnom a tmavom
mieste, v pivnici alebo Spajze. Chladnitku
neoblubuju ani exotické druhy ovocia,
napriklad mango, kivi, avokado, ananas
a banany, ktoré maju radsej izbovu tep-
lotu. Ani marhule, broskyne, jablka, slivky
a hrusky do chladnitky nepatria.

SPRAVNE UMIESTNENIE V CHLADNICKE
Chladnicka je rozdelena do réznych tep-
lotngch zdn a kazdd je urtena pre ing
typ potravin. Aby ste predizili trvanlivost
a terstvost potravin, odporica sa umiest-
nit'ich v chladnicke na to spravne miesto.
NajteplejSim miestom je hornd policka
a dvere chladnicky, tam sa umiestiuju po-
traviny, ktoré nemusia byt'silno chladené
(napriklad dzemy, zavaraniny, kecupy,
majonéza, hortica, maslo, syr, vajcia, ude-
niny, napoje &i zvysky varenych jedal). Do
strednej casti chladnicky (3 az 5 °C) dajte
potraviny, ktoré sa nezmestili do hornej
policky, vhodnd je pre rozlicné mlietne
produkty vratane terstvého mlieka a ma-
sové vyrobky (nacaté pastéty, Sunky, sa-
ldmy, parky..). Najspodnejsia politka je
najchladnejsim miestom, ktoré je urtené
pre rychlo sa kaziace produkty s kratsim
datumom spotreby, ako je napriklad ger-
stvé maso, ryby a morské plody. Ovocie
a zelenina sa skladuju v boxoch pod po-
lickami.

NEZABUDNITE NA VHODNY 0BAL

Castou chybou, ktord robime a ktora sp6-
sobuje kazenie potravin, je aj nespravny
obal. Pévodné obaly, najma pri dlhodo-
bom skladovani, nemusia vyhovovat'a ne-
zabrania, aby sa k potravindm nedostali
Skodcovia ¢i plesne a baktérie. Rizikové
st napriklad cestoviny, obilniny, stru-
koviny ¢i muka - odporuica sa skladovat'
ich v uzatvaratelnych nadobach, idedlne
sklenenygch. Ovaocie a zeleninu po naku-
pe vyberte z igelitového vrecka, pretoze
v flom nemozu dychat' a hrozi ich zapa-
renie. Aby vam chlieb vydrzal ¢o najdlh-
Sie Cerstvy a nesplesnivel, odporica sa
kupovat'skér volny nez baleny a cely, nie
krajany. Doma ho uchovavajte na suchom,
tmavom a chladnejSom mieste v obrusku,
v slamenom alebo drevenom kosiku. Ne-
odporuca sa skladovanie v kovovej alebo
plastovej nddobe. A nezabudnite, chlieb
nepatri do chladnicky! Ak vam zvysil, za-
mrazte ho a neskér pouzite.

NECH ZIJE VAKUOVANIE

Jedngm zo sp6sobov, ako vhodne sklado-
vat'potraviny, udrzat'ich ¢erstvé a pred|zit
ich trvanlivost, je vdkuovanie. Bezne ho vi-
dat'v obchodoch, ale tito metéddu mézete
vyuzit'aj v domacom prostredi, sldzia na
to vékuové vrecka alebo nadoby. Védkuo-
vanim sa od¢erpd vacsina vzduchu, teda
aj kyslika, ktory spésobuje oxidaciu potra-
vin. Netreba vSak zabudnut, ze vakuova-
nie nenahradza mrazenie, ¢ize vdkuované
terstvé potraviny je potrebné uchovavat'

v chladnitke alebo mraznicke. Vakuova-
nim sa moze zabezpetit mnoho druhov
potravin, napriklad ¢erstva alebo blansiro-
vana zelenina, ¢erstvé maso, suché potra-
viny (orechy, susené plody), syry, ovocie,
zvysky jedal & predpripravené suroviny
na varenie.

Podla Statistik vyhodi priemerny Slovak
az 100 kg potravin roéne, ktoré skontia
v odpade. Aby ste znizili toto mnoZstvo,
nakupujte s rozumom. Do kosika davajte
len to, ¢o potrebujete, idedlne postupujte
podla vopred pripraveného nakupného
zoznamu. Aby potraviny vydrzali Cerstvé,
dodrziavajte zasady spravneho skladova-
nia a len ¢o zistite, Ze nieco je pokazené,
nahnité alebo plesnivé, okamzite to vy-
hodte.

ZDRAVA FERMENTACIA

Fermentacia (alebo kvasenie) patri
medzi najstarsie a najSetrnejsie meto-
dy kanzervovania potravin. Ide o me-
tabolicky proces, pri ktorom baktérie
v potrave ziskavaju energiu zo sa-
charidov a premienaju ich na alkohol
alebo kyselinu (pri mlie€nom kvaseni
napriklad kyselinu mlie¢nu). Tieto pri-
rodzene sa vyskytujuce mikroorganiz-
my vytvaraju prostredie odolné proti
hnilobnému procesu a toxinom, kto-
ré by mohli potraviny kontaminovat.
Tymto sa potraviny stavaju nielen vy-
zivnejsimi a zdravsSimi, ale sa aj kon-
zervuju, takze vydrzia dlhsie bez toho,
aby sa pokazili.

Proces fermentdcie zvysuje biologic-
kd dostupnost' vitaminov a minerdlov
v potravinach, takze ich nase telo do-
kaze lepSie absorbovatf. Zvysuje tiez
mnozstvo vitaminov B a C, ale aj kyseli-
ny listovej, riboflavinu, niacinu, tiaminu
a biotinu. Okrem toho fermentované
potraviny obsahuju probiotikd, pro-
spesné mikroorganizmy, ktoré poma-
haju udrziavat' treva zdravé a schopné
ziskavat' Ziviny z potravy, podporuju
a zlepsSuju imunitng systém. Medzi
najcastejSie fermentované potraviny
patri kvasena zelenina (kapusta, uhor-
ky, kiméti), mlie€éne vyrobky (jogurty,
kefir, zrejuce syry), fermentované ude-
niny (klobasy, salamy), fermentované
strukoviny (séjova omacka, miso, tem-
peh), fermentované obilniny (kvaskovy
chlieb a petivo) a fermentované napoje
(pivo, vino, medovina, cider).

K. M., zdroje: opotravinach.sk.zdravie.,
pluska.sk, top-farm.sk, vzdy.sk,

Viac sa docitate tu


https://www.coop.sk/sk/pdfflip/4#dflip-df_intro_thumb_989/6/

HLASUJTE ZA PROJEKT,

ktory ziska grant

6 000 €

O vitaznych projektoch Programu podpory lokdlnych komunit
rozhodnete vy, zékaznici COOP Jednoty!

Za kazdych 5 € zrealizovaného nakupu dostanete Zetén,
ktorym mdézete hlasovat vo vybranych predajniach.
Hlasovanie prebieha od 15. 5. do 15. 6. 2024.

Nadacia COOP Jednota odmeni 26 vitaznych projektov,
kazdy sumou do vysky 6 000 £.

Viac informdcii ziskate na www.lokalnekomunity.sk

NADACIA
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https://www.coop.sk/sk/projekt/235/program-podpory-lokalnych-komunit

. Tempo

SUPERMARKET

POTRAVINY

Predajne COOP Jednota TEMPO najdete v mestach a obciach: Béanov; Banska Bystrica: Bernolakova, Rudohorskd, Kyjevské namestie, Povstaleck; Bratislava;
Brezno; Byt¢a; Cadca; Cierny Balog; Detva; Dubnica nad Vahom; Dudince; Dunajské Luzné; Dunajska Streda: Smetanov Haj, Mlynska; Dvory nad Zitavou; Gabéikovo;
Galanta: Hlavna, Ceska; Gbelce; Handlova: SNP, ul. 29. augusta; Hanusovce nad Toplou; Humenné; Hviezdoslavov; Chorvétsky Grob; Kanianka; Kremnica; Krupina;
Kysucké Nové Mesto; Lehnice; Levice; Lipany; Liptovsky Mikulds; Martin; Michalovce; Namestovo; Nesvady; Nitra: Slancikovej, Chrenovskd; Nitrianske Pravno;

Nitrianske Rudno; Nova Baria; Nové Zamky: Hlavné namestie, T. G. Masaryka, Janka Krala; Oravska Lesnd; Oslany; Os¢adnica; Palarikovo; Povazska Bystrica: Tatranska,
Rozkvet, Centrum; Presov; Prievidza: L. Ondrejova, Majerska, Novackého; Puchov; Pusté Ulany; Rabca; Rajec; Rajecké Teplice; Rakovd; Senec; Senica; Sered:
Skalité; Sladkovi¢ovo; Snina; Spisska Nova Ves; Sala: Nam. Svitej Trojice, Hlavna; Stirovo; Surany; Topol¢any: Safarikova, Sedmikraskova, M. R. Stefanika; Trebisov;
Trencin; Trnava: Limbova, Troji¢né ndmestie; Trstice; Turzovka; Tvrdosovce; Velké Ulany; Vicany; Vrable; Zakamenné; Zlaté Klasy; Zlaté Moravce; Zeliezovce; Zilina




Zoznam inzerentov: Titulna strana: COOP Jednota Slovensko, spotrebné druZstvo, 2. strana: HYZA, a. s.; OVOGAL FARM, druzstvo; SHP a. s.,
3. strana: Krdsno Slovakia, s.r. 0.; Savencia Fromage & Dairy SK, a. 5., 4. strana: Savencia Fromage & Dairy SK, a. ., 5. strama: Lactalis Slovakia, s.r.0.;
MEGGLE Slovakia s. r. 0., 6. strana: COOP Jednota Slovensko, spotrebné druzstvo, 7. strana: PPM LOGISTIC s. r. o.; Bidfood Slovakia s. r. 0.,
8. strana: Danone s. r. 0., TRANSTRADE s. 1. 0., 9. strana: (00P Jednota Slovensko, spotrebné druzstvo, 10. strana: HORTIM — SK, s. . o,;
HORTI, s. r. 0, Ing. Jozef Horvath — RAMAS; TEKOO Slovakia, s. r. 0., 11. strana: HORTIM — SK, s. r. o,; HORTI, s. r. 0,; Ing. Jozef Horvith —
RAMAS; TEKOO Slovakia, s. . 0., 12. strana: COOP Jednota Slovensko, spotrebné druZstvo, 13. strana: COOP Jednota Slovensko, spotrebné druZstvo;
ENCINGER SK s. . 0., 14. strana: Ed. Haas SK, s. 1. o.; Ferrero Ceskd s. 1. o,; Lindt & Spriingli (CEE) s. . 0., 15. strana: Agrokarpaty, s. 1. o. Plavnica;
HELL ENERGY SK s.r. 0., 16. strana: ITALMARKETSLOVAKIA a.s, HubertJE s.r.o., 17, strana.UmIeverSIovensko spol.sr.o.; SHP Harmanec, a.s.;
RB (Hygiene Home) Slovakia, spol. s r. 0., 18. strana: COOP Jednota Slovensko, spotrebné druzstvo, 19. strana: COOP Jednota Slovensko,
spotrebné druzstvo, 20. strana: COOP Jednota Slovensko, spotrebné druzstvo, 21. strana: COOP Jednota Slovensko, spotrebné druzstvo

Textova inzercia: ACCOM Slovakia s.r.o,; ADANO, s.r.o.; AGRO TAMI, a.s.; AGROKARPATY, s.r.o. Plavnica; ANDACO, s.r.o.; AVEPHARMA, s.ro.;
B.M.Kavoviny, spoI s r.0.; BALTAXIA sr.o.; Berto Trade s.ro.; BIdfOOd SIovak|a s. 1. 0., BOCHVILL, spol. s ro, BONAVITA SERVIS spol. s ro.;
Bryndziareii a syrdrefi, s.ro.; BUDIS a.s; CALENDULA, as.; CELLTEX s.ro.; CIMBALAK s.ro.; COOP JLC, as.; Danone s.r.o.; DL Lauko, sro,
DRU a.s.; DUKACSO TRADE, spoI s 1.0.; Ed. Haas SK, s.r.0.; ENCINGER SK's. r. 0.; FOR-TRABE, s.r.0.; Gemermilk rs, s.r.0.; GGT a.s.; GORAL, spol. s r.o,;
Herba Drug Trade s.ro.; HERBEX spol. s ro, HORTI 50, HORTIM - SK sro, HYZA as, (HOCOLAND as, IDC Holding, as.;
Ing. Peter Kudldc - APIMED; JAV - AKC, s.ro.; JS trade SIovak|a spol. s r.o.; KL Logistic Service spoI s 1.0, KOLIBA Trade s.r.0., KRUP s.ro,;
Lactalis Slovakia, s.r.0.; LEVICKE MLIEKARNE a.s.; LINEA Slovensko, spol. s r.o.; LUMARKT, s.r.0.; M & s p o m a spol. s r.0.; Mapa Spontex CE s.r.,;
Maspex Slovakia Trade s.r.0., Mattes Slovak|a spol.s.ro; McCarter as, MECOM GROUP,sro 'MEGGLE Slovaka s. 1. 0, MILSY as,
MINERALNE VODY a.s.; Miyn Kolérovo, a.s; Mlyn Pohronsky Ruskov, a.s.; MORAVEC KVALITNI PONOZKY s.r.0.; MORAVOSEED SLOVAKIA, 510,
MPC CESSI a.s.; NAMEX, s.r.0.; NEALKO ORAVAN, spol. s r.o.; NiKA, s.r.o.; NOVOFRUCT SK, s.ro.; OPTIMA, a.s.; Orkla Foods Slovensko s. r. o,;
Orkla Foods Fresh Slovensko s. 1. 0., PALMA a.s.; Partner in Pet Food SKs.r.0.; Pecivarne Lipt.Hrédok, s.r.0., PENAM SLOVAKIA, a.s.; Pivovar STEIGER a.s.;
PODVIHORLATSKE PEKARNE A CUKRARNE a.s.; POLABSKE MLEKARNY a.s.; Polnohospodarske druzstvo Trstenik; Proxyma, s.ro,; RISO - R, s.ro.;
Ryba Zilina, spol. s r.o.; Savencia Fromage & Dairy SK, a.s.; SHP Harmanec, as.; SITIL BOHEMIA, s.r.o.; SOCNOBANSKA, akciova spolocnost;
ST.NICOLAUS-trade, a.s.; SWEETY ICE, s.ro. Syrdren Bel Slovensko as, TATRA(HEMA vyrobné drustvo Trnava; TATRAKON spol. s ro.;
Tatranskd mliekareii a.s.; TAURIS, a.s.; TEKMAR SLOVENSKO, s.r.o.; THYMOS spol. s r.0,; TOMATA s.r.o.; USOVSKO SK, s.r.o.; VEPY, spol. s r.o,;
VEST spol. s .0, VmarskezavodyTopoIqanky,sro VITAR SLOVAKIA, spol. s r.0.; ZLOM TRADE s.r.0.; ZOTT s.r.0.; Zvolenskd mliekarefi s.r.o.
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Reklamni LACTALIS
partneri: SLOVAKIA

E Symbol vyjadruje povod polnohospodarskych

produktov a potravin v Slovenskej republike PouZivajte biocidne
v zmysle zakona ¢. 152/1995 Z.z. o potravinach v platnom zneni vyrobky bezpecne.
v spojeni s vyhlaskou MPaRV SR €. 163/2014 Z.z. o podmienkach Pred poutzitim si pretitajte
pouzivania dobrovolného oznacovania polnohospodarskych A < udaje na obale a pripojené
produktov a potravin na ticely informovania spotrebitela. “any w®  informacie o vyrobku.

TENTO PROPAGACNY LETAK OBSAHUJE 28%-NY
PODIEL POTRAVIN VYROBENYCH NA SLOVENSKU.




