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Liebe Leserinnen und Leser,

ich liebe den Friihling. Die Natur erwacht aus dem Winterschlaf, die
ersten Knospen 6ffnen sich und ich kann meine dicken Strickpullis
endlich wieder gegen bunte Sweater austauschen. Worauf ich mich
aber am meisten freue: darauf, die ersten warmeren Tage in meinem
Garten zu genieBen und mein Gesicht in die Friihlingssonne
zu strecken - natiirlich mit dem passenden Glas Wein oder einem ¢
leckeren Spritz-Getrank in der Hand. Herrlich! .

AuBerdem bedeutet das allgemeine Friihlingserwachen auch, da
Ostern vor der Tiir steht - und damit auch die neue Ausgabe d
Entkorkt-Magazins. Wir haben abwechslungsreiche Ideen fiir einen
genussvollen Kurztip iiber Ostern zusammengestellt und zeigen dir
die schonsten Ausflugsziele der Wein- und Spirituosen-Welt. Dariiber
hinaus widmen wir uns den Themen Roséwein und
Bukettrebsorten sowie den Weinwelt-Trends ,alkoholfrei und ,bio*
Lass dich auBerdem von unseren kulinarischen Kreationen fiir deinen
Osterbrunch inspirieren, von Master Blender Michael Henry in die
Heimat der Loch-Lomond-Whiskys entfiihren und erlebe einen
lehrreichen Cocktail-Nachmittag mit dem Lidl-Weinwelt-Team.

Ich wiinsche dir einen spritzigen Start in den Friihling -
und natirlich frohe Ostern.

eg/a}&m‘m

(Katharina Krumbholz, Redak

Hast du Anregungen und Wiinsche? Impressum
Wir méchten wissen, wie dir die Lidl Weinwelt und unser Magazin ,Entkorkt* I-I'erau'sg.eber: Redak?lon: Alexander Zan}zow ‘(verantw.),
gefallen haben. Lass es uns wissen unter entkorkt-redaktion@lidl.com Lidl Digital Deutschland GmbH & Co. KG, Katharina Krumbholz (Projektleitung & Text),
’ ’ StiftsbergstraBe 1, 74172 Neckarsulm E-Mail: entkorkt-redaktion@lidl.com

Wir behalten uns vor, im Falle der Nichtverfiigbarkeit des angegebenen Jahrgangs einen anderen Jahrgang desselben Weines zu liefern, der mit dem angegebenen Jahrgang im

Wesentlichen gleichwertig ist. * Hinweis zum Versandkostengutschein: Der 5.95€-Versandkostengutschein gilt ausschlieBlich fiir Artikel der Shopkategorien Wein & Spirituosen.

Der Mindestbestellwert muss 79 € bezogen auf die im Warenkorb befindlichen Artikel aus diesen Kategorien iibersteigen. Die Einlosung des Versandkostengutscheins erfolgt Ostern 2024 - DE
isch. Keine Bar hlung mdglich. Angebote im Magazin giiltig bis 14.04.2024.
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. nach: Diese reicht von den sonnenverwéhnten Weinbergen Portugals und den vieIf‘aiItigén

Die bunte Palette der Weinwelt prasentiert sich in den vielfiltigsten Farbnuancen. Allein das
Farbspektrum von Roséwein reicht von Blassrosa bis hin zu lebendigen Pinktdnen und auch aromatisch
gleicht die,Vielfalt von Rosé einem geschmacklichen Kaleidoskop. :
Seit Jahren wichst die Popularitdt von Roséwein - woran .
o auch der Glamour-Faktor nicht unschuldig ist. €

e

Mit seinen ansprechenden Farbvarianten verkdrpert Roséwein Lebensfreude und Leichtig-

keit und passt damit hervorragend in die Osterzeit - schlieBlich Iasst sich der Friihling

mit nichts besser einleiten als mit einem Glas Rosé in der Sonne. Dabei bietet Roséwein M

eine erstaunliche Vielféltigkeit und Varianz, sowohl im Geschmack als auch der Herkunft, ool
EN

Landschaften Spaniens bis hin zu den terrassierten Hangen der Mosel und der lavendel-

bedeckten Provence, welche die Heimat der Rosékultur par excellence verkdrpert. -

Jedes Land, jede Weinbauregion und jedes Terroir bringt seinen eigenen einzigartigen

Charakter in die spannende Welt des Roséweins ein, was ihn zu einem beliebten

Tropfen fiir jede Gelegenheit macht.

Eine Rolle bei der wachsenden Beliebtheit von Rosé spielt auch das ehe-
malige Hollywood-Traumpaar Brad Pitt und Angelina Jolie, das 2009 das
franzdsische Chateau Miraval kaufte und spater den eleganten, frucht-
betonten Miraval Rosé Cétes de Provence auf den Markt brachte. In Zu-
sammenarbeit mit dem bekannten Winzer Jaques Perrin folgte spater
der Studio by Miraval Rosé. ‘

Klar ist: Es werden in der Regel natiirlich nicht Rot- und
WeiBwein miteinander vermischt. Vielmehr wird Roséwein
normalerweise aus roten Trauben gewonnen, deren Beeren
eine rotgefarbte Schale, aber weiBes Fruchtfleisch haben.
Diese roten Trauben werden zur Herstellung von Roséwein
nicht zum Rotwein vergoren, sondern es findet lediglich eine
dezente Extraktion der Farbpigmente bis zum gewiinschten
Roséton statt. Der roséfarbene Most wird anschlieBend wie
ein WeiBwein vergoren. Die Intensitdt und der Farbton
eines Rosés sind sowohl abhangig von der Rebsorte als
auch der Mazerationszeit.

Unter ,Mazeration“ versteht man das ,Ziehenlassen®

desto dunkler die Farbe und desto voller
und intensiver der Geschmack.

gmm_m Rosé mit Glamour-Faktor

der Traubenschalen und Kere im Most, um Farb- i o 0,75-I-FL. 999
pigmente und Aromen sowie bei Rotwein auch Bl 8 99
Tannine herauszulésen. Je langer der Kontakt, ‘ G - _



https://www.lidl.de/p/p100356296?flyx_source=pageflip&flyx_medium=intern&flyx_campaign=Entkorkt_Ostern2403&flyx_content=100356296

Nicht alle Weine, die aussehen entsteht jedoch durch die ge-

wie ‘ein klassischer Rosé, meinsame Kelterung von Rot-

- werden auch als solche be- wein- und WeiBweintrauben
zeichnet: So steht der Begriff und unterscheidet sich auch
JWeiBherbst“ fiir Roséweine, in der Stilistik vom klassischen

. die aus nur einer Rebsorte Rosé. Zu den Rotlingen zdhlen
a bestehen. Der ,Rotling“ sieht beispielsweise Badisch Rot-
Roséwein zwar zum Ver-  gold oder der Wiirttemberger

wechseln ahnlich, Schillerwein.

Die idyllische, sonnenverwdéhnte und f
von duftenden Lavendel- und Kriuter- /
feldern gepragte Landschaft bringt

spritzige, fruchtbetonte und leicht i
mineralische Roséweine hervor. Die /
Provence produziert Roséweine - ; )
meist aus Grenache, Cinsault,
Syrah und Mourvédre - von
uniibertroffener Eleganz

und Finesse.

fruchtig & mineralisch | ST L!vD 10
J MIRAVAL

trocken,

12,5 % vol -15 %

Provence/

0,75-1-FI. bvP-12.99

Frankreich
e 10.99
Art-Nr. 100327214 =

Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar.
*Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3. Infos zur Bampfield-Bewertungsskala auf Seite 13.

Die Weinlandschaft Spaniens ist so vielfaltig wie
das Land selbst - das Klima reicht von subtropisch
auf den Kanaren bis kontinental im Norden des
Landes. In der Region Navarra spielt die Reb-
sorte Garnacha eine wichtige Rolle. Am FuB
der Pyrenden entstehen aus ihr unkomplizierte
Rosés, die mit einer fruchtigen Eleganz und
Finesse begeistern.

fruchtig & samtig
trocken, 12,5 % vol
Navarra/Spanien

(11=532)
A Art.-Nr. 100157841

0,75-I-Flasche

= 3.99

NAVARRA

Depominacsdn de Org=

Die Verwendung von autochthonen Rebsorten '
wie Touriga Nacional sowie internationaler s/
Sorten wie Syrah und Grenache verleiht den -
portugiesischen Rosés eine einzigartige Identi-
tat. In den sanften Hiigeln des portugiesischen
Weinlands gedeiht eine Vielfalt an Rosé-
weinen, die von fruchtig und frisch bis hin
zu komplex und wiirzig reichen.

& fruchtig & elegant

® trocken,
12,5 % vol

© Dao/

Portugal

0,75--FL. 599 BEYH 0 o

4.99 5SS

ST

(11=6.66)
Art.-Nr. 100324555
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Herzhafte Weinbegleiter unter lidl.de

Perfekter Osterbrunch
far herzhafte & stifSe GeniefSer

Brioche Ei Muffins

mit Hollandaise
@ Einfach | © gesamt 30 Min.

Zutaten fiir 12 Personen:

1 Maitre Jean Pierre Brioche Zopf
50 g Babyspinat il
1TL Primadonna Olivendl | 4
Prise Kania Salz
10 Eier
Prise Kania Cayennepfeffer
Prise Kania schwarzer Pfeffer
4 EL Milbona Butter
60 ml Sauce Hollandaise
10 g frischer Schnittlauch
Prise Kania Meersalz

Dieses und viele weitere Rezepte
findest du unter lidl-kochen.de

8 o Gelungener Osterbrunch
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_74Bewertungen  Stand -13.02.2024
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oo S0 PEIFFIGER GRUNER
-28%

- % wiirzig & fruchtig
: ® trocken, 13,0 % vol
© Peloponnes/Griechenland

VELTLINER PREMI

% saftig & wiirzig  § trocken, 13,0 % vol
© Niederdsterreich/Osterreich

(11=7.99)

(11=6.66)
Art.-Nr. 100275478

Art-Nr. 100269055

Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar. * Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3.

**Nur Kunden, die Produkte im Lidl Onlineshop erworben haben, kdnnen diese ca. zwei Wochen nach Versand {iber einen personalisierten 9 —
E-Mail-Link bewerten. Weitere Informationen finden sich auf der jeweiligen Artikelseite auf lidl.de und unter lidl.de/bewertungen/FAQ. Ostern 2024 - DE
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kostenfrei* bestellen
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und Spirituosen lidl-weinwelt.de/newsletter

‘ Donuts

\ Gebackene vegane
Carrot-Cake-Donuts

@ Einfach | © gesamt 45 Min.

Zutaten fiir 12 Personen:

1Karotte
1Zitrone
28049 Belbake Weizenmehl, Type 405
1,5TL Belbake Backpulver
110 g Belbake Zucker
0,25TL Kania Salz
0,5TL Kania Zimt
100 ml Vemondo Haferdrink
2 EL Freshona Bioland Apfelmus
4 EL Vita D'or Margarine
1TL Vanilleextrakt
60 g Belbake Puderzucker
3 EL Alesto ganze Mandeln

Dieses und viele weitere Rezepte
findest du unter lidl-kochen.de

Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar. * Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3.

A Infos zur Bampfield-Bewertungsskala auf Seite 13. ® Infos zur Berliner-Wein-Trophy-B kala- unter lidl-weinwelt.de/BWT. Vergabe der n

N

Medaillen nach einer Bewertungsskala mit 1-100 Punkten und folgenden Stufen: ,GroBes Gold*: 92-100 Punkte, ,Gold": 85-91 Punkte und ,Silber": 82-84 Punkte. Ostern 2024 - DE
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% fruchtig & krftig

9 trocken, 13,5 % vol
© Toskana/Italien

(11=15.99)
Art.-Nr. 100372105
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Rocca delle Macie
CHIANTI CLASSIO

it *,

0,75-1-F, UvP-12.99

11.99
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ANTEA VALLE

CONSTANTIA

0,75-I-FL.

‘899l .. 899

-—A-HFNF 100261746

Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar. * Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3
®Infos zur Mundus-Vini-Bewertungsskala unter https://www.meininger.de/wein/verkostungen/mundus-vini. Vergabe der Medaillen nach
einer Bewertungsskala mit 1-100 Punkten und folgenden Stufen: ,GroBes Gold“: 95-100 Punkte, ,Gold“: 90-94 Punkte und ,Silber*: 85-89 Punkte

**Weitere Infos zu Kundenbewertungen auf S. 9.
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2020 durfte ich drei Monate meiner
Winzer-Ausbildung in der Toskana
verbringen. Auf dem Weg dorthin er-
kundete ich einige Tage die Gardasee-
Region und die Stadt Verona, in der
das renommierte Weingut Pasqua
liegt. Dessen hervorragender Villa
Borghetti Lugana gehért seither zu
meinen klaren Favoriten unter den
italienischen WeiBweinen. Mit seinem
angenehmen Trinkfluss und den fei-
nen Aromen bringt mir der fruchtige
Lugana die Sonne und Lebensfreude
Italiens nach Hause - perfekt fiir den
Friihling!

elegant & fruchtig

trocken,
12,5 % vol

Venetien/
Italien

-23%
0,75--FL. vP12.99
(11=13.32)

Art.-Nr.
100268126

9.99

14

Ostern 2024 - DE

Ich mag spanische Weine, italienisches
Essen und ,das Besondere“ - genau
dafiir steht El Cortez XO. Er wurde in
der spanischen Bodega Torre Oria aus
den besten Weinen verschiedener
Jahrgénge komponiert und durfte im
Fass reifen. Er iberzeugt mit einem
weichen, vollmundigen Charakter
und einer einzigartigen geschmack-
lichen Tiefe. Der samtige Rotwein
ist Spaniens Antwort auf Primitivo
und daher ein perfekter Begleiter zur
italienischen Kiiche. Mit seinem edlen
Samtetikett eignet sich EI Cortez XO
auch toll als (Oster-)Geschenk.

fruchtig & elegant

halbtrocken,
14,0 % vol

Spanien

-1€

(11=7.99)
Art.-Nr.
100366148

Nicht erst seit meinem Kurztrip ins
italienische Venetien gehdrt Amarone
zu meinen absoluten Lieblingsweinen.
Mein Favorit ist dieser kraftvolle und
samtige Amarone della Valpolicella
Classico. Nur das beste Material aus
den hiesigen Rebsorten Corvina,
Corvinone und Rondinella gelangt in
diesen ausdrucksstarken Rotwein. Fiir
mich ist der Amarone ein ganz beson-
deres Geschmackserlebnis - perfekt
fir das Familientreffen an Ostern.
Mein Tipp: vor dem Genuss etwa eine
Stunde dekantieren.

kraftig & samtig
halbtrocken, 15,5 % vol

Venetien/

Italien -16%
o7s-tr. 1799

=l 14.99

Art.-Nr.

100175333 [}

Spatestens seit dem Cocktailkurs, den
ich kiirzlich gemeinsam mit meinem
Team besucht habe, bin ich groBer
Rum-Fan. Aber nicht nur als schmack-
hafter Rum Sour oder Bahama Mama
ist Plantation Rum Sealander ein ab-
soluter Genuss, auch pur ldsst sich der
delikate und elegante Blended Rum
von den Inseln Barbados, Mauritius
und Fidschi ausgezeichnet genieBen.
Seine wiirzigen Fruchtnoten, aus-
balancierten Holzténe und die herbe
SiiBe versetzen mich gedanklich
direkt in die Karibik.

Barbados,
Mauritius,
Fidschi-
Inseln

40,0 % vol

-17%
0,7-1-Fl. YvP36:50
(11=42.85)

Art-Nr.
100371389

29.99

Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar.
*Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3.
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Nach der Destillation aus der Melasse, die auch als
“schwarzes Gold” bekannt ist, reift der Don Papa Baroko
Rum mehrere Jahre in Ex-Bourbonfassern aus amerika-
nischer Weif3eiche an den Auslaufern des Vulkans Mount
Kanlaon.

Der so entstandene Blend verkorpert den urspriinglichen
Charakter von Don Papa - er stellt im Aroma eine wahre
Explosion an Zitrusfriichten und Vanille dar und gibt sich
am Gaumen koérperreich mit Noten von kandierten Tropen-
friichten und Honig.

Herrlich kithn und kraftvoll, mit einer deutlichen
Vanillenote, einem Hauch von Zitrusfriichten und sif3er
Eiche.

Lang und kraftvoll, mit einem wunderbar
persistenten Abgang und einem Hauch von wiirziger Eiche
im Finish.

Weich und vollmundig, mit einer wunderbaren
Vanillenote, Honig und kandierten Friichten.

WIE DU DEN DON
AM BESTEN GENIESST
(AUSSER PUR):

DON CARABAO

ZUTATEN:

4 cl Don Papa Baroko
1 cl Limettensaft
10-12 cl Mangosaft

ZUBEREITUNG: -
Die Zutaten mit Eis gut (durch) shaken.
Gief3en Sie die Mischung in ein Longdrinkglas.
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Noch mehr entdecken unter lidl.de

Kurztrips iiber Ostern

Du planst einen Ausflug oder Kurzurlaub iiber Ostern und
weiBt nicht, wohin? Wir haben ein paar Tipps fiir dich.
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it Frische Bergluft und
-%ffp.nmos Das Land Salzburg in Osterreich  griinen Wiesen, idyllischen Seen
: bietet sowohl endlose Mdglich-  und steilen Klippen, wenn der T
keiten fiir Outdoor-Enthusiasten als ~ Schnee geschmolzen ist. Ein
— auch fiir Kulturliebhaber. Die Stadt ~ wahres Paradies im AlImsommer
Salzburg, Geburtsstadt des ge- st der Salzburger Almenweg, I~
A [ ti . feierten Komponisten Mozart, lockt  derin iiber 25 Etappen von Alm |
ust ugs. Ipp: Kulturbegeisterte unter anderem  zu Alm durchs Salzburger JOI—
Kulinarische mit prachtigen Barockbauten und  Land fiihrt. Die Hiittenwirte /

Genusswelt Nannerl

Alpenschnaps, der in seiner alpenldndischen
Heimat auch gerne ,Steinbeisser” genannt
wird, ist wie Palatschinken, Kaiserschmarrn und
Marillenknddel nicht wegzudenken aus der Liste
der typisch Osterreichischen Spezialitaten. Der
Spirituosen-Hersteller Nannerl aus Salzburg,
der heute auch in Deutschland abfiillt, tragt
mit dem Alpenschnaps Steinbeisser Marille,
Haselnuss und Co alpenlandische Feierlaune,
gemiitliche Hiitten-Romantik und einen Hauch
klare Bergluft aus Osterreich in die Welt hinaus.
Bei einer Fiihrung durch die Nannerl-Genusswelt
kannst du die kdstliche Vielfalt hautnah erleben.
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der weltweit beriihmten Festung
Hohensalzburg. Beim  Skifahren,
Langlaufen  oder  Schneeschuh-
wandern kommen Schneeliebhaber
im Salzburger Land an winterlichen
Tagen auf ihre Kosten. Wanderer und
Kletterer erfreuen sich an den saftig

ALPENSCHNAPS
STEINBEISSER MARILLE

1/ 35,0 % vol

(11=13.99) Art.-Nr. 100362866

bereichern Tage in den
Bergen mit kulinarischen
Kostlichkeiten wie Pinz-

gauer Kasnockn und heim- 7 i
ischen Schnapsen. ’(Q@

rllle
\.\_ |
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Griiezi, Wallis!
Schweizer Alpenparadies

Das Wallis (frz. Valais) liegt in der siidwestlichen
Schweiz und ist flichenmaBig der drittgroBte
Kanton des Landes. Die Alpen-Region ist nicht
nur eine echte Erlebniswelt fiir Wintersportler,
sondern auch ein Paradies fiir Wanderer. Ganze
45 majestdtische Viertausender gibt es rund
um den Hauptort Sitten (frz. Sion): Uber 8.000

Genfersee

beschilderte Wanderwege sowie die hdchst-
gelegenen Skigebiete der Schweiz mit mehr als
2.400 Pistenkilometern bietet die Region.

Zudem ist das Wallis auch das groBte Weinbau-
gebiet der Schweiz und damit auch kulinarisch ein
Highlight. Etwa ein Drittel der Schweizer Wein-

Ausflugstipp:
Cave Saint Pierre

Die Cave Saint Pierre liegt im Herzen der Wein-
berge von Chamoson - einer Weinbaugemeinde
im franzosisch-sprachigen Teil des Wallis. Beim
Grand Prix du Vin Suisse wurde St. Pierre unter
mehr als 550 Weingiitern fiir den Spezialpreis
JWeingut des Jahres 2020“ ausgewdhlt. Mit
einer Kombination aus Tradition, Innovation und
Modernitét bringt St. Pierre Weine mit einer ein-
zigartigen Personlichkeit und gepréagt von einem
auBergewdhnlichen Terroir hervor. Die Weinkeller
bieten unter der Woche Besichtigungen und Ver-
kostungen an.

Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar.
*Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3. **Weitere Infos zu Kundenbewertungen auf S. 9.

bauflachen befinden sich entlang des oberen
Rhonetals sowie des Visp-Tals. Ob bei einem
entspannten Abend auf der Berghiitte nach einer
langen Wanderung oder beim Aprés-Ski nach
einem ausgiebigen Tag auf der Piste - das Wallis
bietet leckere regionale Spezialititen und hervor-
ragende Weine fiir jeden Geschmack.
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Bella ciao!

Die Region rund um den Gardasee gehdrt zu den
beliebtesten Urlaubszielen der Deutschen. Nicht
nur fiir ihre wunderschéne Landschaft im Norden
Italiens ist sie bekannt, auch die vielen sehenswerten
Stadte locken Besucher fiir Urlaube, Kurztrips oder
Ausfliige an. Die beliebte italienische Kiiche und die
ausgezeichneten Weine runden das Gesamtpaket ab.

Die Lombardei zwischen Lago Maggiore, Po-
Ebene und Gardasee lockt insbesondere mit
ihrer Hauptstadt Mailand. Venetien mit der zum
UNESCO-Welterbe gehdrenden Altstadt von
Venedig sowie dem wunderschdnen Verona er-
streckt sich zwischen der Adria und dem Gardasee

Das besteht Uberlieferungen
zufolge bereits seit 1782. Heute zéhlt die Marke
international zu den bekanntesten Weinherstellern
Italiens. Die Familie Dal Cero betreibt Ca dei Frati
inzwischen in der vierten Winzergeneration und
erfreut sich tber die Landesgrenzen hinaus groBter
Beliebtheit. Nicht nur die Besichtigung des Wein-
kellers in Lugana di Sirmione ist ein Erlebnis, auch
ein Besuch der dazugehérigen Restaurants und
Lokale am Ufer des Gardasees lohnt sich.

Kurztrips iiber Ostern

0

Italien

sowie den Dolomiten und der Po-Ebene. Die Region
beheimatet pittoreske Dorfer am Gardasee wie
Bardolino, Lazise und Malcesine, die imposanten
Gipfel der Dolomiten sowie die lebendigen Bade-
orte um Bibione, Caorle und Jesolo.

Der Weinbau rund um den Gardasee profitiert
von einem milden mediterranen Klima und dem
einzigartigen Mikroklima. Weine wie Lugana,
Sangiovese oder Valpolicella sind fiir ihre Qualitat
und ihren einzigartigen Geschmack beriihmt. Mit
einem Glas des kostlichen regionalen Weins in
einem der zahlreichen Restaurants am Seeufer
ldsst sich ein sonniger Tag optimal ausklingen.

Mit der Griindung seines eigenen

den groBten Traum erfillt: ein Wein-
gut zu schaffen, das in der Lage ist, ,die Friichte der
Erde zu ernten und sie in Emotionen mit unvergleich-
lichem Geschmack zu verwandeln®. Heute, mehr als
60 Jahre spiter, produzieren seine Frau Carla und
die Kinder Alberto und Nadia in der Azienda Agricola
Santa Cristina hochwertige, kraftvolle und fruchtige
Weine der absoluten Spitzenklasse. Fiir Touristen
bietet Zenato verschiedene Touren und Tastings an.
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Die Champagne erstreckt sich iiber eine Fliche
von rund 34.000 Hektar und insgesamt fiinf
Departements im Nordosten Frankreichs. Die
Region ist weltweit in erster Linie fiir ihre
Champagnerproduktion beriihmt und bietet das
perfekte Paket fiir Naturliebhaber und Gourmets.

Alle bekannten Champagnermarken wie Pommery,
Taittinger und Nicolas Feuillatte haben hier
ihre Wurzeln und bieten fiir Touristen zum Teil

Das
wurde 1933 von Gaston Burtin gegriindet
und befindet sich an einem einzigartigen
historischen

- im Chateau des Archers.
Maison Burtin ist unter anderem die
Heimat des modernen und exklusiv bei
Lidl erhdltlichen Champagne Veuve
Thomassin.

auch deutschsprachige Fiihrungen durch ihre
imposanten Keller und beeindruckenden Kreide-
gewdlbe mit anschlieBender Champagnerver-
kostung an - ein Programmpunkt, der auf keiner
Reise in die Champagne fehlen darf.

Auch darliber hinaus bietet die Region ein
abwechslungsreiches  Ausflugsprogramm: an-
sprechende Wanderungen durch die anmutigen
Weinberge und griinen Walder, kurzweilige Rad-

revolutionierte nichtnurdie Champagner-

welt, sondern sorgte mit dem ersten trocken vinifizierten
Champagner der Welt auch fiir den internationalen Erfolg der
Marke Pommery. Madame Pommery ist auch der finessen-
reiche Stil und die aromatische Klarheit der Cuvées zu
verdanken. Der elegante und sehr weibliche Charakter der
Champagner ist bis heute spiirbar. Ein Abstecher zur beein-
druckenden Domaine Pommery im englischen Baustil ist bei
einem Besuch in der Champagne ein absolutes Muss.
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Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar. * Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3.
BInfos zur Berliner-Wein-Trophy-Bewertungsskala auf Seite 11. **Weitere Infos zu Kundenbewertungen auf S. 9.

touren entlang der Fliisse und Kanéle oder ein Be-
such der historischen Hauptstadt Reims mit ihrer
beeindruckenden gotischen Kathedrale. Auch
Liebhaber der gehobenen Kiiche kommen auf ihre
Kosten - zahlreiche Michelin-Sterne-Restaurants
befinden sich in und um Reims. Einen Besuch
wert ist auch das malerische Dorf Epernay - nicht
nur wegen seiner beriihmten
Avenue de Champagne.
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Rheingau

Die Heimat von Riesling

Urkundliche Nachweise fiir den Weinbau im
Rheingau gibt es bereits seit dem spéten
8.Jahrhundert. Da der Boden im Rheingau
hauptsachlich aus Lehm und Léss besteht,
bietet die Gegend ideale Bedingungen fir
den Weinbau. Die dominierende Rebsorte im
Rheingau ist der Riesling, welcher rund 80%
der Rebfldche einnimmt und filigrane Weine von
hochster Qualitdt mit markanter Sdurestruktur
sowie hoher Komplexitdt hervorbringt. Auch
die Spétlese steht in besonderer Weise mit dem
Rheingau in Verbindung. Dass die Trauben eine

o

Deutschland

hohere Konzentration an Aromen und Zucker
entwickeln, wenn sie vor der Lese besonders
lange am Rebstock reifen, wurde einer Legende
zufolge im Jahr 1775 durch einen Zufall im
Rheingau entdeckt.

Die malerischen Weinberge, das Rheinpanorama
sowie die charmanten Weindorfer, Weingiiter
und zahlreichen Weinfeste rund um die an-
mutige Stadt Riidesheim am Rhein bieten ein
spannendes Erlebnispaket fiir einen entspannten
Ausflug oder Kurztrip.

Weingut-Tipps im Rheingau

Jakob Jung

,Kapuzenpulli. Dreitagebart. Kappe. Verschmitztes
Lacheln: So beschreibt Alexander Johannes Jung
die Art und Weise, wie er seine Géste im Erbacher
Weingut begriiBt - unpratentios und authentisch.
Bei seinen Weinen steht deshalb auch eines im
Vordergrund: der TrinkspaB! Komplexitat im Glas,
ohne kompliziert zu sein, gibt es auf dem Wein-
gut Jakob Jung.

Kurztrips iiber Ostern

Spreitzer

Im Herzen des Rheingaus, genauer gesagt in
Oestrich, liegt das Weingut Spreitzer. Die Hand-
schrift von Andreas und Bernd Spreitzer ist un-
verkennbar: Sie schaffen mit ihren Weinen einen
Spagat zwischen Leichtigkeit und Konzentration.
Filigran, elegant und finessenreich auf der
einen Seite, konzentriert, dicht und lang auf der
anderen.
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Der Schwarzwald ist ein beliebtes Ausflugsziel
bei Besuchern aus aller Welt - nicht nur aufgrund
seiner abwechslungsreichen Landschaft mit
dichten Waldern, hohen Bergen, rauschenden
Wasserfallen und klaren Seen. Auch fiir das Thema
Handwerkskunst ist der Schwarzwald beriihmt
und steht zudem fiir hochste Qualitdt: Neben
Kuckucksuhren und der Schwarzwiélder Kirsch-
torte beheimatet die Region auch zahlreiche
Destillerien, die edle Spirituosen mit den besten
Zutaten aus dem Schwarzwald erzeugen.

Viele der hiesigen Brennereien produzieren neben
Schnaps vermehrt Gin - bei dessen Herstellung
profitieren die Erzeuger auch von der Vielzahl
an Botanicals, die im Schwarzwald wachsen.
Auch die Nachfrage nach deutschem Whisky
erlebt derzeit einen Aufschwung, welchen unter
anderem die traditionelle Destillerie Bimmerle
im Schwarzwald bedient. Ein Brennerei-Besuch
inklusive Verkostung darf bei einem Trip in den
Schwarzwald auf keinen Fall fehlen.

Die gehért seit ihrer Griindung Mit brachte

1966 zu den fiihrenden Obstbrennereien des Schwarzwaldes.
Das inhabergefiihrte Familienunternehmen verfiigt am

tiber eine der hochmodernsten Brennerei-
anlagen Europas und erzeugt Edelbrénde héchster Qualitat.

Eines der beliebtesten Produkte ist Needle Black Forest
Gin. Nicht nur im Logo des Needle-Gins spiegelt sich die
sogenannte ,gemeine Fichte® - auch sein einzigartiges
Aroma verleihen ihm unter anderem Fichtennadeln aus dem
Schwarzwald.

die Brennerei moderne Whiskys aus
deutscher, gemalzter Gerste von be-
sonders weichem Charakter auf den
Markt. Unter dem Motto ,Made in the
Black Forest* wird Whisky auf Schwarz-
walder Kupferbrennblasen destilliert, im
Schwarzwald in bis zu 7 verschiedenen
Fassarten gelagert, mit Schwarzwald-
wasser auf Trinkstdrke gebracht und
natiirlich heimisch abgefiillt.

Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar.

*Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3.

EVARMANN

BLACK FOREST

DOUBLE DISTILLED
ELENDED WHISKY
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Die Vielfalt der Aromen in einem Glas Wein ist faszinierend und spannend. Rebsorten, die ein besonders
markant blumiges bis wiirziges, sehr typisches Aroma aufweisen, sind als Bukettrebsorten bekannt.
Sabina Kobek aus dem Lidl-Weinwelt-Team ist Winzerin, studierte Weinwirtin und
Oenologin. Sie erklart, wie diese unverkennbaren Aromen eigentlich in den
Wein gelangen und welche Faktoren Einfluss
auf das Aroma haben.

% trS.g_:.}k}n,"l‘_Z,
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;7:3”024_[,5 Die Vielfalt der Aromen
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Das Wichtigste
vorab: Was sind
denn eigentlich
Bukettrebsorten?

Wenn wir von Bukettrebsorten, die auch als
Aromarebsorten bekannt sind, sprechen, muss
eines von Anfang an klargestellt werden: ,Die
Definition der Begriffe basiert nicht auf wissen-
schaftlicher oder gar rechtlicher Grundlage.
Vielmehr ist es eine Kategorisierung fiir Reb-
sorten, die besonders ausgeprigte aromatische
Eigenschaften haben®, erkldrt Sabina. Diese
Sorten zeichnen sich durch einen intensiven Duft,
eine hohe Aroma-Komplexitdt und eine groBe
Aromenvielfalt aus, welche die Weine einzigartig
und unverkennbar machen. ,Quasi Geriiche, die
einen regelrecht aus dem Glas anspringen, ver-
anschaulicht die friihere Pfélzer Weinprinzessin.

Das Bukett, das vom franzdsischen Begriff
Bouquet - also BlumenstrauB - kommt, be-
schreibt dabei die Vielfalt der wahrgenommenen
Aromen aus dem Wein. Klassischerweise gehéren
Scheurebe, Gewiirztraminer und Muskateller
zum ,duftenden Kreis der
Bukettsorten. Daneben
gibt es auch weitere sehr
aromatisch ausgebaute
Rebsorten, die  immer
wieder im  Zusammen-
hang mit Bukettrebsorten
genannt werden - wie
beispielsweise Bacchus
und Sauvignon Blanc.

NEU!

SORTIMENT
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KELLEREI
KALTERN GOLD-
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Wie kommen die
Aromen in den Wein?

Die charakteristischen Aromastoffe finden sich
hauptséchlich in der Haut der Trauben, den so-
genannten Beerenhduten. Die Aromen entstehen
in erster Linie wadhrend des Reifeprozesses.
Neben den Trauben selbst spielen auch die An-
baumethoden und die klimatischen Bedingungen
eine wichtige Rolle bei der Entwicklung der
Aromen. Sonneneinstrahlung, Bodenbeschaffen-
heit und Klima kdnnen dazu beitragen, dass die
Bukettrebsorten ihre charakteristischen Aromen
optimal entwickeln kénnen. Je nach Rebsorte und
Klima kdnnen entsprechend unterschiedliche
Aromaprofile entstehen. Von entscheidender
Bedeutung sind dariiber hinaus auch die Arbeit
des Winzers im Weinberg sowie die schonende
und kiihle Verarbeitung der Trauben zu Wein.

Dabei ist bereits die Lese entscheidend fiir die
Auspragung der Aromen. Wenn die Trauben
in den friihen Morgenstunden bei mdglichst
kihlen Temperaturen gelesen werden, kdnnen
am meisten Aromen erhalten bleiben. Die
Aromen und Inhaltsstoffe der Traube sitzen in
den Beerenhduten und gelangen von dort in
den Most. ,Wenn die Trauben vor dem Pressen
,angequetscht’ oder ,eingemaischt’ noch einige
Stunden bei kiihler Temperatur stehen gelassen
werden, konnen noch mehr Aromen aus den

Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar.
*Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3. Infos zur Bampfield-Bewertungsskala auf Seite 13.

Hauten extrahiert werden®, erklart Sabina Kobek
den Prozess, den sie wahrend ihrer Winzer-Aus-
bildung kennenlernen durfte. Um die Aromen
wahrend der Géarung zu erhalten und die Aus-
pragung zu fordern, sollte diese maglichst kihl
erfolgen: Die optimale Garungstemperatur liegt
zwischen 12 und 18 Grad.

Die Aromen, die am Ende von uns im Wein wahr-
genommen werden, sind also das Zusammenspiel
vieler einzelner Faktoren. Wenn alle Prozesse und
Eigenschaften perfekt aufeinander abgestimmt
sind, entsteht ein harmonischer, angenehm
aromatischer und ausbalancierter (Bukett-)Wein.

Schon gewusst?

Primararomen sind die Aromen, welche
die Traube selbst schon mit sich bringt.
Die charakteristischen Aromen lassen sich

entsprechend schon beim Verzehr der

Trauben erkennen. Bei Bukettrebsorten liegt

hierauf der Fokus. Sekundararomen sind die

Aromen, die wahrend der Garung und des
Ausbaus entstehen.
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Gut fiir dich, gut fiir alle: : e

Bye-Bye Hangover
Alkoholfrei als Trend

T—

Frither war die Welt der Getrinke doch recht iiber-
schaubar - entweder man griff zu Mineralwasser und
Softdrinks oder man probierte sich durch die spannende
und vielfiltige Auswahl alkoholischer Drinks. Das ver-
dndert sich. Inmer mehr Menschen entscheiden sich :
aus verschiedenen Griinden bewusst dafiir, auf Alkohol
zu verzichten. Trends wie der ,,Dry January*, bei dem im
Januar auf Alkohol verzichtet wird, oder das
»Dry Dating“ bei dem wihrend der ersten
Verabredung kein Alkohol konsumiert wird,

( » sind auf dem Vormarsch. Dabei werden
1 aber natiirlich nicht nur Mineralwasser und AL'::OR::)L-
T ‘.‘ Softdrinks getrunken. Die Vielfalt alkohol-

.

freier Alternativen ist heute geradezu
berauschend. Und alkoholfreie Varianten von

. . . s e e OLEADA
(Schaum-)Wein, Spirituosen wie Gin, Likor LI SPIRIT OF
und Co sind entsprechend so populir wie nie. v
b BARCELONA
m ‘ MOSCATO
o 4 % fruchtig & saftig

Wie werden a’kOhO’f reie Weine v ® geschmacklich
. und Spirituosen hergestellt? () tacken, <05 %ol

© Spanien
o, o 5
% Ublicherweise werden fiir die Herstellung alkoholfreier (Schaum-) OLEADA (11=7.99)
ALKOHOL- ] . . L it of Barcelo Art.-Nr. 100369594
EREI Weine fertig vergorene Weine verwendet und der Alkohol mithilfe der oo
Moseato -
,/ 0,75-1-Flasche ’

schonenden Vakuumdestillation entzogen - mit dem Ziel, moglichst Ukoholisier
viele Aromen zu erhalten. Vorteil dieser Methode ist, dass der Alkohol 5 99
°

bereits bei einer Temperatur von 30 °C entweicht und somit die natiir- e

lichen Weinaromen und der sortentypische Charakter bestmdglich
Q% aufgefangen werden kdnnen. Da bei Wein keine Zusatzstoffe
%%m LAN oder Wasser hinzugefiigt werden diirfen, um geschmacklich
s N B ,nachzubessern®, eignen sich besonders aromenreiche 2
&W‘}g\%%dmge Weine wie Sauvignon Blanc oder Riesling als Basis fiir SChon geWUSSt'
M alkoholfreie Weine. Alkoholfrei ist nicht gleich ohne Alkohol!
In den meisten Landern gilt ein Alkoholgehalt von
Anders gestaltet sich oftmals weniger als 0,5% als alkoholfrei. ,Ohne Alkohol* diirfen
die Herstellung von alkohol- sich Weine, Spirituosen und Co hingegen nur nennen,
SAUVIGNON BLANC freien Spirituosen, deren Basis wenn sie 0,0% Alkohol enthalten.

SCHAUMEND, ALKOHOLFREI zumeist Wasser ist. Mithilfe von

0 Krautern und Aromen wird der
-25 /o

Per gesetzlicher Definition gibt es alkoholfreie

Spirituosen nicht. In der Europdischen Union haben

Spirituosen per gesetzlicher Definition einen Mindest-
gehalt von 15 % vol. Alkohol.

 spritzig & frisch

® geschmacklich brut,
<0,5 % vol

© Spanien

Geschmack der alkoholhaltigen
Variante nachgeahmt. Dabei ver-
0,75-1-FL. 799
5 99 und Aromen, die per Destillation
oder Mazeration gewonnen wurden. v

wenden viele Hersteller Essenzen
2% Aktuelle Weintrends

(11=7.99) Art.-Nr. 100365620
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Vielfalt von
iiber 1500 Weinen
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Nicht nur die Nachfrage nach alkohol-
freien Getrdnken ist in den letzten Jahren
gestiegen, auch die Themen Bio und Nach-
haltigkeit haben immer mehr an Bedeutung
gewonnen.

Das Bewusstsein fiir Natur- und Umweltschutz
steigt und somit auch die Nachfrage nach
Produkten, die nachhaltig und umweltfreundlich
produziert werden - das wird auch im Wein- und
Spirituosenbereich spiirbar.

Einen groBen Anteil beim Thema Nachhaltig-
keit im Weinbau tragt der biologische Anbau.
Bio-Wein wird grundsatzlich aus biologisch
angebauten Trauben hergestellt, und auch die
Vinifikation erfolgt unter festgelegten Richt-
linien. Beim Anbau der Trauben diirfen
entsprechend ausschlieBlich

organische Diinger verwendet

werden. Man setzt auf natiir-

Bi0

2022

DEUTSCHES
WEINTOR BIO
RIESLING QBA
$ fruchtig & mineralisch
® trocken, 12,0 % vol

© Pfalz/Deutschland

RIEsz.ma

ALiTATsweran
TROCREN

(11=732)
Art-Nr. 100329914
‘ 0,75-I-Flasche

5.49

Ab 79 € versand-
kostenfrei* bestellen

=
s

liche Methoden, um Schddlinge zu bekdmpfen
- hierzu werden beispielsweise Pheromone
eingesetzt - und die Fruchtbarkeit des Bodens
zu erhalten. Bio-Weine werden mindestens nach
den EU-Richtlinien fiir den dkologischen Land-
bau produziert. Dies bedeutet, dass der gesamte
Produktionsprozess streng kontrolliert wird.
Auch im konventionellen Weinbau werden haufig
natlirliche Methoden angewandt - viele Wein-
glter verzichten jedoch auf die kostenintensive
Bio-Zertifizierung.

Doch hinter dem Begriff Nachhaltigkeit steckt
noch mehr. Im nachhaltigen Weinbau geht es
neben der biologischen Anbauweise auch um
die Erhaltung und die Férderung der Bio-
diversitat und der Bodenfruchtbarkeit.
Wihrend der Weinbau per se eine
Monokultur darstellt, konnen bei-
spielsweise durch eine gezielte
Begriinung Lebensraume fiir
niitzliche Insekten als natiir-
liche Schédlingsbekdmpfer
und auch fiir Bienen ge-
schaffen werden.

Dazu werden natiirliche

Ressourcen wie Wasser geschont
und es werden vermehrt erneuerbaren
Energien in den Produktionsprozessen
eingesetzt. Emissionen kdnnen bei-
spielsweise durch die Reduzierung des
Flaschengewichts reduziert werden - auch
Bag-in-Boxes bieten eine spannende Ver-
packungsalternative. Dariiber hinaus tragt die
Verwendung von nachwachsenden Rohstoffen
wie Kork zum nachhaltigen Weinbau bei.

Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar.

*Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3.

Jetzt zum Newsletter
anmelden unter:
lidl-weinwelt.de/newsletter
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BALTHASAR RESS #l\;emklﬂ'l“
RHEINKIND e
BIO RHEINGAU

RIESLING

VDP.GUTSWEIN

% elegant & mineralisch
§ feinherb, 11,0 % vol
© Rheingau/Deutschland

-30%

0,75-I-FL. 1299

8.99

(11=11.99)
Art-Nr. 100341493

Schon gewusst?

Obwohl Wein zu 100 % aus Trauben besteht, ist
er nicht immer vegan. Wahrend des Herstellungs-
prozesses veganer Weine wird auf den Einsatz
von Hilfsmitteln tierischen Ursprungs verzichtet,
wie zum Beispiel auf Gelatine zur Bindung von
Triibstoffen im Most. Man kann dabei komplett auf
Hilfsmittel verzichten oder auf pflanz-
liche Alternativen wie Erbsenprotein
zuriickgreifen. Oft sind auch Weine,
die kein kostspieliges Vegan-Siegel

ausweisen, vegan.

Mehr
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Auf Spritz-Tour
durch das Friihjahr

Ob in der Frithlingssonne auf der Terrasse, als Belohnung auf der Berghiitte nach einer
ausgiebigen Wanderung oder als geselliger Apéro zwischen Sonnenuntergang und Mondauf-
ang: Spritz-Getranke sind auch in diesem Friihling ohne Frage unsere Lieblings-Aperitifs!

ht nur mit den Klassikern wie Aperol und Limoncello bringen wir Farbe in unser Glas - auch
sgefallenere Varianten wie der Pampelle Spritz, Andald Spritz oder ein leckerer Aperitivo
Rosato versiiBen uns das Friihjahr.

frisch & spritzig
extra trocken, 11,0 % vol
Venetien/Italien

(11=7.99)
Art.-Nr. 100256302
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Zutaten fiir 1Cocktail: M
> C

4 cl Andalé Sanddornlikér,
6 cl Prosecco, 1EL Soda,
1Scheibe Bio-Orange,

2 Eiswdirfel

| APERITIVO
" ROSATO Deutschland

15,0 % vol

AR
S — ],

: (11=9.99)

$ Art.-Nr. 100291472
¥ o —————
2 X

-22%

0,7--FL. 399

6.99

Zutaten fiir 1Cocktail:

2 cl Pampelle, 6 cl Prosecco,
2 cl Soda, 1Scheibe Ruby Grapefruit,
2 Eiswdirfel

Zutaten fiir 1Cocktail:

8 cl Romanetti Rosato,

6 cl Prosecco, 4 cl Soda oder Tonic
Water, 1Scheibe Orange,

1Rosmarinzweig, 2 Eiswirfel

i NDA Deutschland

e 15,0 % vol

(11=15.70)
Art.-Nr. 100344701

-15%

APERITIF

Frankreich

15,0 % vol

(11=25.70)
Art.-Nr. 100361898

Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar. *Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3.
CInfos zur IWSC-Bewertungsskala unter lidl-weinwelt.de/IWSC. Vergabe der Medaillen nach einer Bewertungsskala mit 1-100 Punkten und folgenden Stufen: 27
,Gold Outstanding“: 98-100 Punkte, ,Gold“: 95-97 Punkte, ,Silber Outstanding “: 90-94 Punkte, ,Silber “: 80-85 Punkte und ,Bronze “: 85-89Punkte. Ostern 2024 - DE
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Noch mehr edle Tropfen unter lidl.de
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Loch Lomond Whisky

Im Gesprédch mit Master Blender

Michael Henry

¥

Mg

Loch Lomond gehdrt zu Schottlands vielseitigsten und innovativsten
Destillerien und ist insbesondere fiir ihre exquisiten Whiskys
bekannt. Die Geschichte der Brennerei reicht mehrere Jahr-
hunderte zuriick - heute gehort Loch Lomond zu einer der wenigen
Destillerien, die sowohl Malt als auch Grain Whisky produzieren und
dariiber hinaus noch iiber eine eigene Kiiferei verfiigen.

Insbesondere dﬁrch d;ﬂ E'?nsatz;vérschiedener Brennstile sowie die

Verarbeitung von getorfter und ungetorfter Gerste entsteht bei Loch

Lomond ein auBergewdhnlich breites Spektrum an Geschmacks-
profilen. Der Stil und die Qualitit des Sortiments tragen dabei die

Handschrift des Master Blender Michael Henry, der uns fiir das Ent-
korkt-Magazin in die Welt von Loch-Lomond-Whisky entfiihrt hat.

= -
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Michael Henry

Michael Henry studierte an der
renommierten Heriot-Watt University
in Edinburgh Brauereiwesen und
Destillation. Seit tber 16 Jahren

ist der 46-Jdhrige als Master

Blender bei Loch Lomond

tatig und hat seitdem

eine grof3e Auswahl an
aufergewdhnlichen und
einzigartigen Whiskys

Loch-Lomond-Style
kreiert.

Loch Lomond Whisky
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Ab 79 € versand-
kostenfrei* bestellen
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Jetzt zum Newsletter
anmelden unter:
lidl-weinwelt.de/newsletter

Wie sind Sie Master Blender geworden? Ich
stamme aus einer kleinen Stadt an der Nordkiiste
Ilands und bin quasi zwischen den beiden be-
rihmten Brennereien Coleraine und Bushmills
aufgewachsen. Sowohl in der Region als auch in
meiner Familie spielt Whisky schon mein ganzes
Leben lang eine groBe Rolle. Wahrend meines
Studiums hatte ich dann die Mdoglichkeit, fiir
Bushmills zu arbeiten, und seitdem bin ich - seit
tiber 27 Jahren - im Bereich Bier und Whisky tatig.

Was ist lhre Hauptaufgabe bei Loch Lomond? In
erster Linie bringe ich Aromen so zusammen, dass
die einzelnen Elemente unseres charakteristischen
Loch-Lomond-Stils optimal ausbalanciert und
geschmacklich aufeinander abgestimmt sind.
Ich sorge also dafiir, dass unsere Whiskys mehr
sind als nur die Summe der Einzelteile. Bildlich
gesagt: Wenn die Destillate aus unseren Single
Malts und Single Grains das Orchester darstellen,
ist der Master Blender quasi der Dirigent, der alles
in Harmonie zusammenbringt. Seit 2014 habe ich
auf diese Weise alle Whiskys des Loch-Lomond-
Sortiments eigenstandig kreiert.

Was ist das Besondere an Loch Lomond? Wie
heben sie sich von anderen Whiskybrennereien
ab? Die meisten schottischen Destillerien stellen
einen einzigen New-Make-Stil her und verwenden
dann das Alter und verschiedene Fasser, um ihre
Produkte zu differenzieren. Bei Loch Lomond
nutzen wir verschiedene Destillationsmethoden,
um ein breites Spektrum an Geschmacksprofilen zu
erzeugen. Jeder Geschmacksstil wird einzeln ge-
reift und anschlieBend in bestimmten Anteilen mit
anderen Destillationsstilen zu einem individuellen
Verhiltnis kombiniert. Das macht unsere Whiskys
besonders und einzigartig.

Wie wiirden Sie den Stil von Loch Lomond be-
schreiben? Was charakterisiert die Whiskys?
Typisch ist die Fruchtigkeit, die durch die besonders
lange Gérzeitund die Destillation in den einzigartigen
Straight Neck Pot Stills entsteht, dazu HonigsiiBe
durch die Verwendung amerikanischer Eichenfésser,
die von unseren Kiifern aufgearbeitet werden, und
sanfter Rauch durch die Destillation getorfter Gerste.
Die fiir unseren Stil charakteristischen Elemente
Frucht, Honig und sanfter Rauch ziehen sich durch
alle unsere Abfiillungen.

Worauf liegt der Schwerpunkt bei Loch Lomond:
Bewahrung alter Traditionen und Fertigkeiten
oder Schaffung von Raum fiir Innovation und
neue Ideen? Innovation ist fir uns von zentraler
Bedeutung. In der Vergangenheit haben wir unter
anderem unsere Straight Neck Pot Stills entwickelt
und unsere Coffey-Destillerie fiir gemalzte Gerste
eingerichtet. Der Holzeinfluss ist uns sehr wichtig,

-LOCH -
“OMOND

SINCLE MALT SCOTCH WHISEY

LOCH LOMOND SINGLE MALT
SCOTCH WHISKY (ERLYII:3

© Highlands/ o,
Schottland -28 /o

U 46,0 % vol 0,7-1-F. wvP45.99

e 32.99

Art-Nr. 100269218

und durch unsere hauseigene Kiiferei kdnnen wir
diesen gezielt beeinflussen. Wir sind sehr stolz, diese
alte Fertigkeit zu bewahren und weiterzuentwickeln.

» Wenn die Destillate das
Orchester darstellen,
ist der Master Blender
quasi der Dirigent! «

Was macht fiir Sie einen guten Whisky aus? Bei
gutem Whisky geht es um Ausgewogenheit. Bei
Loch Lomond kdnnen wir dank unserer einzigartigen
Produktionsmdglichkeiten den Geschmack vor der
Reifung in den Fassern beeinflussen. Der Schliissel
liegt darin, den einzigartigen Charakter der Brennerei
durchscheinen zu lassen, der durch die Reifung in
Eichenholz ergénzt und perfektioniert wird.

Der Loch Lomond Single Malt Scotch Whisky
Original ist einer lhrer NAS-Whiskys. Was be-

Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar.

*Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3.

LOCH -
LOMOND

DR lu\‘l\

-@l! ‘

LOMOND

SINDLE MALT &

>
LOCH LOMOND SINGLE MALT
SCOTCH WHISKY ORIGINAL
© Highlands/
Sliot?a nsd -16 %
T 40,0 % vol
(11=28.56)

Art.-Nr. 100269177

deutet das, und welchen Einfluss hat das auf lhre
Arbeit? Der Begriff NAS steht fiir No-Age-Statement,
also ohne Altersangabe. Diese Methode ermdglicht
es uns, mit verschiedenen Destillaten unter-
schiedlichen Alters zu arbeiten und sie zu einem
fantastischen Single Malt zu verschmelzen - wie den
Loch Lomond Original Single Malt, der den typischen
Stil unserer Brennerei perfekt verkorpert.

Haben Sie einen Lieblingswhisky aus der
Loch-Lomond-Reihe? Bei welcher Gelegenheit
genieBen Sie ihn am liebsten? Mein Favorit ist
der Loch Lomond 12 Year Old Single Malt. Er ist
eine Kombination aus vier unserer Destillate, die
sowohl in unseren Straight Neck Pot Stills als auch
in den Swan Neck Pot Stills destilliert wurden. Die
Art und Weise, wie die einzelnen Destillationsstile
zusammengebracht werden, bringt einen Whisky mit
perfekt ausgewogenem Charakter hervor, bei dem
ich die charakteristischen Aromen unserer Brennerei
schmecken kann. Am liebsten genieBe ich ihn in
Gesellschaft von guten Freunden oder Kollegen.
Wenn jemand bei der Verkostung einzelne Elemente
herausschmeckt, kann ich erklaren, wie wir diese
Komponente kreieren - das bereitet mir viel Freude.
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Noten von
Bananenblatt und
Kokosnuss, saftiger
Cantaloupe-Melone und
einem Hauch Meeresduft
gesellt sich ein Hauch
getrocknete Aprikose,
Karamellbonbon
und Walnuss sowie
weicher Rauch des
/ Torfs.

0‘3““'1 OF &, Scoy,
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GLENALBA {88

BEN BRACKEN

HIGHLAND SINGLE MALT BEN BRACKEN

SCOTCH WHISKY HIGHLAND SINGLE
PEATED & SMOKY MALT SCOTCH WHISKY'
20 JAHRE : nz | © Highlands/Schottland |

© Highlands/Schottland '23 % - 5 40,0 % vol

0,7-I-FL.

 34. 99

T 40,0 % vol 0,7-I-FL. " 0,7-I-FL

49. 99 14. 99
Art.-Nr. 100370037 Art.-Nr. 100218759
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? 55’5 Xfelﬁlstgg I\1I\Ieinen %@ Ab 79 € versand-

und Spirituosen kostenfrei* bestellen

seinen 45 Jahren
ist der Glenalba Blended
Scotch etwas
ganz besonderes!
Ein Meisterwerk
der Blendingkunst
aus Jahrzehnte
lang gereiften
Malt-und-Grain
Whiskys.

" GLENALBA
/BLENDED SCOTCH

. WHISKY 25 JAHRE
" MADEIRA CASK FINISH

© Schottland T 41,4 % vol

(11=7142)
Art.-Nr. 100340191

GLENALBA

‘

viel Liebe
zum Detail wurden
fur diesen Blended Scotch
Whisky erlesene Malt und
Grain Whiskys ausgewdhlt,
die zuvor mindestens 25 Jahre
im Holz reifen durften. Seinem
Finish im Madeira-Fass
verdankt er seinen einzig-
artigen Charakter.

Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar.
*Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3. ¢Infos zur IWSC-Bewertungsskala auf Seite 27.

Jetzt zum Newsletter
anmelden unter:

lidl-weinwelt.de/newsletter
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{. GLENALBA
-BLENDED SCOTCH

WHISKY 45JAHRE . .

© Schottland | o J

T 41,0 % vol

(11=212.86)
Art.-Nr.
100340199

31 ‘
Ostern 2024 - DE



https://www.lidl.de/p/p100340191?flyx_source=pageflip&flyx_medium=intern&flyx_campaign=Entkorkt_Ostern2403&flyx_content=100340191
https://www.lidl.de/p/p100340199?flyx_source=pageflip&flyx_medium=intern&flyx_campaign=Entkorkt_Ostern2403&flyx_content=100340199
https://www.lidl.de/p/p100358139?flyx_source=pageflip&flyx_medium=intern&flyx_campaign=Entkorkt_Ostern2403&flyx_content=100358139

Shake, shake,

Das Weinwelt-Team im Cocktarl Kuds

Mal verspielt geschmiickt mit bunten Schirmchen und Friichten, mal lissig dekoriert mit Kriutern oder Oli
Manche in edlen Schalen mit Zuckerrand, andere im coolen Mule-Becher. Mal exotisch und siiB im Gesch
mal herb und verrucht. Cocktails begeistern mit ihrer schillernden Vielfalt und bieten einen grenzenl
Reichtum an Geschmackserlebnissen. Und wer schon mal einen Barkeeper in Aktion beobachte
weiB: Gute g@ﬁtails zu mixen ist eine echte Kunst. Dieser hat sich unser Lidl-Weinwelt-Te
mitta Iaqg gewidmet. An der Seite des professionellen Barkeepers Aaron von

. v urften wir uns in der Heilbronner Bar Old Fashioned austoben.

Bilderserie: Ozan Ozdemir
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Zutaten fiir 1Cocktail:

6 ¢/ Rum, 3 cl Eiweif3,
3 cl Limettensaft,
2 cl Zuckersirup

Zubereitung:

Alle Zutaten in eine Hdlfte
des Shakers geben und
die andere Hadlfte fest
daraufstecken. Krdftig
f | schiitteln. Eis hinzugeben
‘ und nochmal shaken.
Anschlief3end durch ein
Sieb in das Glas fllen.

© Dominikanische
Republik

g 37,5% vol

(11=14.28)
Art.-Nr. 100285388

-16%

Cosmopolitan
Zutaten fiir 1Cocktail:

4 cl Vodka, 1,5 cl Cointreau,
3 cl Cranberrysaft, 1cl Limettensaft,
1cl Zuckersirup

Zubereitung:

Alle Zutaten in eine Hdlfte des Shakers
geben und die andere Hdlfte fest darauf-
stecken. Krdftig schitteln. Alternativ: Alle

Zutaten in ein mit Eiswirfeln geftlltes Glas
geben und mit einem Barléffel vermengen.
So lange riihren, bis der Cocktail
ausreichend gekdhlt ist.

: !~ MO =

S VODKA

0L sl

', - -

MR. FINTON’S
VODKA

© Deutschland

0,5-I-Fl. 999

T 40,0 % vol
(11=15.98) 7. 99
Art-Nr. 100285613

Aaron von Garrel

Das Mischen von Cocktails erfordert sowohl Kreativi-
tatals auch ein gewisses MaB an technischem Know-
how. ,Es gibt einfache Faustregeln in der Kunst des
Cocktail-Mixens und unzihlige Feinheiten, die den
perfekten Cocktail ausmachen®, erklart uns Aaron
von Garrel und erganzt: ,Die Grundlage eines guten
Cocktails ist die Auswahl qualitativ hochwertiger Zu-
taten. Frische Friichte und auserlesene Spirituosen
braucht es fiir einen gelungenen Cocktail - denn
der Drink kann schlieBlich nur so gut sein wie die
Zutaten, die verwendet werden. Zudem muss das
verwendete Eis sehr kalt und trocken sein, um nicht
zu schnell zu schmelzen und den Cocktail nicht zu
sehr zu verdiinnen.

Eine der grundlegenden Regeln beim Cocktail-
Mischen ist die richtige Balance der Zutaten. Ein
guter Cocktail sollte in erster Linie ausgewogen
sein und die einzelnen Aromen perfekt mit-
einander kombinieren. Hierfiir ist es wichtig,
die richtigen Hauptbestandteile in das richtige
Mengenverhiltnis zu setzen. SiiBe und saure oder
bittere Grundstoffe wie aromatisierter Sirup oder
Fruchtsdfte sowie starke und schwache Zutaten
missen fir einen harmonischen Cocktail im
perfekten Verhaltnis zueinander stehen.

AuBerdem spielt die Zubereitungsmethode eine
wichtige Rolle. Schiitteln, Rihren, Mixen oder
Bauen - je nach Cocktailart gibt es verschiedene
Vorgehensweisen, um sowohl den optimalen
Geschmack als auch die gewiinschte Konsistenz zu
erhalten.

Neben den Grundregeln gibt es natiirlich auch
ausreichend Raum fiir Experimente und Kreativitit.
Nicht ohne Grund wurden viele groBartige und
beliebte Cocktails durch Zufall oder Improvisation
entdeckt. Es lohnt sich, mit verschiedenen Zutaten
und Geschmackskombinationen zu experimentieren.

Aaron von Garrel arbeitet seit iiber acht Jahren in ver-
schiedenen Bars als professioneller Barkeeper. Das Mixen hat
der 29-Jahrige in der Heilbronner Szenebar Old Fashioned

gelernt, wo er inzwischen selbst Cocktailkurse gibt.

Einfach und schnell unter lidl.de inkl. MwSt., zzgl. Versandkosten, bestellbar.
*Weitere Infos zum Versandkostengutschein siehe Seite 3. €Infos zur IWSC-Bewertungsskala auf Seite 27.
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Auf Basis des Ron-Baragué-Afiejo-Rums haben
wir einen leckeren Sour zubereitet. Cocktails
dieser Kategorie, wie auch der beliebte Whisky
Sour, basieren auf der Mischung aus Spirituose,
Zucker und Zitronen- oder Limettensaft und
lassen sich mit oder ohne EiweiB zubereiten. Das
EiweiB verleiht dem Drink in erster Linie Textur
und die stylische Schaumkrone. Der Rum Sour
wird durch Schiitteln zubereitet - fiir uns hieB es
also shaken, was das Zeug halt - Muskelkater am
nachsten Tag inklusive.

Ubrigens: Wer sich vegan ernahrt, kann EiweiB
problemlos durch Aquafaba ersetzen - das
Wasser von eingeweichten Kichererbsen.

Fehlen durfte natiirlich auch einer der absoluten
Klassiker nicht: der Cosmopolitan. Perfekt dafiir
eignet sich Mr. Finton’s Vodka in der schicken
Apothekerflasche. Der im Geschmack herb-siiBe

Cosmopolitan zahlt von seiner Grundstruktur
ebenfalls zu den Sours und wird deshalb in der
Regel geshaked. Wer keinen Shaker zur Hand hat,
kann den Cosmopolitan auch einfach riihren.

Zum Abschluss durften wir einen Gin Gin Mule
zubereiten. Als besonderes Highlight haben wir
fiir diesen Cocktail Puerto de Indias Strawberry
Gin mit Erdbeeraroma verwendet. Die fruchtige
Note im frischen Gin Gin Mule verleiht dem
Cocktail einen Hauch von Friihling - perfekt fiir
die Osterzeit.

Jetzt heiBt es, die eigenen vier Wande in eine
kleine Cocktailbar zu verwandeln und zu Hause
kreativ zu werden: Ob geschiittelt, geriihrt, ge-
baut oder gemixt, nichts eignet sich besser fiir
kunterbunte Drinks als die fréhliche Friihlingszeit.
Wir wiinschen dir viel SpaB!

Cocktails werden auf verschiedene Arten zubereitet:

Bei diesen Cocktails

werden die Zutaten nacheinander

in ein mit Eis gefilltes Glas gegeben. Der
Gin Gin Mule ist ein beliebtes Beispiel.

Diese Cocktails werden

mit Eis in einem Shaker geschiittelt,

um die Zutaten zu vermengen, zu beliiften

und zu kihlen. AnschlieBend wird der Drink

durch ein Hawthorne-Barsieb gegossen.

Perfekt fiir Cocktails wie den Cosmopolitan
oder Sours.
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In einem Standmixer

werden die Zutaten mithilfe eines

rotierenden Messers zerkleinert und gleich-

zeitig vermischt. Es entstehen Cocktails mit

weicher Textur - beispielsweise ein Gin Basil
Smash.

Alle Zutaten werden direkt

in einem Glas zusammengefiigt

und langsam mit einem Barldffel umgeriihrt.

AnschlieBend wird der Drink durch ein Julep-

Barsieb gegossen. Ein bekannter Vertreter ist
der Old Fashioned.

Cocktail-Kurs

Gin Gin Mule

Zutaten fiir 1Cocktail:

7-8 Minzbldtter, 2 cl Limettensaft,
4,5 cl Gin, 1cl Zuckersirup,
Ginger Beer, Ingwer, 5-6 Eiswdrfel

Zubereitung:

7-8 Minzbldtter in ein Glas oder einen
Mule-Becher geben. Zur Hdélfte mit
Eis fullen. 2 cl Limettensaft und
4,5c¢l Gin hinzufigen. 1cl Zuckersirup
hinzuftigen. Umrihren. Glas komplett mit
Eis fullen. Mit Ginger Beer auffullen und
mit Ingwer und Minze garnieren.
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Ein prickelndes Vergniigen mit
echten 24-Karat-Goldflocken,
um schine Momente zum
Funkeln zu bringen.

Der Premium-Rotwein aus Spanlen EXTRA OB INARIO -
aus den besten Fassern verschiedener Jahrgange Hmf
charismatisch, tiefgriindig und dabei weich, geschlﬂ"fen
und charmant. Ein Gentleman eben!

B\

Jetzt bestellen in deiner Lidl Weinwelt 35

Ostern 2024 - DE



https://www.lidl.de/de/search?query=100366148+100371524&flyx_source=pageflip&flyx_medium=intern&flyx_campaign=Entkorkt_Ostern2403&flyx_content=100366148+100371524

— %
(%) =
2. ; "

BARBADOS-MAURITIUS-FIJI ISLANDS

» ° \ N ° » o 5

36 Jetzt bestellen in deiner Lidl Weinwelt


https://www.lidl.de/p/p100371389?flyx_source=pageflip&flyx_medium=intern&flyx_campaign=Entkorkt_Ostern2403&flyx_content=100371389

	2024-02_Entkorkt_Ostern_01_Titel_ePaper
	2024-02_Entkorkt_Ostern_02-05_IHVZ
	2024-02_Entkorkt_Ostern_06-07_Rose
	2024-02_Entkorkt_Ostern_08-13_Osterbrunch-Weine
	2024-02_Entkorkt_Ostern_14-15_Experten-Anzeige
	2024-02_Entkorkt_Ostern_16-21_Kurztrips
	2024-02_Entkorkt_Ostern_22-23_Weinwissen
	2024-02_Entkorkt_Ostern_24-25_Weintrends
	2024-02_Entkorkt_Ostern_26-27_Aperitivo
	2024-02_Entkorkt_Ostern_28-31_WhiskyInterview
	2024-02_Entkorkt_Ostern_32-36_Cocktailkurs-Anzeigen



